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PREFACE. «

L’Art du Ferblantier est un de ceux que réclame
encore & juste titre la Collection des Manuels, car
cet art, dont les produits sont si usuels, si nombreux,
n’a jamais ¢été convenablement traité. L’ Encyclopédie
méthodique n'a pu parler que des premiers procédés
de fabrication : tous les perfectionnemens obtenus
depuis ont dit nécessairement lui échapper. Le Dic-
tionnaire de Technologie, en reproduisant en partie
ces procédés, y joint, & la vérité, le complément de
Vindustrie du ferblantier, celle du lampiste, si per~
fectionnée de nos jours, Mais, outre l'abréviation
obligée par la nature méme de ouvrage, il y a un
inconvénient grave , celui de la séparation des articles
da lampiste et du ferblantier, a raison de I'ordre al-
phabe’tique. Quatre volumes se trouvent entre la des-
cription de ces deux parties du méme art.

La mise du fer-blanc en ceuvre ne comporte point
par elle-méme beaucoup de développemens, et lors-
qu’on ne veut donner qu’une connaissance sommaire
de la ferblanterie, un article de dictionnaire peut
suffire & la rigueur; mais il en est tout autrement
quand il s'agit d’apprendre a fabriquer. En ce cas,
les applications sont innombrables. Qu’on songe, en
effet, a cette multitude d’ustensiles en fer-blane qui
servent dans nos ménages, dans les arts. Tous ces
ustensiles, il faut les voir confectionner, en parler
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avec détails; décrire les perfectionnemens qu’ils on
regus, ceux gu’ils peuvent recevoir encore. Clest I
tiche que je me suis imposée, plus encore que dan
mes précédens ouvrages.

Le Manuel du Ferblantier =t du Lampiste est divia
en quatre parties : la premicre traite des outils, de
procédeés généraux de fabrication : la seconde, de
applications & tous les ustensiles possibles, depuis I
moindre cylindre en fer-blanc jusquaux objets les’
plus compliqués, depuis les plus anciens jusqu’aux
plus modernes appareils; de 1'étamage, de I'emploi du
zinc. La troisiéme partie concernera les travaux du
lampiste, et tout ce qui se rattache aux appareils
d’éclairage. La quatri¢éme partie, enfin, contiendra
la description de tous les ornemens que peuvent rece-
voir les lampes et autres produits dus a I'industrie du
ferblantier.

Cette quatriéme partie, étant elle-méme un traité
a part, a raison des développemens particuliers qu’elle
exige, j'al cra devoir la faire précéder de considéra-
tions qui auraient trouvé place ici sans I'importance
de P'art da lampiste.

Un Vocabulaire explicatif des termes techniques
termine 'ouvrage, qui, parfaitement au courant des
découvertes actuelles, ne pourra manquer d’étre utile.
Non senlement les ferblantiers de province , les com-

mencans, le consulteront avec fruit, mais encore les
ouvriers expérimentés , les fabricans de Paris; car
ces derniers seront guidés par ce Manuel dans les
tentatives de perfectionnement auxquelles ils se Ii-
vrent chaque jour avec une si louable émulation.
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PREMIERE PARTIE.

FABRICATION.

CHAPITRE PREMIER.

DES MATERIAUX ET DES OUTILS DU FERBLANTIER.

Tout ce qui est relatif a la fabrication du fer-
blanc ayant été traité avec beaucoup de succes dans
le Manuel du Maitre de Forges, nous n’avons a nous
occuper ici que de la mise en euvre; néanmoins
nous parlerons des diverses sortes de fer-blanc, des
défauts qu’on y rencontre, de la maniére dont on
Ie livre au commerce; toutes choses qui éclaireront
le ferblantier dans le choix de ses matériaux.

Choiz du fer-blanc. Le fer-blanc d’Allemagne ( pays
ot la ferblanterie a pris naissance), celui de la Bo-
hiéme, de la Silésie, et surtout de Angleterre, est
réputé le meilleur. Il faat donc s’approvisionner
dans les manufactures qui suivent les procédés en
usage dans ces contrées. A I'exposition de 1819, et
surtout 4 celles de 1823 et 1827, 0n a admiré du fer-
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2 MANUEL

blanc qui se rapproche beaucoup de ce que les An-
glais ont produit de mieux en cette partie. Les fa-
bricans de ce beau fer-blane¢ ont été récompensés par
Pobtention de médailles et par un trés grand debit.

Les fenilles de fer-blanc se trouvent guelquefois
d’une teinte jaune : elles doivent cette couleur dés-
agréable , 1°.'4 ce que ’étain est mélangé de cuivre;
20, & la température trop élevée du bain d’étamage;
3°. a la trop vive chaleur du bain graisseux. Quand,
au contraire, le bain d’étain est trop froid, les
feuilles retiennent une trop forte quantité d’étain.

Le ferblantier prendra garde aussi que les feuilles
de fer-blanc ne soient ni ternies ni réliculées, ce qui
arrive lorsqu’elles demeurent trop long-temps dans
Pean acidulée.

La presque généralité des feuilles de fer-blanc
que’on trouve dans lecommerce portent une rayure
a laquelle les ouvriers ont donné le nom de lisiére.
En voici la raison : les feuilles élamées se placent
sur des chassis, de maniére que I’étain coule sur
Jeur surface, et vient former un bourrelet sur le bord
inféricur de chacune. On fait disparaitre ce bour-
relet, qui en tombant ne laisse qu'une trace légére
surla place ot il adhérait , et cette trace est la lisiére.
Souvent aussi, au lien de s’étendre longitudinale-
ment sur le bord inférieur de la feuille, la marque
ne se montre qu’a angle inférieur, parce qu’alors
les feuilles ont été posées sur leur diagonale, et que
Pétain en coulant n’a laissé qu’un bouton. Lorsque
les feuilles étamées sont placées sur une plaque de
fonte chauffée, elles n’offrent ni bouton ni bour-
relet, et par conséquent aucune trace. Ce procédé ,
en usage chez les fabricans de fer-blanc qui per-
fectionnent leur industrie, doit faire rechercher
leurs produits, cctte marque éfant désagréable en
beaucoup de cas , surtout pour les ouvrages soignés.

Lorsque les feuilles de fer-blanc sont achevées
sans passer dans le bain de graisse, elles retiennent
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trop d'étain, et ce métal produit, sur la surface desim

feuilles, des ondulations plus ou moins fortes, qGZ'”'“ )
le ferblantier doit remarquer avec soin.

Voici maintenant de quelle maniére on livre le
fer-blanc au commerce, en France, en Allemagne ,
en Silésie et en Anglelerre.‘ b

Marques du fer-blanc. En France, les caisses de f.er-
blanc se composent de 300 feu!lles, dont le poids
varie suivant le format et ’épaisseur. Le fer mince
pese 125 livres (61 kilog. ) la caisse; le fer moyen,
150 livres (73, 40 kilog.); le fer fort, 175 livres
(85,6 kilog.), lorsque le forr_nal est de 12 pouces ;
celui de 13 pouces p'ese_ﬂ5 livres (105,25 kilog.),
et n’est que d.’une épalss.eur, ainsi quc'celui de
14 pouces, qui pése 270 livres (132,15 kilog.). Le
format du fer-blanc a 15 pouces pése 305 livres
( 149,30 kilog.); celui de 18 pouces ne s’encaisse
pas ordinairement. Les poids sont indépendans de
la caisse. Autrefois tous les fabricans de fer-blanc (et
aujonrd’hui quelques uns encore ) marquaient d’une
croix les fonds des harils qu’ils remplissaient de
feuilles. Cette marque désignait la plus forte et la
plus chére marchandise : on I'imprime avec un fer
chaud. Par suite, on distinguait le fer-blanc & sim-
ple, double et triple croix.

On désigne, en Allemagne, le fer-blanc par les
lettres 2z, z, f, s et a, qu’on éerit sur les caisses :
la lettre a désigne la qualité inférienre, le rebut;
les deux lettres f et s désignent le fer-blanc mince;
les letires zz , z sont la marque des feuilles épaisses.
Les caisses portant ces deux derniers caractéres con-
tiennent 225 feuilles 5 celles marquées fets, 300:
il fant deux caisses pour faire un tonneau. Les feunil-
les ont communément 12 ; pouces sur 9+ da Rhin
(12 pouces sur 8 pouces 11 lignes).

On fait trois espeéces de fer-blanc en Silésie : les
petits échantillons marqués f ont 12 + pouces sur
9 § pouces du Rhin; la seconde espéce a 13 = sur
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9 %5 la troisieme, appelée fer-blanc des pontons , et
qui porte la lettre d, a 15 pouces sur 11 +. (1)

En Angleterre, les subdivisions sont bien autre
ment nombreuses; elles sont toutes basées sur les
différences de poids indiquées dans la note; elles
sont calculées avec le plus grand soin. Voici les dé-
nominations des trois sortes de caisses le plus géné-
ralement placées dans le commerce :

1°. Caisse de 100 feuilles, 16 3 pouces sur 1a L.

Hundred. Quarters. Pounds,

Double common, pesant..... o 3 14

em 2 ., S ke T o 14
Idem 2z, . . 1 7
Idem 22z . SR ¢ 2 00
Lo et S 2 21

. 2% Cuisse de 200 feuilles , 15 pouces sur 11.

Hundred. Quarters. Pounds.

sd small double common, pes. 1 1 27
1 2 20
3 3 13
a o 27

(1) 1°. Le pouce da Rhin — 2,615446 centimeétres; le
pouce francais = 2,706995 ; un pouce du Rhin = 11,594
lignes de France.

2°. Le pied anglais (foot) = 0,305 métres = 11 pouces
3,07 lignes de Frauce.

3°. Le pound, ou livre anglaise , = 453,025 grammes.

4°. Le hundred anglais — 4 quarters, ou 50,760 kil. ;
Ie quarter, on 2 stones, — 28 pounds, ou 12,690 kil. ; le
pound, ou livre anglaise, = 453,025 grammes.
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30, Caisse de 225 feuilles, 13 pouces % sur 10:

Hundred. Qu-rters. Pounds.

1 & cours, pesant... . I 1 00
A AR R e 1 1 21
T X XL erneansonsioose I 2 14
1 xXXT.. < 1 3 7
& cours heavy. ... X o 7
L . 1 1 7
2cours 13 £SArQ f.ceiina. O 3 21
BRI i sond oo in it X o 21
3 cours 12 Teautinl'e 3 14
S vk See SR Rl TSt o 14
Mixted wasters (rebuts). .... = o 12

Le ferblantier travaiile souvent la téle, ou fer
noir : celle-ci se vend, comme le fer-blanc, chez les
marchands de fer.

Le ferblantier devra s’approvisionner de fer-blanc
de toutes dimensions et de toutes épaisseurs, afin
de n’étre jamais arrété dans la confection de ses
produits. Par le méme motif, il fera sagement de
se pourvoir d’étain, de poix-résine, pour la sou-
dure des pieces; de fil de fer de différentes gros-
seurs pour faire les rebords de heaucoup de vases.

Il y a divers accessoires de ses ouviages que le
ferblantier doit nécessairement confier au serrurier,
au tourneur, etc.; tels sont les manches de cafeticres
et de casseroles faits en fer et en bois, les petits
boutons, également de bois, servant de poignées,
les petites chainettes propres a retenir les bou-
chons des becs de cafetiére, les verres de lanter-
ne, ete. Tous ces objets devront étre commandés &
Favance et en quantité, parce qu’alors ils se paie-
ront moins cher, et qu’ils seront toujours préts a
Tachévement des opérations. Cette prévoyance n’est
pas moins utile aux grands ateliers de ferblanterie
qu’a Pouvrier isolé, dans la capitale que dans les
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ooy PFO_\‘inces; seulement les provisions sont plus ou
AUtUSEUM moins fortes, relativement 4 la consommation. Un
P conseil que ne doit point oublier le ferblantier, c’est
I de maintenir dans le plus grand ordre ces différens
i objets : un tiroir, ou un rayon de planche fixé le
I long de la muraille sera consacré a chaque espéce ,
I qu’une étiquette désignera ; on évite, par ce moyen
] bien simple, les pertes d’objets et de temps. Il fan-
I dra aussi ranger par ordre d’emploi et de grosseur
l

tous les outils , dont nous allons donner la descrip-
tion,

Des outils. Les instrumens du ferblantier sont
nombreux , mais peu compliqués ; leur figure
comme leur usage se comprend avec beaucoup de

facilité. On pent les diviser en huit espéces : 1°. les

; outils a polir le fer-blanc ; 2°. a tracer les différentes

i Piéces; 3°. a couper; 4°. 2 emboutir; 5°. a percer;
! ’ 6°. a souder; 7°. & canneler; 8¢. a replier.

" Outils & polir. La premiére division comprend :
1° Le tas a dresser (fig. 1); cet instrument , en

’ acier trempé et parfaitement poli, a quatre pouces

en carré. On voit en a cette partie, et en & le pied

I qui entre dans une large mortaise pratiquée dans

] Pétabli du ferblantier ou dans le billot.

, 2°. Le marteau 4 deux c6tés, ou a deux tétes

I

|

i planes, également en acier trempé et bien poli
(fig- 2). Il est long de 6 a huit pouces, rond des
deux pans, et gros dans sa circonférence d’un pouce
et demi environ. 11 sert a la fois a planer et a dres-
ser; aussi le désigne-t-on sous le double titre de ces
opérations, qui, au reste, ont 4 peu prés le méme
but.

3°. Le billot. C’est un gros cylindre de bois, haut

e 3 pieds sur 3 pieds de circonférence. Les deux
fac?s de dessus et de dessous sont également planes;
mais la premiere est percée de plusieurs trous ronds
ou carrés, qui servent a recevoir les tas et les bi-
gornes.

-
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4°. Le tas 4 planer. Il ressemble assez au 113

a dresser ; aussi nous nous dispenserons d’en dofir

ner la figure : c’est un morcean de fer carré,
dont la surface de dessus est fort unie et parfaite-
ment polie; la face d(_> dessous , ayant formne de
queue , entre dans le }3!“0?.

5°, Le maillet de bois (fig. 3) a pans arrondis. Le
ferblantier préfére souvent ce marteau de bois an
marteau de fer, parce qu’il produit moins d’inéga-
lités sur I'ouvrage.

Outils @ tracer. Le grand art du ferblantier con-
siste a économiser beaucoup la matiére , et par con-
séquent a la mesurer avec .soin. Pour tra.ce{" la ﬁgure
des piéces qu’il doit ensuite découper, il établit or-
dinairement des patrons en fer-blanc ou en carton
qu’il appose sur une feuille de fer-blanc, étendue a
cet effet sur une table. Cette méthode est bonne,
elle est méme indispensable pour profiter des moin-
dres rognures , par_exemple, pour tracer les becs
de lampe, de cafetiere, les tout petits couvercles
de ces derniers becs, et beaucoup d’autres articles;
mais elle rend le ferblantier timide, routinier; elle
apporte de la lenteur dans une foule d’opérations.
Ainsi, pour tracer le fond d’une casserole, d’un
cylindre, ou boite quelconque, il faut chercher le
patron, lappliquer sur la feuille de fer-blanc , pren-
dre la précaution de le bien maintenir pour qu’il ne
vacille pas; enfin, il faut tracer avee la pointe au-
tour de la roudelle qui sert de modele. Or, il est
infiniment plus court de prendre un compas, d’ap-
pliguer une de ses pointes sur le fer-blanc , d’onvrir
cet instrument selon la grandeur du cercle que I'on
veut obtenir, et de le tourner. Par ce simple mou-
vement on trace et mesure a la fois avec la plus
grande précision.

Toutes les bandes qui forment ies cylindres avec
lesquels se font presque tous les vases seraient avan-
tageusement tiacés a la régle , au métre , a Péquerre,
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Je recommande donc au ferblantier Pemploi de ces
instrumens. ‘

Le métre est en fer (fig. 4), ou du moins en bois
dur. Cette mesure est pourvae d’un index a de
quelques centimétres de longueur. Il importe que
cet index puisse glisser facilement par la pression
du pouce, mais non qu’il glisse de lui-méme. Ce
métre sera divisé en millimétres. Il servira beaucoup
dans la réduction d’échelles proportionnelles.

L’équerre,, de méme matiére, est 4 deux cotés
inégaux d, ¢, f, g (fig.5); fg est d’uneligne et demie
a peu prés plus épais que d ¢, et forme un épaule-
ment au moyen duquel elle s'assujettit mieux sur
les bords du fer-blanc. Les deux surfaces sont par-
faitement unies. Elle sert 4 couper a angle droit. Le
coté de est égal en longueur a la régle plate que
doit aussi avoir le fexblantier. Cette régle, en fer,
dont nous croyons ne pas devoir donner la figure,
a au moins 2 pieds de longueur et 1 pouce de lar-
geur. Si Patelier est monté en grand, ces deux in-
strumens devront étre en nombre relatif  celui des
ouvriers.

Le ferblanticr se sert ordinairement de ’équerre,
représentée par la fig. 6, pour mesurer et arrondir
des angles; elle est plate, trés ouverte. On voit
en g latdte, en rr les branches, en s le quart de
cercle.

La fig. 7 désigne un compas ordinaire ; les pointes
ki doivent éire fort aigués ; la 1éte se voit en J- La
pointe , qui devient inutile avec cet instrument ,
mais qui sert a tiacer le long de la régle et de 1%é-
querre, est représentée figure 8. C'est un poincon
fixé dans un manche de bois tourné; il est un peu
aliongé pour ne point se rencontrer avec les pa-
trons, la régle ou Iéquerre.

Quant aux patrons, on sent qu’il nous est impos-
sible de les indiquer tous; mous ne pouvons en
ponner qu’une idée. Cest ce que nous allons faire
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en présentant quelques modeles; la figure g montrenia
le développement d’une feuille de fer-blanc taillée

our un couvercle ; Ia.ﬁgm-c 10, I‘e développement
du corps de Pentonnoir, que reprusefﬂeAla /,’5”' Tr.
L’usage des instrumens ci-dessus indigués dimi-
nue considérablement le nombre des patrons ; mais ,
malgré cette l'éduclu.m 3 l(‘§ patrons seront toujOqu
trés multipliés ; aussi faut-il apporter un ordre mi-
putieux dans leur arrangement, surtont lorsqu’il
douvrages (_:ompliqués, comme la cafetiere
Capy, la lampe.Smomhre a colgnne,formnnt un
vase , €tc. On sait que cette dm'mf‘l'e n'a pas moins
de quinze & dix-huit morceaux. Toutes les pieces
ou calibres d’un méme objet sont percées d’un trou
fait avee le poincon, et enfilées ensemble par un
il de fer, afin quaucune ne s’égare; les deux bouts
de ce fil de fer sont réunis, et le paguet qu’il forme
est ériqueté et accroché apres la muraille. Comme
il faut antant de calibres différens que la forme
ou la grandeur des objets varie, il suit qu’il faut
rapprocher Tun de l’a.utre, et distinguer par (.les
numéros les paquets différens du méme ustensile.
On fait ovdinairement trois grandears, petite,
moyenne, grande. Ainsi 'on aura, par exemple,
cafeticres Gaudet, calibres n° 13 ibid., n° 2 ; ibid., n° 3.
Torsqu’il s’agit de vases que I'on travaille rarement,
il est bon d’étiqueter en détail les calibres (au moins
les principaux), afin de s’éviter des taitonnemens.
Outils & couper. 1’ouvrage tracé, on le découpe
avec divers instrumens ; les plus simples sont les
cisailles : il y en a de deux sortes; les cisailles @ main,
fig. 12. Leur nom indique lenr usage. Cette espéce
de gros ciseanx est trop connue pour que nous en
donnions la description, la figure étant suffisante :
aa sont les branches; b les tranchans. La fig. 13
montre une autre cisaille nommée cisailles a banc,
parce qu’on I’appuie fortement sur I’établi pour s’en
servir, Une de ses branches est plus courte. Elle est

s’agit
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beaucoup plus forte, et d’un usage plus fréquen
que la_precédente. Toutes les deux doivent éur
bien affilées et bien tranchantes. Mais, selon moi
elles ne dispensent pas l'ouvrier d’avoir I'instra
ment suivant ;

Cisaille & un seul couteau circulaire. Cette machine,
déerite dans 'Industriel de janvier 1828, page 148,
afiguréa Pexposition de 1827 : elle est formée d’an
bitis en fonte de forme rectangulaire, dont leg
deux petites traverses supérieures portent les tou-
rillons de deux cylindres horizontaux et paralléles,
en fer, hien dressés et tournés, le long desquels un
chariot portant la feville de métal, que I'on veut
Partager en bandes pius ou moins larges, opére un
mouvement horizontal de va-et-vient, a I'aide d’un
pignon placé sur PPaxe d’une manivelle, et engre-
nant une crémaillére pratiquée en dessous du cha-
riot. Dans le monvement de ce chariot, la feuille
de métal est présentée a I'action du couteau cireu-
laire qui se trouve placé au-dessus du chariot, et

ont le biseau est appliqué contre une régle bien
dressée.Lorsqu’un homme fait tonrner la manivelle,
le pignon qui est monté sur I'axe de cetle manivelle
fait avancer le chariot s et, par conséquent, la feuille
de métal, sur le coutean circulaire, qui coupe cette
feuille en méme temps qu’il tonrne sur son axe; de
cette maniére, la coupe s’opére sur le métal sans
former de bavure. Cette cisaille expéditive, assez
puissante pour couper de la tole d’une ligne d’épais-
seur, convient parfaitement au ferblantier. On voit
le ciseau , fiz. 14. Cet instrument aura au moins
deux pouces et demi i trois pouces de largeur. Son
tranchant devra étre droit et parfaitement coupant.
Le manche, prolongement du ciseau lui-méme , est
en fer; il a Plusivurs pouces de longueur, et le hant
trés-plat, afin qu’on puisse frapper dessus avec un
maillet. 11 fant avoir plusieurs ciseaux.

Outils & percer. Lorsque le ferblantier veut former
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des jours dans ses ouvrages, il se sert d'instrumens
tranchans appelés poingons a découper , on emporte-,.|
ieces. Ces outils sont longs de trois pouces et gros
‘de 1rois pouces environ. Les fig. 15, 16, 17, 18 et
19 en représemenl de diverses sortes, ainsi que les
Jettres A’ B’. Tous sont en fer brut, arrondis dans
toute leur longueur; leurs manc.hes ont la téte plane,
pour recevoir les coups du maillet; il est plein, la
base est creuse; celle-ci est plus ou moins renflée,
et porte un bord trés tranchant. Il faut de temps a
autre frotter ce bord avec un peu de savon sec, afin
de le maintenir bien coupant. Il y a des emporte-
i¢ces ronds pour les passoires, et représentant di-
vers dessins pour donner des jours aux lanternes, ctc.
Le poingon @ rdpes est une pointe d’acier trés aigué.
On doit en avoir de toutes grosseurs, depuis celui
qui sert aux plus.ﬁnes rapes jusqu’au peincon qui
perce la mitre fumifuge de M. Millet. La gouge fig. 20
est un poingon de fer se terminant par le bas en
demi-cercle tranchant. Elle sert a découper et a fes-
tonner le fer-blanc.

On fait usage des poincons et emporte-piéces sur
un plateau on une table de plomb , que I'on place
sur Pétabli. Il serait bon d’avoir un appareil parti-
culier pour cela, et d’apporter quelques améliora-
tions a cet égard. Premiérement, le plomb ayant
trop de mollesse , on emploierait des plateaux for-
més de neuf parties de plomb et d’'une demi-partie
de végule : je dis les plateauz , parce qu’il est indis-
pensable d’en avoir plusieurs, non seulement pour
que les ouvriers n’attendent point apres cet outil ,
mais encore pour n’étre point obligé d’interrompre
un ouvrage souvent pressé. En voici la raison : en
percant la feuille de fer-blanc étendue sur la plaque
de plomb , Pemporte-piéce laisse son empreinte sur
cette derniére, tellement qu’aprés un certain temps
il faut aplanir toutes ces marques avec un marteau
a téte plane. Il est aisé de prévoir qu’en beaucoup
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de cas , cette nécessité deviendra fort importune,
qu’il est avantageux de laisser faire ce replanissag,
a quelque apprenti ou a des ouvriers peu habileg

n aura donc des plateaux de plomb de rechang
Ces plateaux ont un pied en carré, et de deux
tiois pouces d’épaisseur.

Les coups résonnans du marteau sur les emport
Ppitces seraient de beaucoup amortis si la plaque d
plomb 4 était placée sur un paillasson a: élevé d
quatre a six pouces , il s’étend de maniére que s
largeur dépasse de deux 2 trois pouces la circonfé
rence du banc ¢, haut d’un pied et demi, qui serf
a le soutenir, Tl est composé de chaines de paill
trés-serrées , qui sont liées entre elles an moyen d
fortes ficelles, et revétues d’une trés-grosse toil
fortement tendue. On voit cet appareil , fig. a1, e
fig.as en D, le trongon d’arbre ou billot qui rem-
Place souvent le banc : il est aussi haut d’un pi
ct demi, et formé d’orme, dit tortillard. On voit en

le plateau de plomb dans sa coupe verticale et sé-
paré de ’appareil.

Instrumens @ emboutir. Comme le martean est le
principal instrument, pour ne point dire le seul ,;
qui serve a fabriquer les piéces rondes et demi
rondes , le ferblantier est nécessairement pourvu
d'une assez grande quantité de marteanx différens,
assortis A la dimension des objets. Le premier
d’entre eux est le marteau & emboutir, fig. 23 , courbé
en dedans; il forme un quart de cercle , an miliea
duquel est un il qui recoit un manche de bois dur
arrondi, et long d’un pied environ. Les gouges ou
pans de ce marteau sont toutes rondes, et ont les
faces faites en téte de diamant uni et rond, Lafig. 23
bis Teprésente un martean analogue , mais beaucoup
moins courbé, et ayant les pans a faces longues et
plates. 11 ressemble un peu au martean @ reparer, fig. 2 4.
Voyez encare, tg. 25, le martelet. Sa grosseur est d’un
pouce; il a un pan rond dont la surface est parfaite-

)
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ment unie. L'autre pao, plat et carré, est un petr
mince; il serta différens usages. Laﬁ.'gA 26 nous mon-
tre un martean dont les pans sont inégaux en lon-
aneur. Ce marteau estun peun plus p'at et plus mince
;“(_ Pautil indl’qflé‘_f’{.’- 24. Le martean (Ie’ssinéﬁ'g, a7
est plus camcle,rl. é,caril aun pan carré, asurface
trés unie, et l'autre pan terminé en pointe. Clest
le martean & emboutir en _llomlin. Lz\ﬁg. 28 présente un
marteau qui, au milien, forme une assez forte
saillie : un pan est rond, et ’autre obtus. Beaucoup
de maillets, qui servent a donner au fer-hlanc une
forme cylindrique, doivent étre mis a la suite des
marteaux qui sont propres a I'arrondir.

Les bigornes ne sont pas moins utiles au ferblan-
tier que les marteaus. On voit, fig. 29, cet instru-
ment : c’est une sorte de forte barre de fer montée

ar le milieu sur un pivot de méme métal , de ma-
niére que la bigorne forme deux bras , dont 'un est
rond, et Pautre a vive ardle, c'est-a-dire aplati.
Quelquefois elle a un bras long et un bras si court,
comme on peut le reconnaitre dansla fig. 30, qu’elle
semble n’en’ avoir qu’un seul, c’est la bigorne
chante pure. Son bras ou gouge , ayant environ 14 a
15 pouces de longueunr , est n sa base de la grosseur
d’un bon pouce, et se termine en pointe. Le fer-
blantier emploie cette bigorne pour arrondir et for-
mer en cone la queue d’une chante pure. Quelque-
fois les gougrs de la bigorne, toutes deux d’égale
longneur , sont terminées en pointe, ainsi que I'in-
dique la fig. 31. Deux caractéres accessoires se re-
marquent alternativement dans les bigornes : 'un
consiste en plusieurs entailles @ un peu crenses, dis-
posées vers la partie carrée et supérieure; elles se
trouvent toujours dans la largeur de I'instrument,
du cbté plat ou a vive aréte, et servent pour plier
les bords d’une piéce de fer-blanc. Un trou carré
percé au milieu de labigorne, et dans sa partie large,

2
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est destiné a iiver ; c’est la le second accessoire qu
se voil en b, fig. 29.

Les fig. 32 et 33 sont encore consacrées aux bi
gornes. La fiz. 32 donne I'idée de la bigorne a goulot,
beaucoup moins massive que les autres: la fig. 3
concerne la grosse bigorne, ainsi nommeée a raiso
deson épaisseur : sa gouge est grosse de six pouces el
longue de deux pieds; elle sert a forger en cone 1
marmites et grandes cafetieres: aussi la désigne-t-os
souvent par le nom de bigornea cafetiére.

Instrumens @ souder. Le premier et le plus simple:
instrument de cette série est une marmite a feu en
fonte; sa circonférence est d’un pied et demi. On
la remplit de cendre et de charbon de hois, qui sert
a chanffer les fers & souder. Cet ontil, que I'on voit
fig. 34, se compose d’une tige de fer / de huit a dix
pouces de longueur, et de la grosseur d'un doigt;
elle est emmanchée, a son extrémité supérieure ,
dans un morceaun de bois, long de trois a quatre.
pouces et gros a propoition : ce manche i est ar-
rondi, et ressemble a tous ceux que P'on voit aux
outils ayant une verge de fer, tels que mandrins a
fleuriste, fers a gaufrer de repasseuse, etc. A son
extrémité iuférieure, la tige % est percée d'un tron
parallélogrammique , dans lequel on introduit &
forceun morceau de cuivre rouge j de troisa quatre
pouces de long, un pouce de large au moins , et six
lignes d’épaisseur ; mais comme cette bande de cui-
vre est amincie par le bout, elle n’a qu’environ deux
lignes a ce point; elle est solidement rivée. Un
morceau de feutre accompagne toujours le fer a
souder, pour le nettoyer chaque fois que celni-ci est
chauffé.

Pour verser la soudure , le ferblantier fait usage
de la cuillére @ souder : elle est en fer, demi sphéri-
que, assez profonde et de médiocre grandeur; elle
doit étre pourvue d’un bec pour verser le métal
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fondu. Cet objet est trop simple et trop connu pout
que nous ayons besoin d’en donner la figure. ;

Vient ensuite le rochoir, fig. 35 : c’est une sortd™
de boite ronde en fer-bianc, portant un couvercle;
elle sert a_contenir de la poix - résine en poudre ,
we 'ouvrier répand sur les objets a souder, a l'aide
311 bec [ dont le rochoir est muni. H est le bec séparé.

Le dernier instrument propre a souder est U'ap-
wyoir, ig. 36 C’est un morceau de hois ,plat de
orme triangulaire, ainsi nommé parce quon ap-
puie dessus les feuilles de fer-blanc que I’on veut
rapprocher par la soudure. 5

Ynstrumens @ canneler. Lorsque le ferblantier veut
former quelques cannelures sur ses ouvrages, il se
sert des tas @ canneler, qui tiennent a la fois des tas
ordinaires et des big‘omes, comme on en peut ju-
ger par les fig- 37, ‘3b et 3q. Le pied est un morceau
de fer massif monte par le milieu sur un pivot aussi
de fer, mais dont les bords dentelés sont extréme-
ment unis et polis. Les autres instrumens & canne-
ler sont des marteaux ordinaires.

Outils a replier. Pour disposer des plis ou faire des
rebords, le ferblantier se sert d’une sorte de tas
nommé piud-de-chérre: c’est un arbre en fer assez
semblable, pour la forme, & un tas ordinaire, mais
infiniment plus élevé, moins large; la face supé-
rieure, en acier trempé, est trés unie. La ﬁg. 40
montre cet instrument, que l'on appelle aussi grand
tas.

Le tas @ soyer est encore employé pour faire les
rebords oun ourlets des casseroles, cafetieres , ete.;
il présente assez I'aspect d’une bigorne pour que
nous pensions devoir en omettre la figure. Les deux
pans sont carrés, et forment une espece de demi-
cercle en dedans; la face supérieurc de ce tas est
garnie, dans sa largeur, de plusicurs fentes inégales,
car les unes sont un peu plus larges et plus pro-
fondes que les autres.

UAL MU
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Les autres outils employés par le ferblantier son|
trop usuels pour que la description n’en soit pas i
superflue. C'est d’abord, fig. 41, des tenailles
fig. 42, une pince plate ; fig. 43, une pince ronde;
Jig. 44, un soufflet; et, fiz. 45, un seau en bois
mais souvent en fer-blanc épais. Les pinces et te-
nailles servent a saisir les bords, les petites piéces
le fil de fer; les tenailles, en outre , servent a rom
pre celui-ci. Nous n’avens rien a dire sur 'emplok
des deux derniers instrumens. Des lingotieres sont
encore utiles au ferblantier pour fondre et mouler
ensemble 1’étain et le plomb, dont la soudure est
composée.

Les outils que nous venons de décrire sont ceux
qu’emploient ordinairement les ferblantiers ; ils sont
suffisans, mais nous devons indiquer, comme moyen
d’amélioration , les instrumens suivans.

Nouvelles cisailles @ main , & levier brisé. On sait que:
les cisailles se composent de deux branches, main-
tenues exactement appliquées I'une contre l'autre
par un axe commun , qui les traverse perpendicu-
lairement a leur plan, et autour duquel elles sont
libres de se mounvoir dans des limites déterminées :
ces deux branches, lorsque la cisaille est ouverte,
présentent la forme d’un X dont les jambages se
prolongeraient plus d’un c0té que de I'autre. Le
tranchant se trouve au-dedans de I'angle, du c6té
des branches les plus courtes; les plus longues ser-
vent de leviers, au moyen desquels on [ait agir la ci-
saille. Le levier inférieur est ordinairement fixé
dans un étau ou sur un bane, tandis que l'autre est
mobile seulement autour de son axe, dans un plan
vertical, soit & bras d’homme, soit par une force
motrice.

Dans la nouvelle cisaille, que nous devons a
M. Molard, I'action, au lieu de s’exercer directe-
ment sur le couteau, au moyen d’un levier droit, s
transmet par P'intermédiaire d’un levier brisé; ce
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ui permet de découper des tdles fort épaisses sang !
?{évelopper un grand effort. Cette disposition est rc-

résentée fig. 461 on voit en « le levier du couteau
supérieurs qu’on fixe sur un appui solide au moyen
du talon poinlu et cou(.le 5. On peut aussi, au lien
de b, donner i ’extrémité de cette branche la forme
convenable pour pouvoirla fixer entre les machoires
d’un étan. Le levier du couteau inférieur c est brisé
vers le tiers de sa longueur, ot il recoit une articu-
lation d, attachée a un levier droit ¢, armé d’une
Poignée, et mobile sar la vis f, qui traverse une
piéce faisant corps avee le levier a. La branche d
est mobile sur deux vis g g formant charniére. On
concoit qu’en baissant le levier e, il améne la bran-
che 4, laquelle tire la quene ¢ ducoutean avec une
force qui est en raison de I’angle plus ou moins ou-
yert que forment entre elles les pieces c et d. Il en
résulte que le plus grand effort, au lieu de s’exer-
cer sur le talon des couteaux, comme dans les ci-
sailles ordinaires, agit dans celles-ci a la pointe du
tranchant.

Le découpage de ces cisailles ne se faisant que
par reprises successives, ne convient pas & tous les
objets ; il est, du reste , assez lent, et laisse les mar-
ques des reprises le long du corps découpé. La ma-
chine suivante est préférable en beaucoup de cas.

Cisailles & couteauz circulaires en forme de wviroles.
En mai 1814, le Bulletin de la Société d’encourage-
ment décrit ainsi cet instrument , dont M. Molard
est aussi 'inventeur. Ces cisailles sont principale-
ment composées de deux arbres en fer (fig- 47)ab,
montés dans une cage ¢ d e, composée de quatre pi-
liers, comme celle d’un laminoir, et assujettie par
des houtons sur un fort batis de bois f g &, qui sert
de pied a la machine.

A Pune des extrémités de arbre inférieur & sont
fixées deux grandes roues dentées i k, de différens
diametres. La plus grande roue i regoit le mouve-
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Oy ment de rotation d’un pignon ; dont l'axe, porté

par les denx poupées / m, est muni d’une mani~

velle o, qui sert de premier moteur. La roue d

K moyenne grnndeur k engréne une roue P> ayant un

méme nombre de dents, fixée & extrémité de

: Parbre supérieur a, de telle sorte que les deux ar-

R bres @ 4 tournent avec une égale vitesse toutes les
h il fois qu’agit le premier moteur.

§i Les deux arbres a 4 portent, a leurs extrémités

bbb Opposées aux roues dentées, deux couteaux circu-

. laires ¢ r en forme de viroles, d’acier trempé, dont
|

le diameétre excéde d’environ un centimétre Pespace
qui sépare les deux arbres a 4, de maniére qu'ils
3 1 se joignent par les bords : la vis butante s sert a

[l les maintenir assez rapprochés pour qu'ils coupent
! net. SAgs
Les cisailles étant ainsi disposées, on place la téle
i ‘ i a découper sur la table ¢ , puis on la fait avancer
t 1 entre les deux couteaux, quis’en emparent aussitdt
MR qu’on tourne la manivelle, et la découpent suivant
{ ! # le trait qu’on a formé, oun dans les largeurs com-
i Prises entre les couteanx et un coulissean contre le-
| It quel la tole s’appuie en glissant , 2 mesure qu’elle se
i L découpe.
} Lorsque le fer-blanc cu la téle a un peu trop d’é-
paisseur par rapport au diamétre des couteaux ,elle
Passe plus difficilement entre les deux tranchans;
{ alors, au lieu d’avoir recours a des couteaux d’un
il plus grand diamétre, qui exigeraient le déplacement
‘ i es arbres a 4, on aura soin sculement de pratiquer
| 5l sur le bord des couteaux » avant la trempe, une den-
1 i ture peu profonde, qui, sans nuire a la solidité du
il tranchant, donne aux cisailles la propriété de s’em-
] parer de la planche métallique qu’on veut découper,
i i qqeﬂe que soit son épaisseur et sans qu’il soit néces-
H i saire d’exercer sur elle la moindre pression.

Nous croyons devoir ajouter, pour la facilité de
it | la construction de Pinstrument , que le bord tran-~
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chant de chaque couteau peut étre formé d’uiie
simple virole d’acier, qu’on ajuste surle nez de chy,
cun des arbres a b, dlsp?se'Pour]a recevoir.

Machine pour percer regu{wremen!‘un é.'r{md nombre
de trous @ la fois. M. Lariviere, mécanicien de Ge-
néve, est parvenu a percer d_ans des feuilles métal-
liques des trous lfellcment_hns_, que }’mll peut a
peine les apercevolr. 1l estinutile de démontrer I'a-
vantage qui en x:esul[‘e pour les cribles de cafelléfes,
les tamis, Passoirs, filtres, lanternes, etc. Ce méca-
nicien a pris en Angleterre une patente pour la ma-
chine dont suit la description.

Elle consiste en une presse a balancier, munie
d’un plateau ql!i monte et desceudv entre deux ju-
melles , de maniére & conserver tonjours un mouve-
ment parfnitement vertical 3 ses (hmenslm_ls sont
Propor!ionnées_ a ?vll’es_ des feuilles métalliques a
percer. La surface intérieure de ce plateau, qui doit
étre bien plane et exactement nivelée , recoit la
plague porte-poingon, qu'on y fixe absolument &
Paide de plusieurs vis. Cette plaque, garnie d’une
ou plusieurs rangées de_ poingons esp_acés entre eux
d’aprés la nature des objets a confectionner, est per-
cée d’un nombre correspondant de trous plus ou-
verts a leur sommet qu’a leur base , et dans lesquels
on fait entrer les tétes des poingons. Ceux-ci sont
composés de fil d’acier, et pour que leurs pointes
ne se cassent ou ne s’émoussent pas, elles sortent de
la plaque de la quantité .justemeut nécessaire pour
perforer la feuille mé!alllql_le, et sont recues dans
un plateau servant de matrice, criblé d’un nombre
de trous correspondans, et établi & demeure sur le
sommier de la presse. Cette matrice est disposée de
telle facon, que, lorsque le plateau supérieur est
descendu , les poincons rencontrent exactement les
trous destinés a les recevoir , aprés avoir percé le
fer-blanc. Ce fer-blanc étant en méme temps forte-
ment pressé entre les deux plateaux , les barbes
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qu’anraient pu laisser le poincon sur le bord di
trous s’effacent.

La partie de 'appareil portant la feuille 2 percej

3 est formée de deux coulisses horizontales en fonte

! il dans lesquelles glisse un chariot ou chassis mobile
f sur lequel la feville est solidement fixée par des

brides on tenons; des vis directrices , disposées d

chaque coté, empéchent que le chariot ne puisse:
dévier. Son mouvement de va- et - vient s’opére &
T'aide d’une longue vis de rappel placée en dessous,
et passant dans un écrou du chariot; elle repose de
distance en distance sur des coussinets ,afin d’éviter
son ballottement. Une roue a rochet, montée sur la
‘lI téte de la vis, et dans les dents de laquelle s’engage
I un cliquel, régle son degré d’avancement , et par.
suite, celui du chariot et de la feuille métallique,
Ce mécanisme doit étre construit ayec beaucoup de
Pprécision pour prodaire Ieffet désiré, c’est-a-dire
pour faire avancer le chariot exactement de linterw
valle a laisser entre chaque rangée de trous. Quand
| le chariot est arvivé au-dessous de la matrice , il est
| arrété par un butoir : on tourne alors le levier de la
/ , Presse, et tous les trous se font  la fois, si les poin-
cons garnissent toute la surface du plateau, ou suc-
"’ cessivement s'il n’y en a qu’une ou plusieurs ran-
|
|

gées.

Lorsqa’on a des ouvrages trés délicats a exécuter,
| on remplace le rochet parun engrenage, au moyen
il duguael on obtient des rangées de trous extréme-
| ment rapprochés. '

S’agit-il de perforer des feuilles circulaires, les
poingons sont alors disposés en rayons partant dua
ventre, ou par segmens composés du quart ou du
huitieme de Paire totale. Dans ce cas, la feuille
tourve sur un pivot central, de telle sorte que les
différentes sections de trous soient percées successi-
vement : ici la grande vis devient inutile , mais I'au-
teur la remplace par un cercle denté 5 sur lequel on
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fixe la feuille., et dont le mouvement est 1églé| a uirmmear
Y'aide d’une vis sans fin. H va sans dire que, popi™™ "™
chaque esp.él.‘,e de Fnhlcs qu’fm‘ veut fabriquer, il

faut se servir de_ poincons de différens calibres, qu’il

est toujours facile de remplacer.

Fourneau pour faire chauffer les fers a souder. Le
corps de cet insirument est en forte tole, et muni
d’une gri]le comme & I’ordinaire ; mais au lieu de
mettre les fers immédiatement en contact avec le
feu, etde les exposera I'action combinée de la cha-
Jeur et de 'oxigéne, ce qui oblige a les limer con-
tinuellement pour enlever les parties oxidées et re-
nouveler la surface de Ja soudure, on les chauffe
dans une boite de tdle ou de fonte, et, par ee
moyen, on évite de les limer plus d'une fois par
semaine. Ce fourneau est en outre sain et économi=
que; il aere Vatelier, et s’alimente avee du coke, au
Jieu de charbon de bois.

Son inventeur, M. Hobbins, I’a rendu propre a
aérer en fermant le cendrier, et en obligeant I'air
qui alimente la Co'mbustiou a passer dans un tuyau
Jatéral qui s’éleve jusqu’au plafond, et pénétre dans
le cendrier en formant un coude. La fig. 48 indique
cette disposition : on y voit un couvercle plat f re-
couvrant le tuyau vertical e, et qui est suspendu
par une corde passant sur deux poulies ; ce couver-
cle est maintenu & la hauteur désirée par un contre-

oids g; on peut régler ainsi 4 volonté I'accés de
I)'air dans le foyer, et se débarrasser en méme temps
des vapeurs malsaines qui se rassemblent a la partie
supérienre de I'atelier, et qui sont entrainées au-
dehors par le tirage de la cheminée. L'auteur se
propose d’ajouter a son appareil un tube commu-
niguant avec le tuyau principal, et passant a tra-
vers Pétabli; des soupapes régulatrices seront desti-
nées a y admettre ou interdire I'acces de I'air.

Le combustible est introduit par une porte &
coulisse a, et, en laissant celle-ci entr’ouverte, on
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peut diminuer la rapidité du courant d’air au poi
d’entretenir seulement la combustion, pour que ||
feu ne s’éteigne pas durant les heures de repas d
ouvriers: & est la boite de tdle ou de fonte dans la.
quelle se placent les outils qu’on veut chauffer; el
est fermée par son fond et repose sur une barre d
fer, qui passe a travers les paruis latérales du fours
neau; ¢ est la grille, d la porte du cendrier. Li
fourneaun porte sur trois pieds, afin de permettr
de placer au-dessous une boite pour recevoir le:
cendres, qu'on vide de temps en temps. Le four.
neau est dessiné sur ’échelle d’'un huitieme de |
grandeur naturelle.

CHAPITRE 1II.

DES PROCEDES GENERAUX DE FABRICATION.

MarnTENANT que nous connaissons les instrumens.
du ferblantier, nous allons décrire les opérations
auxquelles il se livre pour confectionner en fer«
blanc tous les ustensiles qu’on peut fabriquer en ar-
gent. Par la description des outils, nous connaissons
déja la série de ces opérations, auxquelles il faut
ajouter la maniére de monter, de border et d’agrafer
Pouvrage. Ce chapitre, rempli de tous les détails
relatifs au travail, se terminera par une courte in-
struction sur les moyens de le diviser avec ordre,
économie et célérité.

Manicre de polir le fer-blanc. Dés qu’il a fait ses
achats de fer-blanc, le fabricant en met les caisses a
Pabri de toute humidité ; en méme temps il distin-
gue, par quelque marque apparente, le fer-blanc
qul, moins avanlageux , sera employé brut, c’est-
a-dire tel qu'il arrive des manufactures. Le fer de
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meillenre qualité est destiné a yecevoir le polissage
donnera I'éclat de P'argent ; mais , pour or-
dinaires ° ne Erépar’e a!nsi le fer-blanc qu’apres
Pavoir tracé et découpe d’aprés les pieces que 'on
yeul faire. Ce retard a pour but de se dispenser de

olir des morceanx qui , plus tard, deviendront ro-
gnures , €t e 5’éviter'l’er?bal'ras que fait sur les tas
une feuille d’une certaine étendue: cependant, quand
les pieces sont plelites, comme les .bandes propres
a entourer certains filtres de cafetiéres, a former
e trés courts cylindres, il vaut mieux
r polir la feuille dans laquelle on les
ensuite , en économisant la matiére

ui Jui

commencer pa
coupera toutes
le plus qu’ll se peut.

Pour polir le ferthhﬂc, Vouvrier pose chaque
feunille ou chaque pigce sur le tas a dresser; il Uy
maintient ot le tourne de la main gauche, et de la
main droite, armée du marteau a dresser, il frappe
sur la piéce de fer-blanc, qui se polit parfailemenl
et prend éclat de Pargent: il emploie souvent le
maillet ceteffet. Onnepeut fournir beaucoup dedé-
tails sur la maniére de polir; on sent qu'elle dépend
de ’adresse de 'ouvrier a donner les coups de mar-
1eau d'ap]umh, a ne point trop les multiplier, a
éviter de produire des inégalités sur la surface du
fer-blanc : quelque peu d’habitude fait bientdt com=
plétement réussir.

Maniére de tracer ¢t de couper. Que le ferblantier
trace et coupe la matiére avant ou aprés le polissage,
il 8’y prend toujours comme il suit : il étend la
fenille sur I’établi on sur une table que rien n’em-
barrasse; il applique sur cette feuille les calibres des

ieces qu’il veut confectionner, aprés toutefois avoir
tracéa la régle et au compas toutes les pitces qu’il
peut mesurer ainsi. L’intérét bien entendu de V'oa-

yrier est de ne point passer d’un calibre a un autre,
parce qu‘il per(l le temps & les échanger et ne peut
aussi bien économiser le fer-blane. Par exemple, s'ik
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a i faire un certain nombre de cafetiéres ordinaires
il commence par tracer au compas, sur la mém,
feuille , tous les fonds, autant qu’elle en peut tenirz
apres cela, il place dans les rognures que laissent les’
intervalles entre les fonds les patrons des pitces,
pour Pélargissement du bas de la cafetiére, ou bien
les bandes propres a faire le bord dua couvercle, la
charniére, etc. De cette maniere il emploie jusqu’aux
moindres morceaux. S’il reste des rognures, il fera
bien de ne les point jeter indistinctement, mais de
recueillir les plus grandes et de les serrer dans une
boite ou un tiroir qui portera le mot Rognures : alors
quand il aura besoin de tout petits morceaux , par
exemple, pour des vases de jouets d’enfans, des pe-
tits couvercles que ’on ouvre sur le couvercle des
trés grandes cafetiéres, etc., il se servira de ces ro-
gnures : par ce moyen, il n’y aura absclument rien
de perdu.

1l va de soi que je n’airien & dire sur la maniére
de couper le fer-blanc, tout le monde sachant com-
ment on emploie des cisailles. Je me bornerai done
a recommander de suspendre celles-cia la muraille,
pour qu’elles ne soient point salies par le contact
de divers objets; de les maintenir bien coupantes a
Paide d’un corps gras on d’un peu de savon sec.

Les piéces étant découpées et polies, il faut son=
ger a leur donner les diverses préparations qu’elles
réclament : par exemple, §%il sagit d’un objet qui
doive étre cannelé , bordé , percé a Pemporte-piéc
ou au poincon, on fait toutes ces opérations avan
de monter Pouvrage. Pour le premier cas, on exa:
mine d’abord sur quelle partie de I'ouvrage doit por:
ter la cannelure, car c’est tantdt transversalement
et sur le bord de 'ouvertuse , comme dans quelque:
cafetiéres, la plupart des boites , ete.; tantot sur |
bord inférieur, comme dans quelques lampes el
flambeaux grossiers, tantét longitudinalement e
dans tous les sens , comme pour les moules & ptis:
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seric; au reste, rien n’est plus arbitraire, et lanature
de l’objet, le gout de 'ouvrier, déterminent ce genre -
d’ornemens, que I'on obtient de la maniére solie
vante :

Maniére de canneler. On commence a tracer a la
régle ou au compas, en se servant pour cela de la
poin!e ou du poincon, les lignes le long desquelles
on veut canneler ; on appuie ensuite la piéce de fer-
blanc ainsi préparée sar un tas a canneler ; on prend
I’an des marteaux a denx tétes planes que ’on juge
le plus commode et le mieux assorti a la piéce, puis
on frappe sur la partie appuyée sur le tas et par
conséquent sur la ligne. La suite des coups fait
prendre au fer-blanc Pempreinte du tas, et produit
les cannelures; les premiers coups donnés , on fait
un peu reculer la piéce placée en face de soi, et 'on
recommence a frapper, a reculer de la méme facon
jusqu’a ce que les caunelures soient achevées. 1l va
sans dire que la grandeur et la profondeur des dents
des tas a canneler déterminent la force des canne-
lures , et qu’on doit choisir en conséquence les tas
qui, pour cette raison, doivent avoir de trois & quatre
sortes de dents,

Maniére de replier et de border. Il n’y a pas d’usten-
sile, vi de partie d’ustensile, qui n’exige cette opé-
ration, puisque c’est par elle que 'on assemble
toutes les pi¢ces , an moyen d’un rebord. Supposons
que nous ayons a faire un rebord a un fond de
tasse. Nous commencons par tracer sur la feuille de
fer-blanc un cercle de deux lignes de diamétre plus
grand que ne doit étre le vase : ces deux lignes for-
meront le rebord. Pour Popérer , nous prenonsune
bigorne qui porte sur son cdté plat, ou a vive
aréte, dans sa largeur, plusienrs entailles un peu
creuses ; nous appuyons le bordidu fond sur Pune
de ces entailles , de felle sorte que ’entaille soit im-
médiatement an-dessous du cercle qui marque les
deux lignes excédantes; ensuite], avec un marteau

3
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de bois , nous plions ce rebord tout autonr 2 angl
droit avec le fond. Nous faisonsabsolument la mén
chose pour border le fer-blanc dans toutes les partie
qui ne doivent pas étre soudées, comme toutes le
ouvertures de vases, les gorges de boites , les bords
de cafetiéres, qui, sans cette précaution, seraient
tranchans et manqueraient de solidité. En ce cas,
lorsque le repli est formé sur la bigorne , on intro-
duit au-dessous un fil de fer cru, dont la grosseur est
relative a celle du bord que I'on veut obtenir : sans
déranger I'onvrage, on rabat parfaitement le repli
du fer-blanc de maniére qu’il cache entiérement le
fil de fer. A cet effet, on emploie le martean plane,
ou cenx qu’indiquent les figures 27 et 28. Le tas
a soyer est d’un usage trés avantageux pour faire les
replis et rebords.

Lorsqu’il sagit ensuite de souder les deux bouts
du contourd’une casserole, d’un col de bouteille, etc.,
on plie en rond la bande qui forme ce contour, et
lorsque le cercle est ainsi disposé, on fait entrer le
bout du fil de fer qu’on a laissé dépasser d’un coté
(d’un demi-pouce environ, ou de quelques lignes
suivant la longueur de I'objet & border), dans le
tuyau que présente de l'antre coté le bord a 'extré-
mité duquel n’arrive pas le fil de fer, et on le fixe
solidement la. 1l est bon de limer un peu les deux
extrémités du fil de fer, lorsque celui-ci est d’'une
certaine grosseur. Cette précantion empéche que
le rebord ne présente au point de jonction une sail-
lie désagréable. Ce bord se nomme ourlet.

Maniére de monter l'ouyrage. Faire les replis, bor-
der, ajuster les piéces ensemble , toute cette suite
d’opérations constitue l'action de monter Iou
vrage. On le monte de deux maniéres, 1°. au repli
2°..en agrafe. Il ne nous reste que bien peu de chos
a ajouter a ce que nous venons de dire pour indique;
la premiére maniére de monter. !
Le contour bordé, arrondi, et le fond convena-
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blement replié, on place sur un tas plus ou moins |
large le fond , de ‘telle sorte que la faf:e au bord desmun
laque]le est creuse, le repli, soit posée sur le tas :
on ajuste dans le sillon .de ce T('Pll le bord inférieur
du contour, clest-a-dire celul qui n’offre point
d’ourlet. Cela fait, on tourne successivement sur le
tas tous les points de cette jonction , et on les frappe

4 mesure avec le marteau a réparer ou a planer; on
releve ainsi le bord du fond sur 'extrémité du con=
tour de maniére a ce qu’ils fassent corps ensemble.
Auparavant , o0 a réuni par le méme procédé les
deux bouts du contour.

Muniére d’agrafer. Les vases qui ne doivent pas
supporter la chaleur 5]u feu se montent sans incon-
vénient de cette maniére ; mais elle devient insuffi-
sante quand les ustensiles sont destinés a supporter
une trés haute température , qui les dessouderait en
fondant Iétain, qui consolide toujours le montage des

: Jieces , comme nous allons Pexpliquer ci-apres.
l’our opposer a I’action du feu une résistance suffi-
sante, 1} est nécessaire d’agrafer les vases, et le fer-
blantier le fait ainsi.

Au lieu de donner au cercle du fond deux lignes
en sus du diamétre de I'ustensile, il en met quatre,
et forme lerepli : d’antre part, il donne au contour
ou bande des parois une ligne de plus que sa hau-
teur ne lexige, et rabat cette ligne de maniére a
former aussi un rebord. Il placececontour au centre
du cercle du fond, de sorte que ce fond déborde
d'une ligne tout autour : alors il rabat cette partie
qui déborde sur P’autre, et déja les denx piéces se
tiennent. 1| termine par relever les deux piéces en-
semble contre les bords du contour, et soude le tout
avec soin.

Maniére de souder. Quel que soit le montage de
Pouvrage, on soude toujours comme il va étre dit:
La soudure est formée de deux parties d’étain et
une de plomb fonduesensemble ct moulées en plaque
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dans une lingotiere. L’ouvrier, ayant bien rappro-
ché les pieces a souder, répand sur les jointures de
la poix-résine pulvérisée , contenue dans le rochoir

Jig. 355 il met préalablement chauffer le fer a souder ]

Jig. 34, dans la marmite a feu, on dans un réchaud
analogue, qui, par parenthése, devra étre construit
e maniére a ne pas entrainer une si grande déper-
dition de chaleur. Le fer étant chaud, on le frotte
avec un morceau de feutre, afinde le nettoyer, puis
Pouvrier le passe sur de la résine, et se sert de cet
instrument pour prendre un pen de soudure dans la
lingotiere. 1l la porte tout de suite sur la raie ou
dans la jointure des pieces qu’il applique 'une sur
Tautre, aussi exactement qu’illui est possible. Pour
¥ réussir, il comprime l'objet a4 souder avec Pap-
puyoir, fig. 36 (1). Pour prévenir la rouille, le
ferblantier doit mettre soigneusement de la sou-
dure sur toutes les coupures.
Maniére d’emboutir. La confection d’une boite car~

(x) L'Encyclopédie méthodique,, au mot Ferblantier,
donee une autre soudure, et indique un autre moyen de
Tappliquer. Pour ne rien laisser a désirer, je vais trans-
crire textoellement ces procédés particuliers, et en faire
Tobjet d’une note; on comparera,

« La soudure se compose d’étain , de plomb, de sel am-
moniac et Palun, le tout fondu avec de la résine et dn
suif, Pour souder les jointures, il faut seulement les
mouiller avec un peu d’eau, puis y répandre aussi un
pen de colophane en poundre : on prend ensuite, avec le
fer & souder bien chaud , quelques gouttes de soudure, et
on les fait tomber sar les jointures; on repasse ensuite le
fer & souder sur celles-ci. Pour faire pénétrer la sondure
jusqu'd ce qu'il n’apercoive ancun intervalle vide, 'on-
vrier enléve le surplus de la colophane et de la soudure
avee un morceaun d’étoffe de laine. Cette soudure convient
pour tous les ouvrages étamés. »
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rée me demande pas Qautre travail ; mais dés qu’i}
sagit de > 5 2
ou sphérique, ce qui arrive presque toujours, il
faut emboutir avant de r.epher et de monter. Pour
obtenir la figure cylindrique que I’on voit & toutes
Jes cafetiéres , aux tasses , }u.)uleilles, etc., on fait
tourner la piece sur une bigorne ronde , tandis
quion frappe dessus avec le maillet. Ce marteau de
bois est pI éféré a cet effet au martean de fer.On ob-
tient aussi lafigure demi sphériqueouen demi-bhoule
en employant Je marteau , mais avec guelqu(‘ diffé-
yencksuear 1es marteanx sont assortis au plus ou
moins de concavité ou de convexité qu’exigent les

seces. On sait que le premier martean de ce genre
est le martean 1 emboutir; le second , le martean &
emboutir en boudin; le troisitme, le marteau a em-
boutir a téte de diamant.

Maniére de percer. 1l ne we reste plus qu’a dire
comment 'Y pl'end le ferblantier pour travailler a
jour les ouvrages qui nécessitent cette disposition ,
comme les passoires , les filtves , etc., ou bien les
rapes de toutes grosseurs. 1l coupe la piece apercer,
il ’étend sur la plaque de plomb,ﬁg. 21, et, choi-
sissant un empol te-piéce convenable, il l’appnie sur
la piéce en le tenant de Ja main gauche, tandis que
Ja main droite, armée d’un marteau 2 téte plane ,
frappe sur la téte également plane de Vemporte-
piéce : le coup de marteau donné, le trou est fait =
on enléve emporte-pitce, et on le replace selon le
dessin qu’on veut exécuter , et d’aprés les mesures
quel’ona préalablement prises. Quand on perce sur
des fleurs, cest-a-dire sur les fenilles de fer-blane
battu les plus minces, que Pon nomme ainsi, on
peut placer deux feuilles ensemble sur le plateau de
plomb , parce que l’emporle-piéce les découpe a la
fois. 11 serait trés bon d’avoir des emporte-pitces
doubles , triples, et méme qnadrup\es , parce que
d’un seul coup on obtiendrait plusieurs ouyerturess

donner au fer-blanc une forme ovoide .
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Ordinairement, surtout pour les passoires, aprés
avoir achevé les jours sur une surface, on plane
P’autre avec le marteau a planer : cette manceuvre,
qui rapetisse beaucoup les trous, est surtout em-
ployée pour les filtres de cafetiere a préparer le café.
La machine de M. Lariviére dispense de ce travail.

On 'omet toujours quand on fait les rapes , parce
que la bavure que laisse le poincon doit subsister ;
par conséquent, c’est la surface opposée a celle sur
laguelle on appuie le poingon qni fait extérienr
de la rape. Pour obtenir la régalarité des trous, on
commence par les tracer avec soin en quinconces
non interrompus, ou bien , ce qui est beaucoup plus
court et plus siir, on prend une vieille ripe qui sert
de modéle; on l’appuie sur la piéce a percer, et on
entre le poincon dans chaque trou. Cette piéce, si
P’on veut, devient modéle a son tour. Je conseille
au ferblantier d’empiler autant qu’il pourra de
Eiéces a rdpes tandis qu’il enfonce son poincon.

Sans doute , il ne les percera Eas toutes , mais il les
marquera, ce qui simplifiera beaucoup son travail,
en le dispensant de recourir au modéle. Ce conseil
s’applique a tous les ouvrages a jour.

Maniére de river. Cette opération est du ressort de
Part du chaudronnier; mais elle doit trouver place
dans le Manuel du Ferblantier , puisque le ferblantier
rive presque tous les manches de casseroles, les poi-
gnées de marmites , cuisiniéres , etc. Pour bien ri-
ver, on perce les deux piéces I'une sur I'autre. Le
chaudronnier se sert a cet effet d’un balancier, et
agit ainsi avec beaucoup d’exactitude et de vitesse;
mais si le ferblantier veut se dispenser d’avoir ce
dernier appareil, il lui suffira d’employer un fort
emporte-piece. Comme ’action de river n’est pour
lui qu’un accessoire, il le peut sans inconvénient.
Le trou fait, on introduit dedans un clou plat en
cuivre ou en fer, que I'on rive en dedans a coups
de marteau , pendant qu’un ouvrier en dchors tient
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fixement le chasse-rivet , ¢’est une sorte de marteati,
dont la téte est percée d’un trou peu profond : ey
clou eutre dans ce trou , moins profond que la lon-

gueur du bout qui gxcéde la plaque: il se refoule,

et la rivure est parfaite.

On ne négligera point non plus de brosser les
emporte-piéces avec une petite brosse rude, de les
savonner de temps en temps a sec, et de les main-
tenir bien a I’abri de la rouille.

Division du travail.« Le principe suivant est reconnu
« comme incontestable dans les arts industriels :
« diviser le travail , ¢’est Pabréger ; multiplier les opéra-
« tions, c’est les simpliﬁer; attacher exclusivement un
«ouvrier particulier & chacune d’elles, c’est obtenir &
«la fois vitesse et économie. » Ces paroles, que
nous empruntonsa M. Séb. Lenormant (art. Lampiste,
Dict. Technologique, tome X1II), peut s’appliquer a
toutes les industries, mais spécialement au fer-
blantier.

Plus il peut donner ses ouvrages & bas prix, plus
il augmente son débit et par conséquent ses béné-
fices. Il aura un certain nombre d’ouvriers, il con-
naitra leur force , il les paiera selon leur degré d’ha-
bileté, et le travail n’en souffrira point, parce que
les occupations de chacun seront en rapport avec ce
qu'il pourra faire. Par la description des procédés
de fabrication , on a pu voir que la théorie est bien
peu de chose, et que le succes dépend en grande

artie de I’adresse et de I’habileté des ouvriers. Or,
Fa division du travail est 'immanquable moyen d’as-
surer le succés et de Iaccroitre chaque jour. Nous
savons aussi que l’art d’économiser la matiére est,
avec la célérité, aplomb des opérations , la véri-
table source du gain. D’aprés cela, si le chef d’ate-
lier prend les moyens convenables pour profiter du
moindre morceau de fer-blanc; si, comme nous
avons conseillé, il fait simultanément usage des
instrumens a mesurer et de patrons bien établis; si,
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continuellement occupé de ce soin , il ne fait que
Iesurer et couper ses piéces , pour les livrer ensuite
aux ouvriers; s’il est 4 la fois ¢loigné de laroutine,
et de la prétention de perfectionner d’excellens us-
tensiles , en les rendant moins simples et plus cofi-
teux , le maitre ferblantier peut étre certain que
son industrie deviendra de jour en jour plus pro-
ductive.
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DEUXIEME PARTIE.

APPLICATIONS.

CHAPITRE PREMIER.

DES OUVRAGES EN FER-BLANC ENTRANT DANS LA
CONSTRUCTION DES MAISONS. TRAVAIL DU ZINC.

Lxs détails qui composent cette seconde partie
sont excessivement multipliés ; ils ont peu de rap-
port entre eux ; aussi leur classification est-elle a la
fois indispensable et trés difficile a établir. L’ordre
alphabétique et tranché la difficulté ; mais H aurait
eu le grave inconvénient de rapprocher des choses
fort différentes, ct surtout de faire passer la des-
cription des ustensiles composés avant celle des us-
tensiles simples. Nous avons donc eru devoir lui pré-
férer une division relative aux usages des objets
fabriqués en fer-blanc. Ainsi nous traiterons, dans
ce premier chapitre, des ouvrages en Jer-blanc entrant
dans la construction des maisons. Dans le second , des
ustensiles de cuisine , et le tragail du zinc. Dans le troi-
sieme, des cafeticres, depuis les plus simples jusqu’aux
plus composées. Dans le quatrigme chapitre, nous
décrirons tous les petits meubles dus & 'art du ferblan-
tier. Le cinquitme concernera les baignoires. Le
sixieme les instrumens de physique amusante. Le sep-
tieme et dernier chapitre comprendra I’étamage et
le travail de la tole.

Chéneaux. I’ouvrier, pour lesfaire, commence par
couper une bande de fer-blanc dont la largeur est
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relative a la grosseur que doivent avoir les chéneaux.
Afin de n’éprouver aucune perte, il doit choisir ses
feuilles de fer-blanc d’une largeur telle qu’il puisse
les diviser justement en deux ou trois morceaux.
Quand il a coupé le nombre de pieces nécessaires &
lalongueur et 4 la quantité de chéneaux a préparer,
le ferblantier leur donne la forme demi-cylindrique
aumoyen du mailiet et de la bigorne ronde, comme
nous ’avons vu précédemment ; il les borde ensuite
des deux cdtés; puis il soude ensemble deux des
extrémités jusqu’a ce qu’il ait obtenu la longueur
désirée.

L’un des bouts des chéneaux se forme avec un
morceau de fer-blanc de grandeur convenable , en
ajustant et en soudant ce morceau a 'ouverture du
bout ; 'autre extrémité se termine de deux ma-
niéres : tantdt le tuyau ouvert que forment les ché-
neaux se recourbe, et, de la position horizontale
3u'il a, prend une position verticale 2 la longueur

"un pied environ. Cette position verticale de ché-
neaux se termine par un bec vn peu évasé, afin que
P'eau s’écoule mieux. Tantét le tuyan demi cylin-
drique des chéneanx ne change pas de situation il
demeure placé horizontalement, et son extrémité
fort évasée représente une gueule d’animal, de dra-
gon, etc. Au moyen d’emporte-piéces, ayant le des-
sin voulu, dn tas a canneler, et d’une cisaille bien
tranchante, le ferblantier imite aisément ces diverses
représentations. Cette seconde maniére de préparer
les chéneaux est moins avantageuse que la premiére,
parce que I’ean lancée au loin , et vivement , inonde
la place out elle tombe.

Tuyauz de conduite d’eau. Pour éviter autant que
possible la répétition des soudures, ouvrier prend
les feuilles de fer-blanc les plus longues; il les coupe
en morceaux, d’aprés les observations faites au
commencement de la description des chéneaux; il
donne a chaqne piéce la forme cylindre, en frap-
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pant d’abord avec le maillet, puis ensuitc avec un .
marteau plus petit, jusqu’a ce que les deux cotex™
se rapprochent et se rejoignent d’eux-mémes. Préa-
lablement il les a, non bordés, mais repliés, afin
de les ajuster ensemble : ce repli doit étre fait avant
d’emboutir , ainsi que le repli du bout, parce qu’en
le faisant aprés , on aurait beaucoup plus de peine.
J’ai souligné le mot lmut,_ afin d’indiquer qu’on ne
replie qu'une des extrémités des pieces, puisqu’il
suffit de former un bord a un scul bout pour le re-
lever en angle droitavec P'autre bout. I est inutile
d’agrafer les parties d’un semblable ouvrage.

On soude longitudinalement toutes les pitces
avant de les souder circulairement, c’est-a-dire de
les réunir entre elles. Avant de les souder, le fer-
blantier prend bien ses mesures pour savoir s’il doit
leur faire présenter des coudes, s’il doit les faire
aboutir a cette espéce de large entonnoir destiné a
recevoir les eaux d’un tuyau, et a les introduire
dans un tuyau inférieur. Cet entonnoir, qui porte
la dénomination de plomb, se fait trés souvent en
fer-blanc. Comme sa_préparation différe trés peun
de I’entonnoir ordinaire, nous renvoyons a la des-
cription de celui-ci.

Girouettes. Bien que la plupart des girouettes soient
en fer, comme il y en a encore beaucoup en fer-
blanc, je pense qu’il convient d’indiquer la maniére
de les confectionner. Le dessin en est trés variable :
quel qu’il puisse étre, il s’obtient par les moyens
ordinaires ; c’est-a-dire qu’on emploie les emporte-
piéces a représenter les figures a jour qu'on y désire;
qu’on emboatit certaines piéces qui les composent,
et qui doivent étre concaves ou convexes ; qu’enfin
on peint et on vernit les girouettes par les moyens
ordinaires.

Supposons que Pouvrier doive fabriquer une gi-
rouette représentant une banniére, découpée comme
le petit drapeau des lanciers, et qu’il y ait divers
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dessins & jour sur cette banderolle métallique.
commence par prendre une feuille de fer-blanc 1é-
gére, et d’une grandear assortie a celle de la gi-
rouette ; il trace transversalement les dentelures,
qu’il découpe avec la cisaille; il obtient les jours a
Pemporte-piéce ; puis il forme un large bord roulé’
sar le coté opposé anx dentelures. Cet ourlet se pra=
tique dans Ia longuear de la feuille découpée. On
ne passe point un fil de fer dans ce repli, comme
a V'ordinaire,, mais une forte tige de fer, terminée
par un ornement en fer-blanc, ou une boule quel-
conque qui puisse empécher la bande de quitter la
branche qui la soutient. Ce repli entoure librement
la tige de fer, de telle sorte que la girouette tourne
avec la plus grande facilité au moindre souffle du
vent. L’antre extrémité de la branche métallique est
fixée dans la partie du toit au-dessus de laguelle
doit s’élever la girouette. !

Pasistas. Cet appareil, destiné a combattre la fu-
mée d’une cheminée lorsqu’il manque d’air dans
un appartement, s¢ fabrique en fer-blanc pour Por-
dinaire, et par conséguent est exécuté par le fer--
blanticr, Il en est de méme pour les mitres fumi-
fuges, que P'on fait en tdle; mais ces deux objets sont.
commandés au ferblantier par le poélier-fumiste, qui
dirige leur exécution. Afin de ne pas empiéter sur
Pindustrie de ce dernier, nous croyons devoir ren~
voyer au Manuel du poclier fumiste , par M. Ardenni.
Nous serons obligé de répéter souvent les renvois,
A raison de la multitude d’objets différens confiés a.
Ponyrier en ferblanterie, car autrement nous ferions,
d’inconvenantes excursions dans presque tous les
arts technologiques.

Tuyauz porte-voix pour les appartemens. Ce titre, qui
doit paraitre un peu singulier aux lecteurs francais,
ne le seva nullement pour quiconque connait les ha-
bitudes anglaises. Au lieu de se servir de sonnettes
pour appeler les domestiques, on fait usage, en An-
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gleterre, delongs tuyaux en fer-blanc, d’un pouce d;
diametre et d’une longueur convenable. Ces tuyau ]
qui partent de V’endroit le plus commode pour les
maitres , comme le coin d’une cheminée, d’une ta-
ble, le chevet d’un lit, etc., traversent la muraille, et
donnent dans la cuisine ou 'antichambre, a I’endroit
ol se tiennent ordinairement les domestiques. Ils se
ferment , a leurs extrémités, par de petites portes
arrondies , semblables a celles dont on se sert pour
fermer les bouches de chaleur d’un poéle. Quand le
maitre désire quelque chose, il ouvre le tuyau, parle
sans élever nullement la voix, qui parvient trés dis-
tinctement an domestique, placé souvent a d’assez
grandes distances. Dans les cabinets des gens d’af-
faires, ces tuyaux sont trés usités; ils vont du hu-
reau de I’avoué, de I'avocat, du négociant, etc.,
dans ’étude des clercs, des commis, du secrétaire,
et, selon que le patron ouvre ou ferme le tuyau, il
entend ou non ce qui se passe dans la piéce voisine.

La description de cette sorte de porte-voix snffit
pour indiquer au ferblantier la maniére de I’exécu-
ter. Couper en bandes de largeur convenable du fer-
blanc bien poli; choisir, pour cela, les feuilles les
plus grandes, afinde rendre les soudures plus rares;
ajuster les joints, sans jamais agrafer; border les pe-
tites portes, et les faire tenir et mouvoir comme un
couvercle de cafetiere (voyez plus bas ) : tel est le tra-
vail que le ferblantier devra faire a cet égard. Nous
croyons devoir terminer ce chapitre par I'instruc-
tion suivante.

Maniére de travailler le zinc.

Les ferblantiers de province sont trés souventap-
pelés a travailler le zine, et il serait fort avantageux
a ceux de la capitale de ne point ignorer la mise en
wuvre de ce métal. En beaucoup de cas, son usage
est préférable a celui du fer-blanc , notamment pour
les tuyanx de descente d’eaux , destinés a2 conduire

4
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les eaux du toit ou des différens étages jusqu’au rez-

de-chaussée. Le fer-blanc est rempli de soudures de

quinze en quinze pouces ; il se rouille, dure peu, et,

quand il est brisé, les morceaux n’ont aucune va-

leur. Les tuyanx en zinc, au contraire, n’ont de sou-

dures que tous les 8 ou 10 pieds, et, lorsqu’ils vien- |
nent & se briser par vétusté ou par accident, les
débris ne perdent que 5 sous par livre, en prenant

en échange du zinc neuf laminé. Le zinc, au reste,

n’est pas plus cher que le fer-blanc. D’apreés cela, -
nous croyons devoir enrichir ce Manuel d’une in-

struction sur le travail du zinc. (1)

On peat donmner a cc métal plus on moins de dou~
ceur, on le disposer plus ou moins a étre travaillé
sous le martean, en loi donnant un recuit sur un
fen doux. On le fait chauffer 4 une température de
godegrés environ, quiest un pen supérieure i celle
de I'ean bouillante, ou jusqu’a ce que le sonfre d’une
allamette qu’on y applique paisse ¥ prendre feu :
alors on le travaille facilement, et il est devenu fa=
cile 2 emboutir et & rétreindre sous le martean. Aprés:
ce recuit, on peut aussi le laisser refroidir et le tra-
vailler a froid; il a acquis par la plus de douceur,
et, en cet état, il est propre & beancoup d’ouvrages:
de ferblanterie. Si Pouvrier a besoin de le contour=
ner avec un pli double ou une vive aréte, et s’il est
obligé de faire cela sur un toit, ot il ne peut, comme
dans son atelier, passer la feuille sur le fournean , il

(1) Ce métal est si malléable et si propre a se réduir
en fenilles minces , gu’en Angleterre on I'a employé 4 1
couverture des toits 2u lien de plomb.

Pour Pemployer anx vases de cuisine, il faudrait un
éramage spécial et trés fort, parce que laction que o
métal éprouve, méme 4 froid, de la part de tous le
liguides, le rend dangerenx. In 1813, le ministre d

‘rieor defendit de se servie de zine pour aucune me:
sure de capacité. 1
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a cependant,, comme tous les plombiers, un outil un
souder et son réchaud : il suifit alors qu’il échay "
avec son fer & souder la ligne du métal sur laquelle
il veut faire un pli, en frottant deux ou trois fois
le fer échaufié sur cette ligne, successivement sur
une longueur d’un pied environ, & mesure qu’il
forme I’aréte. Quelques o.uvriers ne manqueront pas
d’ajouter qu’il est p'lus aisé de tourner une feuille
de plomb sur un toit. I est vrai que ce métal est si
mou, qu'a peine est-il nécessaire de se servir quel-
quefois du marteau, Ja pression des mains étant sou-
vent suffisante ; mais aussi 'ouvrage est d’autant
plus sujet a de fréquentes réparations.

Si I’on veulait travailler dans un atelier un tuyau
de zinc, on le ferait plus aisément en le traversant
par une barre de fer un peu chauffée. Toutefois les
gros tuyanx d’un diamétre au-dessus de devx pouces
se travaillent aisément a froid, si le zinc a été 1ecuit
4 un feu doux.

Maniére de souder le zinc. La soudure se fait a I’étain
pur. Il convient que 'ouviier se serve d’un outil &
souder cn acier, pareil a celui que les ferblantiers
ont en cuivie. Quand la soudure est bien faite, elle
a uneadhérence plus forte que celle du métal méme.

Pour Popérer solidement, il faut commencer par
nettoyer les deux places qui doivent étre soudées
Pune sur 'autre; les gratter avec un racloir, et les
découvrir a blanc de telle sorte que la surface soit
métallique , brillante , et qu’elle ne présente aucune
crasse ni aucune partie étrangére : on étame ensuite
les deux parties avec de P’étain pur: dans cet état,
on les rapproche 'une de I'autre, et, avec une plume
faisant office de pinceau , ou bien un petit pinceau
méme, on étend sur le joint une goutte du fondant
dont nous allons indiguer la composition. On prend
ensuite Poutil & souder, qu'on a fait chauffer sur le
réchaud ; on le passe sur le joint une ou deux fois;
lasoudure coule, les deux parties étamées s’unissent
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entre elles avec une force telle que souvent on fait

des efforts inutiles pour séparer les pieces a I’en-
droit de la soudure : le métal se rompt plutét & coré,

Voici la composition propre i faire couler la sou-
dure : on fait dissoudre dans de I’eau du sel ammo-
niac et de la poix-résine ou colophane dans I’hvile ;
on méle ensemble ces deux dissolutions, ¢t I'on se
sert de ce mélange comme fondant.

CHAPITRE II.

DES USTENSILES DE CUISINE.

Casseroles. Le ferblantier doit d’abord considérer
le nombre de casseroles qu’il doit faire, afin de les
tracer et couper dans toutes leurs parties, suivant
les conseils que nous lui avons dounés dans le cha-
pitre premier de la premiére partie. A mesure qu’il
taille les fonds, il les empile ensemble , en les triant
toutefois d’aprés lear dimension et Pespéce de fer-
blanc qu’il emploie ; car pour les casseroles, petites,
¢ommunes , non agrafées, et qui doivent se vendre
a trés bas prix, on sesert de fer-blanc léger, et le
plus souvent brut. On empile de ]a méme maniére
les parois ou contours. A mesure qu’ils sont bordés,
on en fait une nouvelle pile, comme aussi 4 mesure
gu’ilsreqoivent la forme cylindrique sous le marteau

e Pemboulisseur.

Les pieces destinées a étre agrafées sont empilées
a part pour recevoir leurs préparations spéciales ,
aprés chacune desqualles on les empile de nouveau.
('Iet ordre active beaucoup Popération de monter
Pouvrage, ce que Uon fait d’aprés les indications
données dans la premiére partie,
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uand la casserole doit étre soignée, il faut, aphisn
avoir relevé le bord du fond sur le bord du contous,
Jimer la vive aréte un peu saillante que forme le
remier , surtout si le fer-blanc est fort. Cette ob-
servation s’applique, au reste, a tous les ouvrages
travaillésavec soin. Lorsqu’on veut que la casserole
s’élargisseala bhase, ce quiest rare, on met au contour
un gousset, comme nous I’expliquerons en parlant
des cafetiéres. Presque toujours, a la distance de
trois & quatre pouces d’un bout du contour, on
donne a la casserole un becou goulot une fois plus
large & la base gu’an sommet quise trouve sur I'our-
let. On emboutit cette partie pour obtenir ce bec.
On prend un fond convenablement préparé , puis
un contour auquel il ne manque plus que d’étre
soudé. On a soin d’y enfoncer un gros poincon, a
chaque bout,, a la distance de six lignes de 1'ourlet ,
et de quatre lignes environ des bouts destinés a la
jointure. Les deux trous que l'on obtient ainsi sont
destinés a porter les clous qui servent & maintenir le
manche. Avant de souder les deux bouts 'un sur
I'autre, on s’assure bien que le cercle qu’il décrit
entre juste dans le bord qu’on a élevé sur le fond.
On rejoint les deux bouts du fil de fer de la bordure,
puis on soude a I’étain les deux bouts du contour:
on fait entrer juste le cercle dans le bord du fond , et
on le soude également. On songe ensuite a river le
manche , s’il est en fer , et 4 'introduire , s’il est en
bois, dans un petit tuyau préparé a cet effet. Comme
ce dernier manche est spécialement wusité pour les
cafeti¢res , nous renvoyons sa description au com-
mencement du chapitre IIL. Le manche de fer s’é-
largit toujours a la base, et porte deux trous. (Voyez
fig. 49, n. 1;aest la base, b le manche.) Le milieu
de a se place toujours sur la jointure de la casserole
de maniére que la naissance de 4 se trouve au bord
du vase, auquel il est trés fortement fixé.
Les petites casseroles élégantes en fer-blanc poli,
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et ayant un manche tourné en bois noirci et ciré a
Pencaustique, sont ordinairement un peu resserrés -
par le bas : cette disposition s’obtient en taillant 1é-
gérement en diagonale les deux bouts du cercle des
parois de la casserole. Il est rare qu’on leur donne
un couvercle, car c’est, a proprement parler, une
tasse de fer-blanc 4 manche.

Couvercle. 1ls ne sont point dépendnns des casse~
roles, car il arrive souvent qu’on achete ces vases
sans couvercles, et souvent aussi les couvercles
seuls, pour les faire servir a couvrir des casseroles
de terre ou de cuivre, comme ils sont légers, peu
coiiteux , et qu’ils ne craignent pas la casse, on les
emploie de préférence a tout autre dans beaucoup
de maisons. Le ferblantier, ayant égard a cet usage
en préparera de toutes les dimensions. Il en fera de
trois sortes : 1° a manche de fer, disposé comme le
manche de la casserole , sur lequel il s’appuie lors-
qu’il est de service; sa base est également élargie,
mais moins haute : elle porte aussi deux trous pour
recevoir les deux clous qui entreront dans le cou-
vercle ; 20avecune poignée placéeau centre, comme
le bouton des couvercles de soupiére; 3° disposés
comme il a été dit premiérement , mais portant au
centre une ouverture circulaire d’un pouce a un
pouce et demi de circouférence. Celte ouverture se
ferme & volonté au moyen d’un petit couvercle de
méme forme et grandeur, qui se meut au moyen
d’une charniére. Le but de ce petit appareil est de
voir, sans découvrir la casserole , quel est le degré
de la température , ou de ’¢bullition de ce qu’elle
contient. Ge dernier couvercle, moins usité que les
deux autres, a pourtant beaucoup de commodité.

Le ferblantier taille ses counvercles comme des
fonds de casserole; il les borde, mais plus largement,
car souvent le rebord a de trois a cinq lignes : il est
Flus plat que les ourlets ordinaires, et souvent , au
iew d’un fil de fer, on introduit dans le repli une
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bandelette de fer-blanc, ou de 1dle exactement pliggimmes
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en deux , et bien apla'ne au marteau. Il va sans dire
qu'elie doit étre entiérement cachée par le rebord
du couvercle, que I’on plane sur elle complétement
et circulairement. Le ferblantier ne manque pas de
faire deux trous prés du bord, afin qu’ils corres-
pondent a ceux du manche : celui-ci se place toujours
sur la surface extéricure du couvercle; il se termine
par une large boucle, pour suspendre P'ustensile &
un clou. Il en est de méme pour le manche des cas-
seroles. Si louvrier veut faire un couvercle bien
soigné, il pratique des cannelures circulaires immé-
diatement apres le rebord , ou bien il replie circu-
lairement le couvercle, tout prés du bord , puis
introduisant un fil de fer dans ce repli, pratique
ainsi une cote saillante,, qu’il répete aussi plusieurs
fois. Mais cet embellissement n’a lieu que pour les
objets trés soignés, comme le couvercle de Ja casse-
role placée sur la cafetiere-Lemare, etc., et générale-
ment pour les vases de fer-blanc que I'on met sur la
table, aux repas.

Le plus communément, les couvercles sont plats ;
néanmoins, il serait utile que souvent ils fussent
bombés. La cuisson de grosses pi¢ces de viande on
de masses de légumes s’élevant au-dessus du nivean
de la casserole, nécessite un couvercle concave, et,
faute d’en avoir, on laisse les casseroles découvertes,
au grand préjudice des substances. Le ferblantier qui
aurait le bon esprit de faire des couvercles dans le
genre de ceux & tourtieres, mais plus légers, scrait
assuré d’en trouver un grand débit. Pour y réussir,
il Jui suffirait emboutir sur une grosse bigorne
les couvercles ordinaires ., auxquels il donnerait un
peu plus de dimension, a raison de la hauteur. Lors-
qu’il voudrait confectionner de grands couvercles
en ce genre, il commencerait par tailler une bande
d’un pouce environ de hauteur, et d'une largeur
assortic a la circonférence de la casserole sur laquelle
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le couvercle devrait s’emboiter. Cette bande, des-
tinée & faire les parois ou le support du couvercle ,
serait bordée sur son bord inférieur, et soudée au
bord supérieur avee le bord du couvercle. Suivant
le principe indiqué précédemment, il faudrait en |
ajuster et coller les deux bouts, avant de souder
circulairement cette bande au couvercle. Celui-ci se
rait préalablement embouti , de maniére  présenter
a Pintérieur une surface concave. La poignée sera
placée au centre, et sur le sommet du couvercle. Ce
serait une bandelette de fer-blanc, bordée sur les A
deux bords, roulée a chaque bout, large d’a peu
Pprés un demi-pouce , et assez longue pour qu’étant
fixée sur le couvercle , de maniére 4 présenter une
petite arcade, on pit y passer facilement les doigts.
La fig. 50, en D, indique cette poignée , que I'on
peut remplacer par une forte virole en bois noirci. |
Dans ce dernier cas, le couvercle bombé est un trés
grand couvercle de cafetiere.

u liea d’avoir une forme demi sphérique , les
couvercles bombés peuvent étre emboutis de telle
sorte qu’a la hauteur du bord de six a huit lignes aa,
ils offrent une bandelette verticale légérement in-
clinée 45, marquée par une vive aréte cc, au-dessus
de laquelle s’¢ieve le convercle a peine bombé, et
quelquefois plat d. La fig. 50 montre cette disposi-
tion, dont nous traiterons encore au chapitre des ca-
fetieres. Ce couvercle peut, a volonté, recevoir un
manche ou une poignée.

Il n’est pas nécessaire que le fer-blanc employé a
préparer les couvercles soit bien épais ; mais il im=
porte beaucoup que les parties en soient agrafées ,
lorsqu’il y alieu.

Couvercles pour traiteurs. Pour porter les plats tout
préparés a leurs pratiques, les traiteurs se servent
de couvercles qui sont, & proprement parler , une
casserole renversée et sans manche : aussi ce cou-
vercle se fait-il comme une casserole , si ce n’est que
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Je cercle de fer-blanc qui forme le dessus est légeére
ment bombé , afin de ne point toucher le somme
des piéces. Comme ce gouvcr.cle n’est jamais exposé
4 une forte chaleur, il est inutile de Pagrafer. 11
orte souvent au centre du dessus une plaque cir-
culaire, en fer-blanc léger, cannelée sur toute sa
surface et dentelée sur les bords, de maniére a
imiter une rosace d’un pouce a un pouce et demi de
circonférence. Cet embellissement se fixe avec la
soudure ; il ne se rencontre pas toujours. Il n’en est
as de méme pour une bPucle en fer, semblable a
une grande boucle de ndeau,. que Pon place au
bord du contour, et, pour I’ordinaire, & la jointure
de cette partie. On place cette boucle de deux ma-
niéres : tantdt on perce le bord avec un poincon,
de facon a ouvrir le bout de la paroi; on introduit
Ja boucle dans cette ouverture, que I'on ferme en
soudant les deux bouts du contour ; tantét, et plus
souvent , on fait embrasser un point de la boucle,
par une petite languette de fer-blanc bordée , dont
on réunit ensemble les deux extrémités , que I’on
soude au bord du contour. Cette boucle sert a la
fois a saisir et a suspendre le couvercle. On doit
employer pour faire cet ustensile dl.l fer-blanc bien
poli, et limer convenablement les jointures.
Cuisiniéres. Cet instrument, qui remplace si avan-
tageusement les rétisspires, est un peu plus com-
pliqué que les ustensiles précédens, mais il n’est
point pour cela d’une exécution bien difficile. On le
fait de toute dimension ; mais, pour mettre plus de
clarté dans notre description , nous allons indiquer
la grandeur moyenne : le ferblantier n’aura ensuite
qu’a diminuer ou augmenter nos mesures pour faire
cet instrument sur une moindre ou plus grande
échelle. La cuisiniére se compose de trois parties
principales (voyez fig. 51) : 1°. le bas ou derriére ee,
portant de longues anses étroites , ou pieds ff; 2°. le
milieu ol se trouve la porte g ; 3°. le devant pp. Pour
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faire le bas ee, Pouvrier prend une feuille de fer=
blanc épais , long de quinze pouces et bien battu. Ik
donne un trés fort ourlet a Pun des bouts, qui sera
Pextrémité inféiicure, et un ouriet beaucoup plus:
petit a extrémité supérieure , qui recevra la porte
£g. Cet ourlet ne se fait pas dans toute la longueur
de la fenille, car, a partir de chaque bord , on laisse
Iintervalle de deux pouces non bordé, cette partie.
devant étre soudée a la bande des parois uu, placées
a droite et & gauche de la porte. A la distance d’un
pouce du point ot commence ce petit onrleta droite, |
le ferblantier fait un trou avec un poincon de
moyenne grosseur, et 1épéte ce trou a la distance
d’environ trois ponces et sur la méme ligne. Il ré-
péte la méme chose de P'autre coté ,a gauche : cette
mesure a pour but de préparer la place que doivent
occuper les pieds replies ff. Il perce encore de
chaque coté un trou semblable a quelques lignes du
petit ourlet, et 2 un pouce et demi du point ot il
commence : ces deux autres trous recevront les
clous des charniéres zz. Cela fait, 'ouvrier marque
le’bord d’une ligne pour agrafer les deux bords de
la partie ce, puis il lui donne au maillet laforme cy-
lindrique. Aprés cela, il taille les deux bandes des.
parois wu a la hauteur d’environ deux pouces, et
d’unelongueur de neuf pouces environ. 1 les ourle
ensuite sur un des bords, de maniére 4 faire ren=
trer complétement ourlet a lintérieur, afin qu’on ne
Papercoive pas sur la surface extérienre des parois;
’autre bord recoit le repli nécessaire pour agrafer
et ce repli est rentrant vers la face extéricure. Pour
terminer ces parois uu, on leur donne légéremen
la forme cylindrique sur la face intérieure; mais
auparavant’, on perce un trou i quelques lignes d
P’un des bouts, et 4 une distance égale de chaqu
hord de la bande. Pour ne point se tromper sur I
bout qui doit étre percé, il faut appuyer les paroi
uz sur la partie non ourlée de ee, quidoit, comm
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nous I’avons vu , étre soudée & ce hout de uu : dans v
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cette position , les (l_enx lfords garnis d’onrlets ren-
trans doivent étre vis-a-vis P'an de Pantre.

L’ouvrier va maintenant s'occuper de faire le de-
vant pp ; cette partie a une longueur égale & celle de
ec , et sa largeur est d’au moins trois pouces et demi.
L’un des bouts, que nous nommerons bout intérieur,
reste non ourlé, a partir de la ligne ponctuée; la par-
tie tranchante qui en résulte a deux pouces, comme
la partie non ourlée de ee, ce qui est ¢gal a la hau-
teur des parois qui se joindronta I'une et 'autre par-
tie. L’intervalle compris entre la ligne recoit un our-
let rentrant de la méme maniére, et sur la méme face
que uu : ce que on rabat de la bande pp pour faire
cet onrlet rentrant, la rend plus large vers la ligne.
Le bout extérieur de pp, qui est le bord de la cuisi-
niére, est garni d’un fort curlet de six a huit lignes
de diamétre. De chaque c¢6té du bord, a la hauteur
de deux pouces, il ne faut presque pas battre 'our-
let, parce qu’a ce point on introduira Pextrémité
des poignées ii. La bande pp ne doit point étre em-
boutie au milieu, et sur le bord du bout intérieur,
on y pratique deaxtrous & dix lignes de distance
I’un de l’autre : ces trous recevront la partie sail-
lante de la fermeture £.

Occupons-nous maintenant dela porte jj : salon-
gueur cst d’environ onze pouces, et sa largeur de
neuf : 4 raison des ourlets saillans qui la bordent
tout autour, elle porte sur la face extérieure la fi-
gure h, gne 'on obtient en appuyant a Iintérieur le
dessin qui la représente , en le tracant au poincon,
en cannelant sur cette trace, et enfin en emboutissant
légerement avec le marteau a téte de diamant. Les
ourlets saillans de la porte sont d’une grosseur égale
aux ourlets rentrans de l'ouverture qui la recoit,
ouverture formée par toutes les parties que nous ve-
nons de décrire; jj recoit a I'extérieur une assez
forte convexité. L'onvrier taille aprés cela une han-
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delette de fer-blanc, large d’un pouce et quelques
lignes, et longue d’un pied huit pouces environ. Cette
bande, ourlée sur les deux bords, et divisée en
deux parties, fera les pieds repliés [f; les ourlets
doivent étre rentrans; une bande semblable, mais:
longue de dix pouces seulement, servira a faire les
poignées ii. Voila tous les morceaux nécessaires au-
dessus et au derriére de la cuisiniére. Voyons main-
tenant les cotés v/v, fig. 52.

L’un, coté a gauche 2’ en regardant lintérieur
de la machine, est une piéce demi circulaire, un peu
allongée par le haut. Au centre, elle porte un trou
proprea passer le doigt, trou entouré d’un b.(mrrelet ]
formé par une rondelle surnuméraire de fer-blane
que ’on soude autour. Ce trou ou anneau o est ou-
vert du c6té ot la forme circulaire de 2’ est tronquée
par un sillon longitudinal ou canal n qui se termine
a lourlet de la partie tronquée ; les deux bords de
n sont ourlés également. Autour du bourrelet, ala
distance de six a sept lignes, est un cercle de dix
trous y percés a égale distance (d’un pouce environ)
et seulement interrompu par z; ces trous ont pour.
but le changement de pesition de la broche, dout
la téte est introduite dans o. Le coté de droite v a.
la méme forme que ' ; mais 'anneau qu’il porte au
centre m n’a d’autre entourage que son bourrelet ;.
il sert a porter la pointe de la broche. Au bas de »'
et au-dessous de m, est un bec haut de deu
pouces, élargi a sa base et resserré a son extrémité:
le tuyau qui forme ce bec a prés de deux pouces et
demi 4 la base, et seulement un . pouce quelque
lignes a son ouverture. Il sert a verser le jus que le
roti a répandu dans I'intérieur de la cuisiniére.
I'exception de la partie tronquée de v’ et » qui es
ourlée, tous les bords recoivent seulement un rep
pour agrafer.

Les parties ainsi préparées, le ferblantier songe
monter : d’abord il a laissé de 2 pouces environ par
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Je bas le £il de fer dépasser 'ourlet de 2’ et de &, v

la moitié de ce fil de fer, et la plus voisine de », yc-
coit une bandelette de fer-blane, qui, roulée autour
delle, sert d’ourlet : le reste est nu, et forme les
ieds du devant de la cuisiniére ss. Dans Pespace
compris entre ces deux pieds, et par conséquent
tout le long du fort ourlet de ce (fiz. 51) est une
bande de tole r (fig. 52), dont la hauteur égale
2 pouces a raison des ourlets rentrans qu’elle porte
sur ses deux bords, et la lougueur égale a celle
de ce : cette bande , placée verticalement, est atta-
chée apres le faux ourlet de ss, au moyen d’un fil
de fer tournant en spirale autour de cet ourlet, et
passant dans des trous qui se trouvent aux deux
bouts de la plaque de tole. Les extrémités opposées
de ss forment deux boucles propres a passer le bout
du petit doigt. Ces boucles ¢ servent a accrocher la
cuisiniére au cadre de la batterie de cuisine,

Les cotés " v maintenus verticalement par les
pieds ss, on y ajuste ° le deva'nt pp; puis les pa-
rois uu ( fig- 51 ) ; puis le derriére ee : on agrafe,
on soude fortement toutes ces parties; cela fait, on
place les poignées ii et les pieds repliés /f, afin de
pouvoir soulever et poser aisément la cuisini¢re
sans la gater. Les premiéres forment une arcade car-
rée, dont un bout tient dans 'ourlet extérieur de pp,
et 'autre bout, sappuyant d’environ un demi-pouce
sur la ligne ponctuée, est rivé au moyen d’un clou
que Pon aplatit bien en dessus et en dessous. Quant &
[/, placés surla partie supérieure du derriére ee, ils
décrivent une arcade pointue, si I'on peut s’expri-
mer ainsi. C’est une sorte d’anse, penchée du coté
de la porte et en droite ligne de Tautre coté. Les
deux extrémités en sont rivées comme la seconde ex-
trémité de ii.

Il ne nous reste plus qu’a parler des charniéres
de la portez z , et de la fermeture & et k. Pour faire
les premiéres, ou prend une bandelette de fer-blane

5
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mince, d’une largeur de 8 lignes et d’une longuene
d’un pouce et quelgnes lignes; on la coupe en pointe:
ou en double diagonale par un bout, et Pautre se
roule en maniére d’ourlet sur le fil de fer de Pourlet
longitudinal de la porte, qui doit se trouver a nu.
Cette partie nue est d'une Jargeur égale a celle de z,
el située a un pouce et demi & peu prés du bout de
la porte. En faisant le premier ourlet de celle-ci,
le ferblantier a retranché le rebord a ce point aux
deux bouts de la porte. Le bout appointé de zz se.
rive et se soude fortement sur la partie correspon=
dante et supérieure de ee. Quant & la fermeture £, on
prend une bandeleite de fer-blanc, large d’environ
6 lignes, et longue de moins de 3 pouces; on la re-
double en rabattant les extrémités 'une sur l'autreg
on bat bien, puis on écarte et on redresse hori-
zontalement ces extrémités en réservant un repli
vertical haut de 6 lignes : alors on applique la
bande de telle sorte que le repli s’¢leve entre le
deux trous de k, auxquels correspondent les tron
de la bande que I'on rive par deux clous. Quanta k
qui tient au-devant de la porte, c’est une band
large de 8 lignes et longue de 2 pouces et demi : u
moitié est roulée en spirale, 'autre recoit 4 I’em
porte- piece un trou semblable & une boutonniére
pour entrer dans le repli de £, et son extrémité es
roulée sur le second ourlet de la porte : le ferblan:
tier avait eu soin de laisser 4 ce poiat le fil de fer
pu. On termine la cuisiniére en placant aux quatn
angles de Pouverture (voyezqgq, fig. 52) quats
morceaux de fer-blanc égaux qui arrondissent le
angles. Ces morceaux sont ordinairement les re
gnures d’un morceau carré dans lequel on a tail
un cercle. Ils sont soudés de deux cotés, et po
vus sur le troisitme d’un ourlet rentrant. 4
Les cuisiniéres & coguilles se font de méme, si e
n’vst qu’on met encore plus de solidité a leur co
Aection. Le ferblantier achéte les broches en fer @
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les coquilles eplfq‘x:le qui sont nécessaires a Pasgop, Jmmrears
timent des caisiniéres.

Caléfacteur-Lemare. Cfn. nppareil'a presque partout
triomphé d’une opposition {ouuniére. Le rapport
favorable qu’en firent, au mois d’aofit 1822, & ’Aca.
démie des Sciences, MM. Thenard et Fourier, les
séances publiques et mull}]_xliées dans lesquelles ’an-
teur a démontré le mécanisme et les avantages de
cet instrument, avaient dés-lors persuadé les hahi-
tans de la capitale. Ai,nsi qu'on devait s’y attendre,
les provinces n’ont d’abord va qu’avec défiance une
nouveauté si contraire & leurs habitudes; mais main-
tenant , dans les villes les moins favorables aux dé-
couvertes de I'industrie, on adopte le caléfactenr
avec empressement. Le ferblantier trouvera donc
débit et bénéfice en s’occupant a confectionner cet
utile instrument. Lorsque le brevet de ’inventeur,
pris pour 10 ans, le 21 septembre 1820, sera expiré,
il devra enfin y apporter les perfectionnemens que
nous indiquerons,

La fig. 53 indique , par une coupe verticale, la
forme du caléfacteur; a b ¢ d, fig. 54, montre un vase
cylindrique en fer-blanc, sondé a un autre vase cy-
lindrique semblable qu’il enveloppe de tous cotés.
Cette sorte de vase double est ouvert a sa partie su-
périeare, et le double disque qui forme son fond
est percé d’un trou & qui sert a la communication
de Pintérieur du petit cylindre avec air extérieur.
Un registre & ¢ permet de supprimer a volonté cette
communication. La capacité comprise entre ces deux
enveloppes n’a que trois petites ouvertures : 'une, 4
la partie supérieure k, destinée a verser I’eau dans
la_double enveloppe; la troisitme e, que la pre-
miére peut suppléer, puisqu’elle est destinée seun-
lement a conduire la vapeur au-dehors, al’aide d’un
tube recourbé /m.

Un vase cylindrique i entre dans le vase indiqué
ci-dessus; il lui est concentrique, laisse seulement
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a lignes d’intervalle , et, s’'appuyant par ses bords i
supérieurs sur les bords de I'autre, il ne descendi
que jusqu’a une certaine profondeur. On donne &
ce vase intérieur le nom de marmite. Le reste de I'es~
pace libre contient un disque troué, en tole, cgy
dont les bords relevés arrivent trés preés de la paroi |
intérieure du grand vase. Ce disque, que 'on dis-
tingue par le titre de foyer , est maintenu & 6 lignes
du fond par ses trois pieds, qui posent sur le fond
méme. Un troisieme vase p , également cylindrique,
fermé par un couvercle a recouvremernt, entre d’une
petite partie de sa hauteur dans le second vase, et
le couvre hermétiguement. On enléve le tout au
moyen d’une anse afd; puis enfin un tissu onaté.
rstu enveloppe a volonté tout cet appare.“ll. ]
D’aprés cette description, le ferblantier jugera]
quels sont les travaux qu’exigent le caléfacteur, et
il appliquera facilement a sa construction les procé-
dés de son industrie. Notre tache & cet égard semble
donc achevée ; cependaut il nous reste beancoup a
faire, car le ferblantier doit pouvoir rendre compte
aux acheteurs du jeu et des avantages du caléfacteur.
11 doit en outre connaitre tous les perfectionnemens
dont cet ingénieux instrument est susceptible.
L’ouvrier , par exemple, décrira la maniere de
préparer le bouillon dans cet ustensile ; on remplit,
dira-t-il, le vase extérieur d’eau froide, et la mar-
mile, ou vase intérieur, de viande et d’eau; puis on
allume des morceaux de charbon sur le foyer e g;
on descend la marmite dans son enveloppe ; elle doit
d’abord étre placée de telle sorte que ses bords ne
s’appliquent pas exactement sur les bords du grand
vase , et pour cela il suffit qu’elle soit placée de ma=
niére que trois petites saillies , ménagées sous le re=
bord, ne correspondent pas aux trois entailles da
bord de I’enveloppe. Le passage qui reste suffit pour
le dég?gement des gaz produits par la combustion.
On laisse le tout en cet état jusqu’a ce gu’un peti
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jet de vapeur que l'on apercoit a 'extrémité m i,
tube /m annonce que I’ébullition s’établit dayz"
Penveloppe, puis dans la marmite. Cesigne se montre
ordinairement au bout d’environ 4o minutes. Alors
on découvre la marmite, on écume, on ajoute le
sel, les légumes; puis on fait porter les bords des
vasesintérieur et extérieur I'un sur ’autre, en tour-
nant les saillies de la marmite, en sorte qu’elles cor-
respondent aux emai'lles du bord de l’(-‘-.nveloppe 3
parce qu’alors il s’aglt’d.e fermer hermétiquement ;
on replace le vase supérieur p, fipx)t 'eau a déja été
chauffée par la premiére ébullition ; on pousse le
registre he: tout accésde I’air est alors imerrumpu;
on couvre le tout avec l'enveloppe ouatée, et la
combustion s’arréte en diminuant peu a peu. Il n’y
a plus & s’en occuper jusqu’a la fin de I'opération’,
quia lieu au plus an bout de 6 heures. Alors le bouil-
Jon est fait, la viande et les Iégumes sont parfaitement
cuits, et Pon a de plus une assez grande quantité
d’eau chaude dans les vases extérieurs.

Les avantages du caléfacteur sont faciles a saisir.

La double enveloppe du grand vase abcd, le
vase intérieur i, et enfin le vase - couvercle p
étant remplis d’cau, et la capacité de Ieau pour la
chaleur étant trés-grande, en échauffant cette masse,
on a une provision de chaleur assez considérable.
En outre, a I'aide de 'enveloppe ouatée, on évite
la plus grande partie de la déperdition de la chaleur
par les parois extérieures des vases ; par conséquent
la température acquise par cet appareil se maintient
long-temps. Le charbon brilant au milieu des sur-
faces propres a absorber puissamment toute la cha-
leur, il faut infiniment peu de combustible.

Le bouillon qu’on obtient avec le caléfacteur est
d’une qualité supérieure, parce qu’il ne bout qu’a
peine, 'appareil conservant, pendant tout le temps
nécessaire, la température prés du degré de I’ébul-
lition. La viande et les légumes sont toujours cuits
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@ propos; ils peuvent, ainsi que le bouillon , se con-
server suffisamment chauds, pendant plusieurs heun-
res, apreés lenr préparation. Pendant I’é1é, on n’est
point incommo(g’é par la chaleur du foyer ou d’un
fourncan , car I'on peut mettre le caléfacteur dans
un endroit reculé, un cabinet , une cour méme. Cela
mfﬁque que le pot-au-feu se fait presque sans aucun
soin; en effet, il suffit d’écumer, puis on peut en-
titrement abandonner le caléfacteur a lui - méme,
avantage quapprécieront les malades, les ouvriers,
les petits commercans, et généralement toutes les
personues de la classe pen aisée. .
Le premier perfectionnement que peut recevoir
le caléfacteur est dii & une observation de M. The-
nard. Ce sayant, qui se sert habituellement de I’ap-
pareil Lemare , a remarqué qu’en opérant suivant la
maniére précédemment indiquée , 1l fallait, vers les
deux tiers de Popération, ranimer les charbons, et,
pour cela, laisser un peu d’accés a l'air et d’issue
aux gaz; en sorte que I’ébullition se manifestait de
nouveau, et a I'instant pousser le registre; que, si
Ton voulait s’épargner ce soin, il fallait, aprés avoir
écumé, laisser, pendant tout le cours de la coction,
un passage de quelques millimetres entre I'extrémité
du registre et le trou circulaire, et que 'on pourrait
encore se dispenser de mesurer cette distance en
percant quelques trés petits trous au boutdu registre. .
Le caléfacteur pot-au-feu peut servir, tel que nous:
venons de le décrire,  cuire les 1égumes, les daubes,
a préparer les crémes, les ceufs au lait, etc. On
peut encore, dans le méme appareil, préparer ou
tenir chauds a la fois quatre mets différens ; il suf-
fit de le diviser en quatre, par deux lames verticales
de fer-blanc qui se croisent , et sont convenablement
soudées. . '
Calcfacteur-rotissoir. Veut-on rendre le caléfacteur
rbtissoir, on substitue aux vases i p de la fig. 49 les
pieces indiquées par la fig. 50. On pose le morcean.



DU FERBLANTIER. 30
ULTIMHEAT
& rotir sur le plat en tole hart.ne U : ce plat est sy JUAL MusEUM
pm‘!é dans 1’3Ppal‘ell , aune dl.slan(-e de 3 pouces du
foyer e g, a Paide des anses a tiges o /.

‘Le vase p', dans lequel passent les poignées des
anses o/ i/ au moyen des entailles %, est pourvu d’un
fond et d’un tuyau vertical destiné au passage des
gaz dela combustion. Ce vase sert a'plusieurs usages,
comme le vase p de la ﬁg: 49: on le divise également
par des compartimens, si 'on veut y préparer plu-
sieurs mets ensemble.

Disposé de cette maniére, le caléfactenr réverbére
assez la chaleur pour rétir les morceanx placés sur
le plat £. Lorsque la viande est cuite a point, on
ferme le registre & et le petit obturateur p; le char-
bon s’éteint alors complétement, et néanmoins le
roti se conserve assez chaud pour étre servi une ou
deux heures aprés.

M. Lemare destinait son instrument a la produc-
tion de la vapeur; mais, pour Pappliquer a cet
usage, il y a quelques dispositions particulieres a
indiquer. Quel que soit 'emploi que I'on fasse du
caléfacteur, il arrive souvent qu’il sort de la double
enveloppe une certaine quantité de vapeur : on peut
facilement accroitre celte quantité en laissant une
légeére ouverture au registre £, et tirer parti de cet
excés de vapeur, que 'on peut ainsi augmenteravo-
lonté, en introduisant le tuyau de dégagement /m
dans un fourreau /' m’, qui est posé sur un vase cy-
lindrique en fer-blanc ¢. Le fourreau débouche dans
le vase par sa partie inférieure, et la vapeur portée
au fond est introduite dans le vase ¢, en passant par
Pouverture z; elle chauffe ou fait cuire, dans ce
vase, tous les légumes que ’on soumet a action
de Peau, tels qu'artichauts, épinards, asperges,
pommes de terre, etc. L’eau, qui se conserve chaude
dans la double enveloppe, sert 4 laver la vaisselle
aprés le repas. Cet appareil est donc réellement une
cuisine économique et compléte.
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M. Lemare, en établissant des caléfacteurs de
toutes dimensions, en a fixé le prix de la maniére
suivante, en supposant que l'on emploie 2 livres
d’ean pour 1 livre de viande, ce qui est le taux or-
dinaire. Ces appareils sont numérotés suivant leur
contenance.

No 1— 1 livre de viande et 2 livres d’eau. . . 15 fr.
8

ozt R SRR SR IR
Nogiogi e o i 0 l6ee,ecpsse. 33
Noj—4g .. .. S 18 e e e b AT

N°5——5..........xo.........32

Léchefrite. Quand on se sert d’un rétissoir pour
rotir les viandes , il faut placer au-dessous de celles-
ci un vase long et plat pour recevoir le jus qui en
dégoutte : ce vase est une lechefrite. Pour le confec-
tionner, on prend une feuille de fer-blanc non batta
et trés épais: on I’emboutit de trois cotés, sur les
bords, de maniére a former un repli aussi haut que
le bord d’une assiette & soupe; on évase ce bord en
Pinclinant un peu en arriére, et on pince les angles
de maniére a rapprocher le fer-blanc des deux bords
3 leur extrémité. Le bord non replié doit se trouver
longitudinalement au fond de la léchefrite : ce bord
doit étre soudé et agrafé au bord semblable d’une
feuille également disposée. Au niveau de ce rejoint,
on place d’un cété, sur le bord , le manche de la
léchefrite. Pour cela, on prépare un tuyau avec une
bande large d’environ 3 pouces parle haut; elle doit
avoir par le has quelques lignes de plus, parce qu’a
ce point le tuyau s’évase. Ce tuyau, d’une longueur,
de 4 pouces, recoit trois cannelures circulaires su
son bord avant d’étre soudé, et, a chague bout,
sur la seconde et troisi¢eme cannelure (& partir da
bord ), un trou propre & introduire un clou d’é:
pingle ou une pointe de Paris. Le tuyau, soud
fortement au bas du rebord , recoit, dans toute sa
longueur, un manche de bois tourné, qui le dépasse
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d’environ 3 pouces. Au bord opposé, et vis-a-yis |
manche, on donne la forme J:un goulot, compi¥
on le pratiql.le pour Ies' casseroles : cependant beau-
coup d’ouvriers s’en dlspensent_, et 'on verse Ieju,

ar I'un des angles de la lechefrite. L’usage du gou-
Jot vaut bien mieux. Cet ustgnsile est si simple, que
nous n’avons pas cru devoir en donner la figure.
On le fabrique souvent en tole.

Briile-lard. Cet instrument a la forme d’un étei-
gnoir tronqué et porté par un long manche en gros
fil de fer. Il est assez resserré par le haut, afin de
retenir le lardon qu’on y introduit, et qui fond et
tombe, en s’enflammant, sur le réti. Cet instrument
doit étre agrafé; les deux bords sont ourlés; le
manche doit se terminer par une boucle pour que
Von puisse I'accrocher. (Voyez fig. 55, a, le briile-
lard; &, le manche.)

Assiettes et plats. La vaisselle de fer-blanc est peu
en usage; néanmoins elle serait d’un service avanta-
geux. Sa confection est trés facile, et se fait de deux
fagons, a I’emboutissure ou a la soudure. Dans le
premier cas, on prend un merceau de fer-blanc de
grandeur suffisante pour faire entierement assiette
que I'on désire; on trace la hauteur du bord , puis,
en employant successivement les trois martcaux a
emboutir, on obtient 'assiette voulue. Cette ma-
niére expéditive est la plus usuelle: toutefois, quand
les vases sont grands, tels que les plats allongés,
on coupe le fond d’une part, puis une bande de
Pautre, pour faire le bord ; on emboutit légérement
les bords du fond et la bande du bord clle-méme;
ensuite on monte, et ’on soude ordinairement sans
agrafer.

ZEcuelles et tasses. Pour faire les premiéres, le fer-
blantier coupe un petit cercle pour le fond ; il taille,
pour les parois, une bande bien plus longue qu’il ne
le faut pour entourer le cercle du fond; il emboutit
cette bande transversalement, au milieu, ou lui
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donne une forme convexe; il Ini donne en méme
temps la forme cylindrique, et rapproche ainsi les
deuax bouts. Il ourle 'un des bords seulement 5 an-
ire recoit un pli, si on veut agrafer, ce qui est
rare. A partir de ce bord non ourlé jusqu’au point
ot commence circulairement la convexité, louvrier
retranche un morceaun, de maniére a présenter une
ligne plus ou moins diagonale, suivant le resserre-
ment inférieur de I’écuelle. 11 soude ensuite les deux
bouts, dont la partie inférieure est ainsi disposée,,
puis il joint les parois au fond. Il termine par sou-
der en regard, a la jointure et an point opposé, un
morceau de fer-blanc agréablement cannelé et a
})ordsremrés,représemam ordinairementune feuille
de chéne, poirier, etc., ou toute autre chose propre
a remplacer les oreilles de 1’écuelle. Quant aux
tasses, elles se font comme une petite casserole dont
le fond serait étroit, la bande du contour trés haute,
sans manche et sans goulot: on y met quelquefois
une anse formée d’une bandelette a ourlet rentrant,
repliée sur elle-méme et présentant une saillie plus
ou moins forte: pour I'ordinaire, il va en s’arron-
dissant.

Marmites et pots. On en fait trés rarement, et les
procédés employés sont les mémes que pour les cas-
seroles.

Cuillére & pot. Cet ustensile , assez pen usité, mé-
riterait de P’étre davantage a raison de sa commo-
dité.La premicre chosea faire, pour le confectionner,
est de tailler une bande haute d’un pouce et quel-
ques lignes environ ; la longueur est déterminée
par la dimension a donner a la cuillére: on ourle
cette bande sur un seul bord, et on lui fait prendre
la forme cylindrique. On coupe ensuite un carré
long de fer-blanc, de grandeur relative a celle de
la bande, dont on a soudé les deux bouts, puis on
emboutit ce carré fortement, de maniére  le creu-
ser le plus possible; on arrondit ses angles, et on le’
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soude solidement (aprés avoir ajusté) aprés le o#imer
non ourlé de la bande. On termine l'OPéI'aliOlL}]ay
viver a celle-ci, au point de sa jonction , un manche
de fer de la longueur du bras, et qui porte une boy-
cle a son extrémité.

Boudinoir. Cest 'entonnoir particulier dont on se
sert pour introduire le sang ou du hachis de pore
dans les intestins de cet animal. Cet instrument res-
semblerait assez & une hohéche de chandelier pour-
vue d’une anse, si le petit cylindre inférieur n’était
plus allongé, si les _bords n’en étaient beauconp
moins larges. Le cylindre, long de 1 a a pouces,
doit étre d’un diamétre tel, que 'ouverture des in..
testins puisse facilement Pentourer; il doit avoir
un petit ourlet rentrant afin de ne les point déchi-
rer. L’anse, d'une largeurde 44 6 lignes, est sou-
dée au point de jonction du boudinoir. On fait le
bord en I'emboutissant de maniére a I’évaser quel-
que P(‘U. : I

Lardoires. On sait que tont ce qui se fait en argent
peut aussi se faire en fer-hlanc, et que les lardoires
fabriquées avec ce précieux métal s’oxident de ma-
niére a ce que Pusage en devienne dangereux. Le
ferblantier fera donc sagement d’en préparer pour
remplacer les lardoires de fer ordinaire, souvent dé-
daignées dans les maisons riches, Il prendra une
languctte de fer-blanc de 15 poucesenviron de lon-
gueur, ct de 6 a 8 lignes de largeur; il coupera un
peu en diagonale, de telle sorte que, par le bas, la
languette aille en biais et ait 1 ou 2 lignes de moins.
1l fendra en quatre parties égales le hant de la lar-
doire, et dounera a cette fente une longueur de
2 pouces: cela terminé, il roulera la languette sur
clle-méme comme 'extrémité d’un cornet de papier,
¢t rendra le bout trés aign au moyen du ciseau. En
frappant sur le joint, il terminera la lardoire,, dont
nous ne croyons pas plus devoir indiquer la figure
que celle du boudinoir et autres petits instrumens




60 MANUEL

de ce genre. Chacun sait que les lardoires serventa
introduire les lardons dans les viandes.

Nous allons maintenant passer ala description des

ustensiles a jour employés dans les cuisines. ]

FEcumoires. Ces ustensiles si connus, dont le nom
indique I’emploi, consistent dans une plaque de fer-
blanc 4 jour, emmanchée par un manche de fer brat,
plat, et terminé par un crochet pour accrocher I'in-
strument. Les écumoires sont circulaires ou carrées,
Jégérement concaves ou tout-a-fait plates: on ne les
borde jamais, et on les confectionne de toutes di~
mensions., L’ouvrier qui veut agir strement et ra-
pidement , emploie le procédé que nous lui avons
recommandé (Ire parlie , chap. 11, Maniére de percer),
Avant de commencer a faire agir I'emporte-piéce, il
remarque de quelle nature est le manche qu’il doit
river sur I'écumoire. Si ce manche s’élargit a la base
et porte deux trous placés transversalement, comme
les manches de casseroles , il fait, sur la plaque de
I’écumoire , deux trous assez forts et correspondant.
a cenx du manche , par conséquent un peu prés du
bord. Si, au contraire, le manche , aprés s’étre ar~
rondi au point ot il doit étre rivé au bord de la pla-
que, s’étrécit beaucoup , puis forme a son extrémité
une seconde rondelle un peu moins forte que la pre-
l.?iére; mais comme elle percée d’un trou, le ferblan=
tier pratique sur la plaque deux forts trous corres=
pondant a ceux-ci , c’est-a-dire au centre, et prés di
bord de la plaque. Pour creuser un pea I’écumoire,
il suffit d’emboutir légérement aun centre : plus les
écumoires sont larges, moins on songe a les embou-,
tir, parce qu’alors on ne craint point qu’elles lais;
sent échapper 1’écume. Les écumoires a carré par=
fait ou a carré long sont ordinairement plates.

Ecumoire a écrevisses. On se sert de cette espéce
d’écumoire pour retirer les écrevisses de la braise
et les laisser égoutter : elle est large, carrée, e
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porte prés du manche une sorte de petit vase ¢
fer-blanc. ¥

Pussoires. Le ferblantier les fabrique en coupant
un gmnd carré de fer-blanc, qu’fl emboutit de ma-
niére 4 lui donner une forme demi sphérique; il fait
un fort ourlet sur le bord circulaire. A partir de ce
bord, il laisse une lm.utem: de 1t pouce et demi 3
2 pouces, qui ne doit point recevoir de trous :
cet intervalle gardé, avec un poincon et une régle
circalaire haute de deux a quatre lignes, il marque
une suite de raies on tracés sur lesquels il perce en-
suite a l’emporte-piéce, ne laissant a peu prés qu’un
intervalle de 2 lignes entre chaque trou. L’ouvrier
avancera bien plus son travail en agissant comme je
I’ai indiqué pour percer les écumoires. Parvenu au
centre, il laisse non percée une rondelle de la gran-
deur d’une piéce de 1 franc; quelquefois il ne laisse

u’une place large comme la téte d’un gros clou.
Quand les passoires sont de forte dimension, le
manche, toujours rivé comme celui des casseroles,
orte a sa base trois clous au lieu de deux.

Les trous des passoires sont toujours ronds et
planés au marteau; ils sont de différente grandeur
et plus ou moins ouverts. Quelques ferblantiers
soudent aprés un bord d’une grandeur égale a la
partie non percée (1 pouce et demi a 2 pouces) le
fond de la passoire, qu’ils ont d’abord percé, puis
embouti. Il me parait, en effet, préférable de termi-
ner Popération par emboutir.

Filtres. Cet instrument, auquel on a souvent re-
cours dans la préparation des gelées, confitures, etc.,
est un céne d’environ 8 pouces et demi de hauteur
et de 1 pied de circonférence sur son bord , assez
évasé : ces dimensions sont celles d’un filtre de
moyenne grandeur. Ce céne (fig. 56) est naturelle-
ment divisé en deux parties, la partie supérieure
non percée a, et la partie inférieure 4, semée de
trous comme ceux d’une passoire; cette seconde
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partie a quelques lignes de plus en longueur que la
premiére. Le ferblantier commence par tailler sépa-
rément celle-ci, large de 1 pied et a peine coupée
en diagonale, parce qu’elle ne s'étend pas tout-a-
fait a la moitié du cone, qu’elle est fort évasée, et
que, du reste, en soudant les deux bouts, Pouvrier
les eroise, selon que Pexige le resserrement, presque
insensible alors , de la forme conique. Le bord ou la
bande dans toute sa largeur regoit un ourlet sails
Jant en dehors du cone; I’autre bord ou bord in-
férieur sera soudé  la partie percée, quand la bande
formant la partie supérieure aura regu légérement.
la forme cylindrique, et aura été soudée par les
deunx bouts.

Assez communément, le filtre se fait tout d’une
piéce, 2 moins que I'on ne veuille faire servir des
morceaux de fer-blanc coupés a Pavance; mais,
dans tous les cas , la séparation des deux parties est
marquée par un chapeau ¢, placé horizontalement
an milieu du céne, dont la position est nécessaire-.
ment verticale. Une bande large d’un peu plus d’un
})ouce , et d'une longueur suffisante pour embrasser

e cone a ce point, est ce qu’il faut pour faire le
chapeau. On lui donne, sur un des bords, un ourlet
de moyenne grosseur, et on en soude ensemble les
deux bouts. Néanmoins , ce dernier mode d’opérer
est peu en usage, le ferblantier préférant, avee rai=
son, prendre un cercle de grandeur convenable
(tout semblable au fond d’une casserole moyenne)
dont il enléve le centre, de manitre & chtenir un
bande circulaire large d’un pouce ct quelques lignes
1l la soudera ensuite au milieu du cone, quand ¢
lui-ci sera achevé.

La partie b est percée de Lrous semés a la distanc
de quatre lignes & pea prés : tout le long de |
jointure il reste ordinairement un intervalle de six
lignes non percé. Le cone a up tron 2 son extrémit
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supérieure pour favoriser I’éconlement du liquidccmmer
aifilrer. VIRTUAL WUSEUM

Lanse d est bordée a plat, c’est-a-dirve que ,sous
le repli de cet ourlet, on n’introdait point de fil de
fer; cet ourlet rentre vers la surface de dessous de
Ianse. Celle-ci est cannelée dans toute sa longueur
et sa largeur : elle est soucllée comme a 'ovdinaire ,
a la jointure (ce que, ,dorenavam, nous ne répéte-
rons plus); elle est fixée par le bas, a six lignes au-
dessus de c. oA

Rdpes. Les rapes sont ou cylindriques , ou demi
cylindriques; dans le premier cas, ouvrier coupe
un morceau de fer-blanc d’une largeur double que
dans le second; il en borde a plat les deux bords,
et marque souvent le bord de cet our!et par ane
ou plusieuxg cannelures. Il perce ensuite avec un
poingon pointu, comme nous l'avons expliqué
chapitre 11 de la premiére partic ; pour laisser subsister
la bavure qu’a donnée le poingon, il frappe avec le
maillet du c6té ol it a percé, afin de donuer la
forme cylindrique au morceau de fer semé de trous.
A Clmql;t: bout, il a évité d’appliquer le poincon
Pespace d’environ six lignes, quia été ainsi réservé
pour la jointure. Comme cet instrument, destiné &
réduire le sucre en poudre, n’est jamais exposé au
feu , et n’exige pas un grand effort, on se dispense,
non seulement de Pagrafer, mais méme de I’ajuster
et de le souder ; un clou fix¢ aux deux extrémités ,
un ou deux pour tenir le milien, voila tout ce qu’on
a coutume de faire pour joindre les deux bouts des
rdpes.

J’ai omis de dire qu’au-dessous de la cannelure
de l'ourlet , pratiquée aux deux bords des réapes,
on laisse un intervalle de quelques lignes non percé.
Dans les rapes circulaires , cet intervalle devrait étre
au moins d’un pouce au bord supérieur, afin qu’on
piit les saisir sans étre exposé a se déchirer les mains,
inconvénient que ne prévient pas entierement l'anse
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en forme d’anse de panier que 'on met a ces répes,
car on les prend habituellement par le cylindre lai-
méme, Cetteanse, large de huit lignes environ, bor- |
dée d’un ourlet plat et rentrant, se soude par les deux
extrémités a droite et a gauche de la répe, de ma-
niére & présenter une arcade plus ou moins élevée,
mais suffisamment pour passer Ja main. On n’ap-
plique jamais cette anse sur la jointure. i
Les rapes demi cylindriques ont beaucoup moins
de travail, puisqu’elles s'appuieut sur une tablette
de bois brut, d, fig. 57, aprés laquelle tient une
i:ignée e, percée d’un trou pour recevoir une
ucle de ficelle qui servira 4 suspendre l'instrus’
ment. Il va sans dire que le ferblantier ne fait point
ces tablettes , et qu’il en a dans son magasin un as-.
sortiment de toutes grandeurs. Il prépare, du reste,
cette demi-rape de la méme facon que la répe en-
tiére, ou cylindrique; seulement, a chaque bout, il !
forme un repli ou plutdt un tracé d’an moins deux
ignes ff; cet intervalle reste plat, sur le bord de la
tablette , tandis que tout le reste du fer-blanc a la
forme cylindrique, et s’éléve par conséquent par
gradation au-dessus du bois. Un clou d’épingle a
chaque extrémité de chaque bout suffit pour fixerla
rape sur d. Quand la rape est grande , on ajonte un
ou deux clous a distance égale, le long de ff. Ces
clous ne doivent point faire de saillie sous la ta-
blette.

s

Srvsan s

CHAPITRE IIL

DES CAFETIERES.

Ck chapitre est le plus important de cette paitiej
car , aprés la confection des lampes , celle des cafe-
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tieres est la plus fertile en ingéni pplicati T
de Part du ferblantier; aussi nous allons le traitey
avec tout le soin qu’il mérite. Pour suivre la régle
constante qui veut que I’on passe du simple au com-

0sé , nous commencerons par décrire les cafetieres
les plus faciles a fabriquer.

Cafeticres z:)'[in(lriq_ue: sans couyercles. _Préparez un
cylindre plus ou moins a119ngé y d’llfle cu’gm\férence
p.lus ou moins grande, suivant la dimension voulue
de votre cafetiére : agrafez-en les jointures, ourlez-
en le bord ; mettez-lui une anse ou une poignée
d’apres les détails donnés ci-aprés, et vous aurez
une cafetiére commode et propre , quoique infini-
ment simple.

Cafetiéres izpiéczs. Presque toujours I’on veut que
Jes cafetiéres soient plus resserrées a I'ouverture
que vers le fond , et (_:ela pour deux raisons : parce
que sans étre sensiblement plus grandes, elles
tiennent beaucoup plus de liquide; parce qu’elles
chauffent plus rapidement. Voyons comment l'on
sy prend pour obtenir ces deux avantages.

Vous commencez par tailler un cylindre ordi-
naire, et selon les dimensions convenues. Si votre
cafetiére a sept pouces de hauteur, vous fixez I'ex-
trémité conique de la piéce , a quatre pouces, a par-
tir da bord pourvu d’un ourlet. Cette longueur de
quatre pouces doit étre ajustée et méme soudée
avant la mise en place de la pi¢ce. La fig. 58,
qui représente la cafetiere en question, marque
en aa par une ligne les deux diagonales que le
gousset décrit a droite et a gauche. Ces diagonales
se soudent a la partie inféiieure des denx bouts de
la cafetiére, en commencant par introduire le point
conique & 'endroit ot finit la soudure de la partie
supérieure. On agrafe ensuite, et I'on soude le fond
avecsolidité. Cette piece se met d’ailleurs a toute es-
pece decafetiéres qui sont plus ou moins compliquées
a raison de leurs accessoires.
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Cafetiére & goulot. C’est une cafetiere an bord de 1'
laquelle on pratique un goulot dans le genre de ce-
lui des casseroles, mais beaucoup plus allongé ,
puisqu’il se prolonge au moins les deux tiers de la
longueur de la cafetiere. Il se pratique toujours a
gauche, et sur le coté du vase. C’est une saillie lon-
gitudinale , qui s’élargit insensiblement et diagona-
lement , a mesure qu’elle s’éloigne du bord sur le~
quel elle fait un pli plus ou moins profond, arrondi
ou pointu. ( Voy. fig. 58, 4.)

Cafetiére a bec oua tuyau. Quand le goulot manque
et que la cafetiére est soignée, elle porte un bec que
la méme figure indique en ¢. Ce bec, qui, dans une A
cafetiere haute de sept pouces, commence a un
{)ouce et quelques lignes, a partir du fond, est assez

ong pour s’élever au niveau du couvercle. Il fait

avec la cafetiere un angle plus ou moins grand,]
beancoug plus resserré a son extrémité supérieure1
:

\

qu’a sa base d, qui s’élargit considérablement , et
forme une ouverture tellement disposée que le
tuyau, qui a un peu plus de quatre pouces en de-
dans (c’est-a-dire a la jointure et prés de la cafe-
tiere), a plus d’un demi-pied en dehors, c’est-a-dire
dans sa partie extérieure. Sa base entoure une ou-
verture circulaire pratiquée dans la cafetiere, et
toujours & gauche , sur le coté, comme les goulots. i
On ne borde jamais orifice de ce tnyau.

Petit coupercle du bec. Lorsque la cafetiéere est rem-
plie, et gu’on la penche quelque peu, il arrive
souvent que le liquide s’échappe par le bec; pour’
obyier a cet inconvénient , on fait usage d’un cou-
vercle recouvrant juste le bec. On voit en ¢/, fig. 64
et 73, ce couvercle formé d’un trés petit cylindre ou
bord supportant un dessus : en 7 est la chainette de
laiton qui, fixée au bord de la cafetiére, soutient le
petit couvercle lorsqu’il n’est plus sur le bec. Cette
chainette se met toujours dans la direction du
tuyau.
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Coquemar. q’esl une ancienne cafetiére, wayapt
qu’un trés petit fond soud'é , et souvent méme n’¢).
ayant pas, car sa base, (%ul ala forme d’une.gnurde,
cst formée d’une piéce de fer-blanc embouti de ma-
niere a faire le fond. Au dessons de la cafetiére,, il
n’y a de partie plane que ce qui est rigoureusement
nécessaire pour le maintenir en équilibre. Au-dessus
de cette partie intérieure si renflée , est un gros col
terminé par un ourlf:(. Le coquemar est pourvu
d’une anse plaie et d’un couvercle. 11 se fait tout
d’un senl morceai. 2

Cafetiéres @ poignées. Les poignées s’enfoncent
dans un court tuyau de fer-blanc cannelé 7, placé
quelquefois a mo if‘r de la hauteur de la cafetiere ,
mais, pour P'ordinaire, nn peu plas rapproché du
bord : c’est toujours, et dans tous les cas , sur la
jointure. La poignée, ou manche de bois tourné &>
noirci, ou seulement de la couleur du bois, entre
a frottement dur dans ce court tuyau, ou elle est
fixée par de petits clous imperceptibles , et que ’on
se dispense souvent de mettre dans les trous pra-
tiqués deux a deux, a droite et a gauche de la
jointure du tuyau. Le manche tient assez par le repli
du bord, et les trous paraissent vides. La longueur
du manche est d’un demi-pied , Y compris la partie
enfoncée dans le tuyau d’un demi-pouce.

Cemanche, ainsi disposé , ne manque ni de soli-
dité ni d’agrément; cependant quelques ferblan-
tiers I'accompagnent d’an demi-tuyan, qui, a par-
tir de la naissance de %, descend tout le long de la
jointure de la cafeti¢re, qu’il recouvre jusqu’a une
ligne ou deux du fond. §’il y a une picce , il la par-
tage en deux parties, en la traversant dans sa lon-
gueur. A mesure que ce demi-tuyau descend, il
s’étrécit de telle sorte qu’il a exactement la forme
d’un demi-cdne. Ses cotés sont plats et forment un
angle droitavec les parois de la cafetiere ; mais aprés
six lignes a droite et & gauche, le demi-tuyan est
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embouti de maniére a présenter un renflement lon.!
gitudinal , que marquent deux raies saillantes de-
puis le hant jusqu’en bas. 4

Souvent encore, un autre demi-tuyau , mais beau
coup plus plat, s’étend depuis le bord de la cafetiér
jusqu'au manche : au contraire, le tuyau inférieur:
s'amincit 4 mesure qu'il s’approche du manche, ca
vers le bord , il offre une largeur de huit lignes, e
de deux lignes seulement a 'extrémité opposée : ses
cotés, de deux lignes au plus, sont coupées pa;
une vive aréte formée par une cannelure. Ce demi:
tu‘i’au aplati n’est pas un simple ornement, car i
aide a faire la charniére en recevant un fil de fer
| dans I'ourlet qui termine son extrémité supérieure
fd ainsi que nous allons I’expliquer.

Charniéres et couvercles de cafeticres. Pour faire le
s charniéres de toute sorte de couvercles de cafetiérei
| on prend une bande de fer-blanc de six lignes a uu
pouce de largeur suivant les dimensions du vase. La
longueur doit étre telle que, roulée de maniére
présenter un cylindre sur la jointure duquel est u
ourlet , cette bande présente une ouverture ou I'o
puisse passer entierement U'index ou le petit doigt ,
sclon la force da couvercle. Ce cylindre, que I'on
voit en k (toujours fig. 58), est placé horizontale-
t ment sur le bord du couvercle et ouvert des deu
i houts. On introduit dans son ourlet un fil de fer,
ftt dont les deux bouts doivent entrer dans J'ourlet d
2 Jisaumilien duquel ils se rejoignent : aussi est-il bo;
de ne terminer cet ourlet qu’aprés avoir fini la char-
ni¢re. Le cylindre k est ourlé quelquefois; mais
plus communément, il recoit sur les deux bords un.
cannelure qui figure 'ourlet.

1l y a quatre sortes de couvercles de cafetiéres :
1°, les couvercles plats avec un fort ourlet, ce son
les moins usités ; 2°. les couvercles a forme sphé
rique avec un bord plat, ils sont assez semblables

£l un chapeau de paysan; 3° les couvercles a tripl
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bord, ou portant de vivesarétes circulaires; 4°. ceux
qui présentent aumilieu untout petit couvercle pou <
que sans découvrir enh'éremem lfn cafetiére on puisse
juger de P’état de ce qu elh:. contient. Les détails que
nous avons donnés a ce sujet au chapitre des casse=
roles, doivent étre ra_ppelés ici, en y ajoutant quel-
ques spécialilés relatives aux cafetieres.
Les couvercles de casseroles se posent a plat sur
celles-cij mais il n’en.eSt pas de méme pour ceux
des cafetiéres, qui doivent pénétrer dans l'orifice;
A cet effet, ils ont toujours un bord de quatre a six
lignes de hauteur,non bordé et d’ung circonférence
un peu moindre que celle de la cafetiére, puisqu’ils
doivent entrer facilement dedans. Ce bord est tou-
jours placé verticalement, fig. 59, aa, et, pour cette
raison , nous le nommerons bord pertical : il supporte
un secend bord, tantdét placé horizontalement,
tantdt seulement a demi, parce qu'il s’éleve insen-
siblement et reprend la position verticale, par I’em-
boutissure, comme nous 'avons indiqué fig. 50, &
ete. Le sommet du couvercle, aplati et reprenant la
posi on horizontale, se voit aussi en d. De quelque
maniére que 'on fasse le couvercle , le second bord
(ﬁg. 59 4), ne dépasse jamais a que de ce qu’il faut
pour étre égal & Pourlet de la cafetiére lorsqu’elie
est fermée : s’il la dépasse, c’est de bien peu : une
ligne ou deux au plus suffisent pour emboiter
parfaitement l'orifice du vase.

La charniére se pose toujours sur 4; elle monte
jusque sur la partie emboutie quand le dessus du
couvercle est demisphérique, Elle ne dépasse jamais
b, et sa vive aréte ¢ (fig. 50) , quand il s’agit du cou-
vercle que dessine cette figure. 1l serait maintenant
superflu d’ajouter quelques autres indications.

Cafetiéres a anses. Les cafetiéres soignées,, comme
celles que I’on destine spécialement a la préparation
du café, n'ont ordinairement point de poignées ;
elles sont pourvues d’anses toujours bordées d’un
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ourlet rentrant, et trés souvent cannelées ; ces anses,
dont nous voyons la disposition dans les fig. 64, 69,
73, etc., en p d’k, sont soudées sur le bord de Pouvers:
ture du vase, sur les joints, et descendent plus ou

moins , mais , pour P'ordinaire , jusqu’aux deux tiers

dela longueur de la cafetiére ; elles se rétrécissent un |
peua la base, et décrivent un arc renflé par le haut

et resserré par le bas. Nous verrons a Particle de la
cafetiere @ la de Belloy, fig. 100 et fig. 101, comment

I'anse s’accompagne’ quelquefois d’une petite sou-
pape m n o.

Cafetitres & la chausse. Avant de décrire les ingé-
nieuses cafeliéres inventées depuis ces dernier
temps pour faire parfaitement le café, pour le pré-
parer surtout avec rapidité , avec élégance , nons
dirons un mot de ’ancienne et modeste cafetiére
la chausse , qui ouvrit en quelque sorte la route &
nos modernes inventions. C’était une cafetiére sem-
blable, pour la forme, an vase inférieur de lacafetiére
a la de Belloy, mais recevant a frottement sur son
bord un cerceau de fer-blanc large de quatre a six
lignes; le bord supérieur de ce cerceau était pourvu;

’un rebord pour se maintenir & recouvrement sur
le bord de la cafetiere : 'autre avait une rangée de
trous gros comme la téte d’une épingle, et percé
a égale distance les uns des autres. On cousait da
ces trous le bord supérieur d’un petit sac en éta-
mine, dans lequel on mettait d’abord la poudre de
café, puis, ensuite , on y versait ’eau nécessaire &
Pinfusion. Le cerceau avait un diamétre suffisant
pour lintroduire daus la cafetiére.

Cafeticres a la de Belloy. Ces cafetiéres commencent
la série des vases qui servent uniquement a la pré-;
paration du café. Elles sont les plus anciennes, les
plus simples; et quoiqu’on ait inventé, depnis,
beaucoup de cafetieres de différens genres, celles-cii
ne sont pas moins fort recherchées. Le ferblantier:
L

1
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fera donc bien de les fabriquer en certain nomhiuunw‘siw
et de les travailler avec soin. AL

Les cafetiéres a la de Belloy sont : e, ou a up
seul filtre ; 2° ou pourvues d’un double filtre; 30, oy
enfin d’une soupape. Nm}s parlerons de. ces acces-
soires aprés avoir détaillé les formes Principales de

s.

Cesnv:s:om composés d’une ca‘fetiére inférieure,
fig. 100 a, et d’un cylindre s,upérneur b, pllus resserré
e plus allongé que la précédente, ordinairement
renflée. Néanmoins le couvercle c,.c_{ue porte le
vase 4, doit fe.rmer exactement Porifice du vase a.
Pour y parvenir , on resserre graducllement la cafe-
tiere depuis sa base; ou bien on la forme. avec un
eylindre semblable au vase &, et 'on environne ce
cylindre d’une enveloppe renflée , comme nous le
dirons plus has., Le couvercle ¢ sert ainsi aux deux
vases , parce qu'aprés avolr terminé la filtration du
café, on enléve 4, qui n’est plus d’aucun usage ;
on place le couvercle sur a, qui alors ne se trouve
plus qu’une cafetiere ordinaire.

Ce vase inférieur est pourvu d’un bec allengé,
trés renflé & sa base, placé tantét en face du manche,
et par conséquent au-devant de la cafetiére ; tantot
sur le coté. ASS(’Z.COHI_munément ce bee porte un
petit couvercle cylindrique, maintenu par unc chai-
nette scellée sur le bord de la cafetitre, au point
qui correspond au bec. Le manche est de deux fa-
cons: souvent on le fait en bois noirei, introduit 4
force dans un court tuyau de fer-blanc; quelquefois
aussi on le prépare avec une lame de fer-blanc, re-
pliée par le haut en maniére d’an_sc -

Le cylindre  est toujours muni, 4 quelques lignes
de sa base, d’un anneau de fer-blanc convenable-
ment soudé : le but de cet annean est d’empécher
le cylindre de glisser trop profondément dans Poy-
verture de la cafeti¢re. On laisse depuis le hord
inférieur jusqu’a cet anneau un intervalle de plu=
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steurs lignes, d’aprés la dimension du vase. Quand
la cafetiere est grande , I'intervalle dépasse souveng
un demi-pouce.

A une ligne ou deux du hord, a Pintérieur de [
base de 4, on place un filtre percé d’une infinité de
trés petits trous. C’est une rondelle en fer-blanc, de
grandeur convenable, percée a 'emporte-piéce san;
interruption ; quelquefois cependant , au centre, on
laisse une rondelle épaisse de 4 a 5 lignes de cirs
conférence, tandis que le reste est a jour. C'est sup,
ce filtre que P'on place le café en poudre. Le cy
lindre & porte toujours une anse formée d’une lam
de fer-blanc. L’une des extrémités de cette anse e

haut ; Pautre est soudée an rouleau que forme le
bord du cylindre , replié sur lui-méme. Ce rouleau ,;
ou anneau supérieur, sert a soutenirlf-: couvercle ¢.
L'anse, large par le bout de 6 & g lignes et plus,
suivant la dimension du vase, s’amincit graduelle~
ment, de maniére & ne présenter que 3 a 5 ligneg
par le bas. Elle se place toujours sur la jointure du
cylindre.

Le couvercle ¢ est composé d'un cercle de 3 &
lignes, selon que le dessus est plus ou moins étendu,
plus ou moins embouti. On perce le centre de ce
dessus, et I'on introduit dans le trou, ainsi qu’il va
dtre dit, une petite poignée en bois noirci , ayant
la forme d’un vase. Une ouverture longitudinalel
traverse cette poignée ; ony introduit une sorte de
brochette en fer, au bout de laquelle on met une
téte ronde en étain , de maniére a ce que cette téte
porte sur le haut de la poignée ; I’autre bout entre
dans le trou du couvercle, et se soude fortement en
dessous.

Les cafetiéres a la de Belloy ont toujours un fou
loir pour tasser le café sur le filtre ( fig. 1o1). Ce fou
loir se compose d’une rondelle de fer-blanc mince
emboutie trés légerement au centre. Comme cet us-
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tensile doit entrer librement dans le cylindre, gt
fond duquel il doit presser la poudre de café, il co,,.
vient de le couper un peumoins grand que ouver.
ture du cylindre. Pour faire agir la rondelle > on lui
donne un manche d’une lon,guem‘ relative a celle
du cylindre, de telle sorte qu enfoncé dans celui-ci,
le fouloir s’éléeve jusquaux deux tiers de sa hag.
teur. Le manche est formé d’une le!me de fer-blanc
repliée sur elleméme, et se terminant en pointe ,
comme le tuyau d’un soufflet ordinaire, mais non
percé : e est la rondelle,f.{e manc'he.

Presque toutcs,lcs cafetieres qui n0us occupent
sont pourvues d_un’second filtre mobile, et dont
les trous sont éloignés et grands comme ceux d’une
passoire; il sert a diviser I'cau bouillante que l’on
verse sur lecafé; car, sans cette précaution , Peaun
tomberait toute au méme endroit, et ne ’humecte-
rait pas également. Ce filtre doit étre exactement de
la grandeur du cylindre dan_s lequel il s’emboite, de
maniére a faire corps avec lui, et a fermer son orifice.
La fig. 102 Teprésente ce filtre, composé d’un bord &
dont Pextrémité supérieure est légérement recouy-
bée en dehors. Ce rebord est destiné a retenir le
filtre sur le bord du cylindre , bord terminé par un
petit rouleau qu'embrasse a demi le rebord du filtre.
A Pextrémité inférieure de ce bord est soudée la
rondelle & de grandeur convenable, trouée comme
une passoire, et portant au centre une poignée de
hauteur égale a celle dubordi. Une languette de fer-
blanc entourant ua clou compose cette poignée, sou-
dée intérieurement au centre de la rondelle trouée.
Quand le filire est de petite dimension, on se contente
de replier la languette et de la terminer d’une bou-
lette d’¢étain. Le filtre ne doit en rien géner le cou-
vercle ¢. Le bord doit étre assez élevé pour que ’eau
qu'on y introduit ne puisse retomber sur le cy-
lind're : cetle hauteur varie de 5 lignes a 1 pouce
enyiron,
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1l ne nous reste plus qu’a décrire la soupape qui |
accompagne quelquefois les cafetieres a la de Belloy:
c’est la partie la plus compliquée de leur fabrication.
Ce perfectionnement porte uniguement sur la cafe-
tiére @ (fig. 103), formée alors d’un cylindre sem-
blable, quant a la circonférence, a celui du vase &,
et garni pareillement d’un rebord roulé pour sou-
tenir tour a tour le vase b et le couvercle e. A quel-
ques lignes du bord supérienr du cylindre (fig- 100),
on sonde une lame de fer-blanc, placée horizontale=
ment m; puis, au bord opposé, on place unerondelle
qui ferme exactement le cylindre par le bas. On
forme ensuite un antre cylindre, d’une largeur égale
i la circonférence donnée par la lamem, et Pon
soude solidement I’'un des bords de ce cylindre ex-
térieur 7 au bord de la lame ; 7 alors enveloppe en |
se renflant le cylindre , et le dépasse d’environ un
pouce, suivant Ya dimension de la cafetiére. Un fond
de grandeur convenable termine 7. Ce cylindre ex-
térieur est destiné a contenir de I'eau chaude propre
aréchauffer le café que contient le cylindre avec le-
quel iln’aaucune communication. Voici comment on -
introduit cette ean : z porte sur la couture une anse
trés courbée en arriére a son extrémité supérieure ,
qui est soudée a plus d’undemi-pouce au-dessous de
la jomction de m et de n. Cet intervalle est rempli
par une soupape o, ayant un petit couvercle qui
s'ouvre 4 charniére du cdté de 'anse. Immédiate-
ment au-dessous du couvercle p , et dans Uintérienr
de la soupape, n est percé d’un trou assez grand
pour recevoir le bout du petit doigt. L’ean pénétre
librement dans intervalle qui se tronve entre le cy=~
lindre intérieur et le cylindre extérieur. Au-dessou
de sa courbure , I’anse porte souvent une lame ren=
flée, longue d’un pouce & un pouce ct demi q: c’est
senlement un ornement que nécessite l'extréme
courbare de 'anse, qui, sans cela, paraitrait trop:
mince. A
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La face de.sou anse 7 porte un bec renflé; muyis
ce bec ne doit avoir aucune communication avec
cylindre extérieur, parce qu’il ne doit servir qua
verser le café ; quelques précautions sont donc ici
nécessaires : il faut qu’une ouverture soit pratiquée
an cylindre intérieur, en facedu bec auquel la joint
parfailemeut un tuyau bien sopde. Cette ouverture
est grande, car elle a nécessairement une largeur
égale a celle de la base du ’bCC. On sent que le café
serait versé avec trop de vitesse si cette ouverture
n’était pas resserrée. On y parvient en plagant de-

vant elle une petite plaque en fer-blanc carrée ,
" mais écranchée latéralement. Cette plaque, soudée

4 ses deux extrémités, est libre par ses cotés, et
c’est par la que le café s’écoule.

On reproche a toutes les cafetiéres en fer-blanc de
communiquer au café un gout d’encre désagréable,

arce que P’acide gallique que contient cette sub-
stance dissout le métal lorsqu’elle le trouve a nu.
Les petits trous du filtre sont la principale cause de
ce mauvais gotit : aussi conseillerais-je an ferblantier
d’imiter le procédé de M. Harel, qui fait préparer
le crible en étain fin, pour ses cafetiéres en terre
rouge de Sarguemines. On ajusterait exactement le
crible 4 I'ouverture du cylindre, et on le maintien-
drait solidement au moyen d’un rebord.

Cafeticre & sifflet ou a la Laurens. Les longs détails
que nous avons fait entrer dans la description de la
cafetiére précédente nous dispenseront de parler,
dans Dindication de celle-ci, de I’anse, des petites
poignées du couvercle et du filtre, car nous serions
forcé de nous répéter. Nous allons donc parler de
la cafetiére Zaurens, sans tous ces accessoires, qui
seront sous-entendus.

No. 1. Cette cafetiére, indiquée fig. 64, présente un
vase a peu prés cylindrique, contenant deux cavités.
On voit en ¢ le couvercle, en ale bec, en ¢’ le petit
convercle de celuni-ci, en 7 la chainette qui le sou-
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tient. Un diaphragme a (n°2), qui ne laisse absolu~
ment aucune communication entre elles, sépare la ca-
vité inférieure de la cavité supérieure. Celle-ci con-
tient juste ’eau nécessaire pour préparer le nombre
de tasses de café suivant la grandeur de la cafetiére,
Deux petits tuyaux ronds, contigus,longent les parois
du vase. L’un descend jusqu’a une ligne du fond de
la cavité inférieure, 'autre est soudé au diaphragmej
il sert a donner issue a l’air, lorsqu’a 'aide d’un
Ppetit entonnoir on verse l’eglu dans la cavité infé=
rieure parle tuyau long. Ainsi que la cafetiere a la de
Belloy, celle-c1 est pourvue d’un filtre percé d’une
multitude de petits trous z (ne 2) et zo (n° 3); mais’
ce filtre est soudé aprés un cylindre trés court, ce
qui lui donne la forme d’une boite. On Pintroduit
dans le haut de la cafetiere, sur le bord supérieu:
de laquelle on le fait porter, au moyen d’un re
couyrement ou rebord que 'on pratique au bord du’
filtre. Un autre filtre semblable et mobile m (n°® 4),
mais dont les parois ont nécessairement un peu
moins de longeur, doit entrer a frottement au-dessus
dela poudre de café que 'on place sur le filtre infé
rieur. Ce second filtre a pour objet de diviser 'eau
et d’empécher la poudre de s’¢lever au-dessus de la
place qui lui est assignée. Par la on ne peut jamais
se tromper sur la dose de café a mettre. On termi
par surmonter les deux tuyaux d’un petit tube &
équerre D (n° 5), qui ferme hermétiquement ie
tube a air et continue la communication avec le
long tube. Ce tube a équerre en fer-blane, comm
tout le reste de la cafetiére, porte un sifflet. Ce
tube, ou tuyau coudé D, dont Vorifice est en F
porte an coude g & un bouchon qui ferme le tuyau
et un tuyau £ qui établit la communication entre 4
et f. Il présente une issue a ’eaun bouillante lor!
qu’elle monte par le moyen que nous allons décrires
L’eau nécessaire a la préparation du café ayan
rempli la cavité inférieure, on place la cafetiere sur
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le feu. Aussitdt qu’elle est échauffée, il se form:
de la vapeur, qui passe sur la surface de ’ean et V™
ousse en la faisant sortir par le tube coudé ; elle se

répand sur le filtre, passe a travers le café en poudre

et se rend dans la premiére cavité. Lorsque toute
Peau estsortie de cette maniere, la vapeur qui reste,
et qui est comprimée, sort avec force, et fait réson-
ner le sifflet dont le bruit avertit que le café est
fait. On retire tout de suite la cafetiére du feu, de
crainte que le fond ne se fiessoude, puisqu’il ne s’y
trouve plus d’eau. On voit, n° 6, i, un vase coni-
que intérieur , Teposant par son rebord sur la cafe-
tiere. Il porteen’, n°3, un grillage, ou filtre percé de
pe!ils trous , ou une toile métallique en argent trés
fine; plus un morceau de percale fine qu’on ote et
remet a volonté et que fixe le cercle /. Le no 4 mon-
tre en m le diaphragme, ou filtre supérieur, pour
diviser I’eau. Le no 7 indique en o un petit enton-
noir pour diviser 'eau en a par &; il montre aussi
en »' une petite mesure d’une casse. Quand on veut
faire du café a la créme, on met celle-ci en ¢ no 2.
Les partisans de la cafeti¢re Laurens prétendent
qu'avec un tiers de moins de café en poudre , on
obtient par son mécanisme de meilleur café qu’avec
toute autre cafetiere ; ils disent que la température
de I’eau y étant plus élevée que 1000 centigrades, 2
cause de la pression, elle dissout mieux les prin-
cipes aromatiques du café ; cependant d’habiles chi-
mistes, et entre autres M. Robiquet, ont prouvé que
le café bien savoureux ne peut s’obtenir qu’a une
température au-dessous de celle de ’eau bouillante ,
parce que le principe résinoide, dcre et amer du
café ne se dissout bien qu’a la faveur d’une tem-
pérature élevée. La seule difficulté qu’offre emploi
deI'eau tiede est la lenteur. Le ferblantier qui vou-
dra apporter des perfectionnemens aux appareils
que nous avons indiqués, et & ceux qui suivront,
devra avoir égard a Davis de M. Robiquet. La
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mode des cafeti¢res a sifflet est un peu tombée
maintenant ; toutefois le ferblantier fera bien d'en
avoir quelques unes dans son assortiment. i
Cafetiére Morize. Ce genre de cafetiére a subi plus
encore I’empire de la mode; car d’abord on les a
louées, recherchées beaucoup au-dela de leur mérite,
et maintenant on les déprécie trop. Comme elles
ont encore des amateurs en province, qu’enjolivées
et munies d’un fourneau , elles sont agréables et
Eermetlent de préparer le café sur la table, le fer-
lantier ne dédaignera point leur construction.
Une cafetiere tout-a-fait semblable a la cafetiére
inférieure de l'appnreil a la de Bel!oy (mais sans
soupape ) forme également la c_afeuére .inférieur
de I’appareil Morize. Cette premiére cafetiére recoit
T’ean nécessaire pour le café & préparer. Au lieu de
couvercle, on pose sur ce vase une boite dont le
fond est un filtre semé de petits trous. Cette boite
entre a frottement et se pose a recouvrement ; elle
recoit le café en poudre dans la proportion conve-
nable. Un second filtre, semblable au premier quant.
au fond, mais ayant les parois beaucoup moins
longs, se pose sur le premier filtre, comme un:
couvercle sur une boite, si ce n’est que le bord
entre en dedans , au lieu de poser en dehors de la
SOrge , C’est-adire, du bord du premier filtre. Cette
isposition est prescrite par le bord a recouvrement
Une troisi¢me partie est exigée pour compléter
Pappareil : c’est une cafetiére de moins grande di
mension que la cafetiére inférieure, mais d’ailleur:
exactement semblable. On ajuste Dorifice de cette
cafetiére supérieure sur la boite  filtres, de ma
niére 4 ce que le fond se trouve en I'air, et que les
deux becs des deux cafetieres soient en regard l'un
au-dessus de I'autre. On place cet appareil sur
feu ou sur un réchaud a lampe dont nous allons
bientét donner la description. Lorsque V'ean coms
mence # bouillir, on renverse les deux cafeti¢res de
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telle sorte que la cafetitre supérieure se trouve des..
sous et Ja cafetiére inférieure dessus. Cette dernje """
contenant ’eau bouillante, dans cette position Iuj

ermet de traverser la boite aux deux cribles, et
Fe café tout fait se trouve filtré dans la cafetiére infé-
rieure, qui était précéd?mmfim la qiafetiére supé-
rieure. Dés que I'eau est écoulée, on ote la cafeticre
qui la contenait d’abord, et I'on place un couvercle
ordinaire sur la cafetiére qui contient le café, et par
conséquent sur la boite a filtrer qui demeure sur
cette derniere cafetiére.

Voyons maintenant le réchaud. Placez sur trois pe-
tits pieds en bois noirci un plateau circulaire d’une
circonférence un peu plus étendue que le fond de
la plus grande cafetiere. Ce plateau a tout-a-fait la
forme de ceux qui supportent les vases de chemi-
née, etc. 1l est entouré d’une grille en fer-blane tra-
vaillée a ’emporte-piéce. Au centre du plateau se
trouve un petit vase contenant un peu d’alcool ,
auquel on met le feu. On peut faire le réchaud en
tble vernie.

On reproche deux inconvéniens a la cafetiére en
question : 1°. celui de courir risque de se briiler en
renversant les deux cafetiéres ;. 20. celui de tasser
tout d’un cdté la poudre de café en les tournant ; ce
qui fait que l'eau passe & c6té sans se charger des
parties aromatiques : cependant, en agissant avec
adresse, on peut éviter ces deux inconvéniens.

Passons maintenant a P'indication des cafetiéres
plus nouvelles, qui n’ont encore été-décrites nulle
part.

Cufeticre Gaudet. Le vase inférieur de la cafetiére
4 la de Belloy donne exactement la figure de la ca-
fetiere Gaudet, si ce n’est que celle-ci est toujours
de plus forte dimension. On peut la faire avec ou
sans soupape : plus ordinairement on préfére le
dernier cas; le bec, I'anse, le couvercle, la forme,
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tout est semblable a ces deux cafetiéres; mais I’ine
térieur différe beaucoup. b

Un cylindre mobile, ayant un peu moins de dia
métre que l'orifice de la cafetiére dans lequel il doiy
¥éné!rer, ressembie encore assez au filtre de la ca.

etiere Morize, car c’est également une boite aya

pour fond un crible semé d’une quantité de trous,
un pen moins petits que ceux que l'on remarque
pour ordinaire anx filtres a café. Ce filtre s’intro=
duit jusqu’aux deux tiers de la cafetiere (fig. 65;
aa); il entre a frottement et s’applique a recouvres
ment sur le bord. C’est sur ce filtre inférieur que
Pon placelapoudre de café. Un filtre supérieur vien
ensuite : il ne ressemble en rien & ce que nous avons
yu jusqu’ici.

Cet instrument (fig. 66) se compose d’une rons
delle de fer blanc, de circonférence convenable
percée de trous un peu plus gros que le filtre infé
rieur : quatre ouvertures placées a distance égale
paraissent sur le bord ; elles servent a introduire
quatre morceaux de fil de fer étamé, dont les bouts
forment quatre petits pieds au-dessous de la ron
delle 44 5. Au-dessus, ces quatre fils de fer se réu
nissent et présentent une poignée ¢. On saisit par
le filtre, et on implante dans la poudre de café les
pieds 644, qui a cet effet sont pointus. On vers
Peau sur ce second filtre, qui, comme l'autre, ne
dépasse pas le bord de la cafetitre, sur lequel, a
Yaide d’un rebord, il se place 4 recouvrement. Le
couvercle ferme le tout.

Cette cafetiére a I'avantage d’offrir beaucoup de’
simplicité dans ses détails; mais elle a un inconvé
nient sur lequel jappellerai I'attention du ferblan~
tier : le cylindre ou filtre inférieur, pénétrant assez.
avant dans la cafetiére, ne laisse que peu de capa=
cité pour le café filtré; par conséquent on ne peut
préparer qu’une petite quantité de liqueur. Si 'on’
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veut I'angmenter , il faut soulever le cylindre, qui. e

UiRTUA

2 frottement, se maintient de lui-méme a! seum

entrant A e
oint ol on veut le fixer ; mais 'nsage tend a
diminuer la force du frottement, et le poids de ’ean

ourra enfoncer tout a coup le ﬁl_!r? dans la ca-
fetiere, et par conséquent faire jaillie de coHté et
dantre le café brilant.

Cafetiére Gaudet @ tubes d'a.scen.fion. Les perfec-
tionnemens qu’a TYeGus la cafetiere Gaudet en
font un ustensile tout nouveau ; rien de différent
toutefois a lextérieur, ni méme a Pintériear du
vase proprement dit, puisque, avant Pintroduc-
tion (fes filtres, il est absolument le méme. Repré-
sentée en coupe verticale par le milien, fig. 65,
cette cafetiére se compose intérieurement d’un cy-
lindre creux @, dont le fond repose sur une bague
soudée a extrémité d’un tube qui sert d’enveloppe
au cylindre a. Ce tube porte a son bout supérieur
un rebord sur lequel pose le couvercle  de la cafe-
tiere; c, filtre inférieur; e, filtre supérieur , muni
aussi d’un tuyau conique dans lequel entre le bout
du tuyau du filtre inférieur. Le café est renfermé
en ces deux filtres , ot il n’a d’issue que pour com-
muniquer sa vapeur a I'eau par les filtres.

Voici comment on se sert de cette cafetiére pour
faire le café : On ote le couvercle , on retire le filtre
supérieur ¢, on verse 'eau dans le cylindre a, jus-
qu'a ce qu'il en soit entré dans la cafetiére une quan-
tité assez considérable pour s’élever de six lignes
au -dessus du filtre inférieur ¢. Lorsqu’on veut
mettre le café, on bouche le tube du filtre avec un
bouchon, qui sert aussi & fermer le goulot f de la
cafetiere ; alors on introduit le café, on enléve le
bouchon, que I'on replace an goulot f; et I'on ferme
la cafetiére, que 'on met sur le feu.

Le café se trouve ainsi dans ’eau,, qui, lorsqu’elle
entre en ébullition, traverse le café, passe en va-
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peur a travers le filtre supérieur, et se rend dans |

capacité du cylindre a, qu’elle remplit bientot en
passant par le cercle de trous g pratiqués pres de |
partie supérieure de ce cylindre. Cette vapeur, ar

matisée par le café, qu’elle traverse, finit par donne
a I'eau le degré de force que P'on désire.

On peut repasser plusieurs fois le café sur le\.
marc, en mettant a chaque fois la cafetiére sur le
feu , et faisant bouillir on augmente ainsi la force
du café. Les filtres sont couverts d’une toile qui
empéchant le passage du mare dans le café, fait que
la liqueur est toujours limpide. On voit en 4' |
manche de la cafetiére. i

Cafetiére Lemare. L’ingénieux et savant inventeu
des caléfacteurs, et d’une muliitude d’instrumens
propres a 1’économie domestique, a, depuis quel-
ques années , enrichi I'industrie du ferblantier d’un
cafetidre dont les dispositions, a la fois originales
agréables, économiques , en rendront le débit pres-
que assuré.

La figure 68 représente la coupe de la cafetiére
mare; aa est la partie inférieure, semblable a
vase inférieur de la cafetiére 4 la de Belloy. Comme
dans cette deniére, un cylindre de moindre dia-
meétre est encastré dans la partie inférieure qu’il sur.
monte. Cette partie supérieure est beaucoup moins
élevée dans la cafetitre qui nous occupe que dans
Pautre. Ce n’est point la 'unique différence; car
au lieu d’un fond filtré, ce cylindre porte un fon.
non percé, a I'exception du centre, ou I’on voit un;

seul trou du diamétre d’une plume de pigeon,
trou correspond & celui d’un robinet 4 en cuiv:
€étamé, entrant dans son boisseau également en cui-
vre c. Ce robinet est fixé au bas du cylindre. L
cylindre, ou vase supérieur dd, est mobile : a
base est soudée une rigole en fer-blanc, présentan
la forme du bord d’une soucoupe ee : elle est dese

¥
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tinée a contenir une petite quantité d’esprit de vin
auquel on met le fea pour échauffer 'ean que cop’™
tient le cylindre. Cette rigole est disposée de ma-
niére a contenir juste la dose d’alcool nécessaire &
la Prépara!ion du café. 'Au Ahen de porter un cou-
vercle, le cylindre recoit, a son extrémité supé-
rieure, une casserole en fer-blanc /£, dont le pied
entre exactement dans Uorifice du vase. Cette casse-
role doit contenir le lait pour ajouter au café, lait
que chauffe ’eau ch-‘lude. renfermée dans le cylin-
dre. La casserole est munie d’un couvercle ayant au
centre une poignée g : une anse se voit de chaque
coté de la casserole kk. La cafetiére intérieure est
aussi pourvue d’une anse k.

A raison de la pression atmosphérique, 'eau con-
tenue dans le cylindre ne s’écoulerait point par le
trou du robinet, si I'air ne circulait dans ce vase :
aussi un petit tuyau i en fer-blanc est-il pratiqué le
long du cylin(]re. 1l est soudé de maniére & corres-
pondre @ un trou j, placé au-dessous de la rigole e.

On devine comment fonctionne cette cafetiére.
Lorsqu’on veut s’en servir, on la démonte ; on place
en k dans la cafetiére inférieure des filtres sembla-
bles 4 ceux de la cafetiere de Belloy, quant aux
cribles , c’est-a-dire que on a un filtre inférieur a
trés petits trous, et un filtre supérieur a trous plus
gros; mais tous les deux sont portéspar un bord
formant une boite cylindrique; tous deux entrent
a frottement, et se maintiennent a recouvrement.
Is ont trés peu de longueur, & raison du peu d’es-
pace qui leur est laissé dans la cafetiére, et n’ont
de poignée ni 'un ni 'autre. Aprés avoir entré le
filtre inférieur, on le couvre de la poudre de café,
on place le second filtre , puis on ajuste sur la cafe-
tiere inférieure ainsi garnie le cylindre supérieur.
Le robinet de celui-ci doit étre alors tourné de telle
sorte que le trou du cylindre et celui du robinet
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ne se rencontrent point, parce quautrement l'ea
que 'onadit placer dansle cylindre tomberait avang
d’étre chauffée. Le cylindre étant plein d’cau, et
la casserole du lait le couvrant, on verse dans la rj-
gole ee 1’alcool , que l'on enflamme. Cette flamme
monte le long des parois du cylindre, échauffe 'can
et par suite le lait. Alors on ouvre le robinet, ei
faisant correspondre les deux trous : I'eau tombe suj
le filtre supérieur qui la divise,, puis de la sur I
poudre de café, et enfin dans le fond de la cafetiére,
ol le café se trouve tout filtré. Cette ingénieus
cafetiére n’offre qu’un inconvénient, que 'on pen
éviter avec un peu de soin et d’adresse. Le voici: si
Pon ne met que la quantité déterminée d’alcool
et que lair vienne a agiter la flamme produite pa;
cette liqueur, la dose pourra étre insuffisante, et
par conséquent ni 'eau ni le lait n’auront le degré
de chaleur convenable. Si I’on met plus que la dose.
ce sera un surcroit de dépense, et cette flamme ex-
citée ne sera point sans danger.

Cafetiére Capy. Cet instrument, objet de luxe, est
composé, 1°. d'un réchaud de tole vernie, le plu
souvent bronzée; 20. d’une cafeti¢re en fer-blanc
ayant a pen prés la forme du vase inférieur de la
cafetiere a la de Belloy; 3¢. d’une boite en étain
portant un tuyau capillaire. Passons maiuntenant
aux détails de ces parties.

_ 1% Le réchaud. La figare 69, qui montre I'exté-
rieur de la cafetiere Capy, représente en a ce ré.
chaud : le pied 4 est formé d’'une plaque de tole
qui se voit en ¢ dans la fig. 70 représentant la coup
verticale de la cafeti¢re Capy. Cette plaque formi
deux cavités =z, qui contiennent un ressort a bou
din entre .z ; on voit en e la méche qui échauffe
le fourneau : la méche est de nivean avec la pla
que de tdle. Trois tringles verticales aa glissent
dans les anneaux 00 ; aupreés est un couvercle ar-
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rondi i%. Ce couvercle est montré relevé conpig i s
la paroi du fourne,?u? mais il tombe de son poids
sur la méche, qu’il éteint subitement dés que Je
ressort ne le soutient plus. C’vest donc la Ppression
du ressort a boudin par les trois tringles qui majp-
tient le couvercle levé : cette pression s’opére par
Pinstrument que on voit fizure 7o.

C’est une boite en plomb 7, dans la gorge de la-
quelle on introduit 2 vis le couvercle 4. Au centre
de ce couvercle passe le tuyau Im : Pextrémité in-
férieure / est ouverte , ainsi que celle des deux ero-
chets nn que forme l’ex_trémilé supérieure m en
se tournant en bec a droite et 3 gauche. Ce tuyan
ou tube d’ascension se voit dans la Jigure 70 en pgr.
La caletiére est percée au fond d’un trou ovale,
auquel est soudée intérieurement Pextrémité d’un
tuyau de fer-blanc, de grosseur relative a celle du
tube d’ascension Im, qui doit s’y introduire. Afin de
les faire entrer dans cette ouverture ovale, on tourne
Pun aprés 'autre les deux crochets nn. Ce tuyau
s'éleve jusqu’au point onr doit descendre le filtre
inférieur , qui lui-méme est pourvu d’un tuyau,
ainsi que le filtre supérieur.

Voici maintenant comment on se sert de celte ca-
fetiére : on garnit d’un peu d’alcool la cavité oii se
trouve la meéche ; on remplit d’eau le réservoir que
la boite j forme a cet effet; on ferme ce réservoir
avec le convercle % ; on allume la méche et on pose
de suite sur le fourneau la cafetiére garnie de la
boite et de son tube ascension, comme nous I’a-
vons vu. L’eau chauffe; pendant ce temps on intro-
duit dans la cafetiere le filtre inférieur destiné 2
porter la poudre de café : ce filtre est fixe aprés un
cylindre mobile qui entre a frottement dans la ca-

etiere, et tient 2 recouvrement i Paide d’an re-

bord. Au centre du fond, percé a petits trous, est

un tuyau pour recevoir le tube d’ascension. Au-
8
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dessus du filtre inférienr, on en met un second ,
dont le fond est percé a trous plus gros, parce qu’il
a pour but de diviser I'eau. Ce filtre, représenté
Jig. 70 bis, se compose de la rondelle percée, ou du
crible, qui porte trois petits pieds pointus aaa en fil:
de fer étamé, destinés a étre implantés dans le café
en poudre. Au centre du crible s’¢léve le tuyau pa o
oit doit passer le tube d’ascension qui ‘le. surmonte.
On voit ( fig. 70) en nn ce filtre supérieur, et en
kk le filtre inférienr. Les filtres posés, on ferme
exactement le couvercle, qui couvre exactement les’
deux filtres. On peut ne poser la cafetiere sur le
fourneau quapres P’avoir garnie de ses filtres.

L’eaa, chautfée en b, pressée par la vapeur, monte.
par le tube d’ascension p, et redescend, par g r, surle’
filtre supérieurnn ; de la, elle tombe sur la poudre |
de café; qu’elle pénétre, et devient enfin du café
tout filtré dans le fond de la cafetiére y y, o elle
arrive. Ce jen se continue tant qu'il y a de I'eau
dans le réservoir B; des qu’elle est épuisée, les trin=
gles, cessant d’étre pressées, lichent le ressort 3
le couvercle i & tombe sur la méche: ce léger bruig
avertit que le café est terminé.

On peut substituer au ressort 4 boudin dont nous
avons parlé un ressort plus simple encore: il s’agit
seulement de pratiquer  I'une des parois du four-
neau, au niveau de la méche, un petit support a.
Les tringles verticales a a de la fig. 70 soutiennen
le couvercle, comme il a été exposé plus hautj
lorsque leur pression cesse, le couvercle 4 retombel
sur le support a, et par conséquent éteint aussitog
la méche. On voit ce ressort fig. 71, en AB.

Les trois derniéres cafetiéres que nous venons de
décrire sont ornées avec soinj; elles ont toutes le
bec fermé par un couvercle a chainette. Le bord su-
périeur du réchaud est surmonté d'une grille en
cuivre doré; on peut aussi faire ce grillage en fer:
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blanc, travaillé a jour et doré, ou argenté, o
erni, suivant les embellissemens adoptés. ’

Cafeticre Zanon. Les Annales universelles de Techno-
logie, publiées en Italie, ont donuné, en mars et
avril 1828 (pag. 283 ), la description de la cafetiére
suivante.

La fig. 73 représepte, en A, cet instrument, muni
2 Pextrémité supérieure d.’un couvercle qui ferme
hermétiquement. A la partie opposée au manche se
trouve une ouverturc , qui se ferme et s’ouvre au
moyen d’une sorte de cheville de bois; cette che-
ville et le couvercle sont liés par deux chaines. En
B, fig. 74, est le vase qui sert au bain, lequel est com-
plétement recouvert par la pitce cf. Une deuxiéme
figure (72) offre, au mxhe_u , une ouverture ronde
capable de contenir la partie A, qui, par cette dispo-
sition , rend 'appareil D ( fig. 75) complet.

Rien de plus simple que la préparation du café
au moyen de cette cafetiére : il suffit d’introduire la
quantité suffisante de café en poudre et d’eau dans
Ja cafetiere , et de placer celle-ci dans le vase 4, plein
d’eau; on met celui-ci sur des charbons allumés
pour faire bouillir cette eau. Au bout de quelques
minutes , on retire le vase du feu, on le laisse en
repos , et dans un moment le café se trouve préparé ;
il est, ala vérité, peu chargé de matiére colorante,
mais il contient le principe aromatique. Cette cafe-
tiére,, que ’on pourrait nommer au bain-marie , est
faite tout entiére en fer-blanc, ou bien le vase a est
formé de ce métal, et le vase 4 est en cuivre.

Le rédacteur du journal cité ajoute a la descrip-
tion de cette cafetiere celle de f’appareil suivant,
dont il est aateur. On verra qu’il a presque copié,
a son insu, la cafetiére Lemare.

« Jai fait construire, dit-il, pour la préparation
«du café, un petit appareil qui se compose de
« deux vases,, comme sont ceux pour la filtration. Il
« y a un petit canal circulaire autour de I'extrémité
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« inférieure; et, sous le fond, est appliquée une eg.
« pece de sonpape, qui s’ouvre et se ferme a volonté,
« Lorsqu’on veut en faire usage, on met deux pe-.
« tites mesures, de 3 gros chacune, de café torréfig
« et moulu dans le petit crible, que 'on attache ay
« vase supérieur, lequel s’adapte trés bien au vase
« inférieur. On verse dans le premier deux tasses
« d’eau, et 'on couvre de suite ; on met alors envia.
«ron une demi-once d’alcool dans le canal circu~
« laire dont nous avons parlé, on I'allume, et aussi:
« 16t la flamme entoure toute la paroi externe de
« Pappareil : en cing minutes I'eau est portée a Ié~
« bullition. On ouvre alors la soupape , et l'ean
« tombe sur le café placé dans le crible : afin que
« Peau soit divisée également, il faut placer an-des-
« sous de la soupape une plaque de fer-blanc criblée
« de trous. »

CHAPITRE 1V.

DES PETITS MEUBLES EN FER-BLANC.

Cr chapitre_est tellement fécond, que je suis
forcé de le diviser en plusieurs sections , afin d’ap-
porter un peu d’ordre dans la suite des mille des-
criptions qu’il renferme. Pour cela, je rapprocherai
autant que possible les objets analogues dans chaque
dn:xsion, et je réserveral pour la derniére tout ce
quin’aura puse ranger dans les sections précédentes:
ainsi il Y aura, 1°. la section des vases; 2°. celles
des cuvettes; 3e. des plateaux; 4o. des boites;
5°. des moules pour différens arts; 6°. des flam=
beaux ; 7°. des lanternes; 8°. des moules ; 9°. des
objets divers.
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§. I Des wvases.

Zitres. A Paris, les marchands de vin se servent
de litres en étain; mais, dans plusieurs villes de pro-
vince , ces mesures se fabriquent en fer-blanc. ’est
un vase cylindrique de la grandeur voulue, non
agrafé, ourlé, et pourvu d’une anse fort simple ,
courbée comme celle des cafetiéres. On fzit auss;
des demi-litres , quarts de litre, etc.

Mesure & lait. C'est un vase cylindrique dans le
genre du précédent, mais contenant un demi-sep-
tier (ancienne mesure ). En beaucoup d’endroits,
I'anse, soudée par les deux bouts, offre la courbare
ordinaire; mais elle est souvent disposée autrement :
cette disposition, qu’indique la fig. 75 bis, consiste a
souder sur le bord de Pourlet 'extrémité inférieure
d’une bandelette de fer-blanc, large d’environ 5 li-
gnes, ayant les deux bords garnis d’un ourlet ren-
trant, et l'extrémité supérieure roulée sur elle-
méme dans le sens opposé a Douverture de la
mesure; cette poignée, qui s’éléve verticalement
au-dessus de la mesure, estlongue d’environ 3 pouces
et demi : par conséquent, en la saisissant par le
bout, on peut plonger la mesure dans un vase de
lait sans étre obligé d’y mettre les doigts.

Gobelets. Les gens de la campagne donnent a leurs
enfans et ont aussi pour eux-mémes des gobelets de
fer-blanc, ayant la forme de verres un peu resserrés
par le bas. C’est encore une espéce de vases trés
simples, formés d’une seule piéce, ourlés sur le
bord comme les précédens; comme les précédens
aussi, ils doivent étre faits avec du fer-blanc par-
faitement poli et brillant comme de Pargent, I est
bon d’agrafer les gobelets @ boire, parce qu’on s’en
sert souvent pour faire chauffer dn vin, du lait,
pour préparer des ecufs au lait, a ’eau, etc. J'ai
souligné le titre de ces gobelets afin de les distinguer
des gobelets pour cscamoteur, que 'on fabrique abso-
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lument de méme, dans de plus grandes dimensions,
et que I’on n’agrafe jamais: on les colore et vernit
le plus ordinairement.

Pases wernissés pour faire tremper des _ﬂeurs.. Ces
vases, qui se confectionnent et se vends‘nt‘wu]ourst
par paires, sont toujours doubles, c’est-d-dire qu’un
vase intérieur et plus petit est toujours entré ct ca-
ché dans un vase extérienr plus grand : les orne-
mens se mettent sur celui-ci. Il a, par le bas, la
forme carrée (fig. 76) a, et, par le haut, sa figure
est cintrée b : quatre parois, soudées ensemble par
les cotés , le composent. Leur extrémité inférieure
est soudée aprés un petit carré de fer - blanc ou de
tdle, car 'un et 'auntre sont employés & confection-
ner ce vase extérieur. Le pied ¢ est composé de

uwatre bandelettes de fer-blanc assemblées et sou-
gées carrément dans une position verticale; les an-
gles recoivent un morceau de fer-blanc qui les ar-
rondit et soutient le fond du vase a, qui s’appuie
sur eux, Les rognures des feuilles servent a cet ef-
fet. Pour plus de solidité, on les remplace par un
morceau carré,, antour duquel on soude les bandes.
Au point on les angles sont libres, on y soude des
pates d’animaux argentées ou dorées. On les obtient
avec une lame de fer-blanc empruntée aux fleurs , et
découpée a 'emporte- picce, gaufrée a la presse de
maniére a représenter I'objet désiré. Le vase imé—i
rieur d, en fer-blanc, sans nul ornement, est d’un’
tiers moins long que a, parce qu’il ne doit point’
pénétrer dans la partie resserrée, et doit aussi s’ar=
l:éter, par le haut, au point ou b g’évase le plus.
Sans étre cintré comme a, il est resserré a la hase;
son bord supérieur est ourlé, et porte deux boucle
en fer ee sur deux faces opposées: ces boucles, qui
servent a enlever le vase intérieur sans toucher
vase extérieur, ressemblent 4 denx boucles de rideau
de moycune grandeur, et se placent comme les bou-
cles des coupercles de traiteurs (Poyez chap. 2, part.1x)e y

i
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Quand nous traiterons des ornemens, nous dirons
comment on peint, vernisse et dore ces jolis vaset”

Bouilloires. On les fait presque toutes en argent ou
en P!aqué; néanmoins le fer-blanc battu, trés bril-
lant, pourruit préparer des bouilloires propres ,
légéres et commodes pour le service journalier.
Un vase cylindrique (__ﬁg. 77)/; assez plat et presque
semblable a une soupiere dont on aurait retranché
3 moitié la hauteur; ce vase recouvert d’un cou-
vercle sans rebord, soudé sur le bord de la méme
maniére que le fnnd,_ si ce n’est que tout autour
régne un rebord ap!au g, comme celui de certaines
assiettes; le cercle intérieur qui se trouve entouré
du rebord plat, un peu creusé pour recevoir et sou-
tenir le plat dont la bouilloire doit maintenir chaud
le contenu ; une petite ouverture semblable a celle
de la cafetiére a soupape, et placée sur ce rebord
plat, s’ouvrant et se fermant a volonté pour intro-
duire Peau ou conserver sa chaleur; enfin, deux
anses i i, dans le genre de celles des soupiéres et
placées de méme de chaque coté du vase; quatre
petits pieds /7] posés au bord du fond , au-dessus,
et & égale distance , représentant souvent des glo-
bules , des pates d’animaux : telles sont les parties
d’une bouilloire, que 'on doit faire en fer-blanc trés
épais.

Burettes. On en fabrique de deux sortes, les bu-
reties a servir la messe et celles a verser ’huile dans
Jes lampes. Les premiéres, que l'on fait rarement
en fer-blanc, ont la forme d’un petit pot 4 eau sans
pied ni rebord inférieur, comme Pindiquela fig. 78:
on les fait tout d’une seule piéce, sans agrafer; on
les emboutit par le bas ; on les ourle sur le bord ,
qui, au_milieu, présente un repli longitudinal en
maniére de goulot. Les secondes, ou burettes &
Jampe , ont environ 5 pouces de hauteur : c’est une
espéce de cafetitre d’abord cylindrique, puis évasée
ala base au moyen d’un gousset, a la naissance du~
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quel s’appuie 'anse , qui, comme ’on voit fig. 79 a,
descend fort bas ; le bec 4 serait celui de toutes |
cafetiéres s’il ne portait une partie cqudée e; le re-
joint de ¢ est toujours opposé a celui de 4, et par
conséquent sur la face de dessous; on soude sor
plus large bord aprés 4 ; autre bord demeure no,
ourlé. (Poyez, part. 111, la disposition particuliére
que les lampes hydrostatiques apportent a ces bu-
Tettes. ) L

Bouteilles. De quelque grandeur que vous fassiez
une bouteille de fer-blanc, c’est toujours un cylindre
fermé des denx cétés comme un tonneau; mais le,
coté supérienr est percé au centre d'une ouverture|
circulaire ( fig. 80), aprés laquelle est soudé le bord
inférieur d’un tuyau d , ou col de grandeur relative:
aux dimensions de la bouteille (10 lignes, si le vase
2 4 a 5 pouces de hauteur); 4 est bordé d’un ourlet
plat : on le ferme quelquefois avec un petit couver-
cle pareil  celui qui couvre les becs de cafetiéres;
il tient, comme ce dernier, par une chainette fixée
au bas du col de la bouteille. Ce cas, fort rare, de-
vrait étre plus fréquent. 3
Pot a lait. Cest une houteille de trés forte dimen-
sion,, qui se rapproche beaucoup plus de la forme
des bouteiiles de verre que la précédente, car le cy-
lindre qui la compose se rétrécit insensiblement pa
le haut, auquel on adapte le col. Celui-ci a quel
quefois de 5 a 6 pouces de circonférence; il est gar
d’un ourlet de moyenne grosseur.

§. IL. Des cupettes.

Cupettes ordinaires. Les cuvettes ordinaires son
rondes ou ovales, et, dans ce dernier cas, elles po;
tent a leur base une vive aréte produite par la jone-
tion du fond avec le cercle qui forme les parois. La
maniére de confectionner celles-ci est ahsolument.
celle que I'on emploie pour faire les casseroles non
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ggrafées, ou les marmites, t}ui ne sont qu'une cas |,
serole longue : seulement les bords doivent &t
garnis d’un rebord tantdt semblable 2 celui d’une

etite assiette plate, tantét formé d’un tres fort
ourlet. Les anses, lorsqu’il Y en a, sont larges et
présentent une arcade presque collée contre le vase,
Quant aux cuvettes rondes, elles n’ont qu’un petit
fond allongé, autour duquel on soude les parois ,
plus ou moins embouties; qlles sont ordinairement
dépourvues d’anses. On fait aussi des cuvettes i
fond carré, dont les bords sont évasés, principale-
ment vers les angles : on peut les canneler tout au-
tour.

Fontaines pour se laver les _mains. Une cuvette dans le
genre de la derni¢re décrite, et un coffre de fer-
blanc vernissé suspendu au-dessus de cette cuvette;
ce coffre ayant la forme parallélogrammique ou
ovale, et portant a la base de sa surface ornée un
robinet pour faire couler I'eau : tel est cet instru-
ment, que l'on fait préférablement en tole vernie.

Porte - verres. Les verres a pied pour les vins de
Bourgogne , Champagne, etc., se mettent dans une
sorte de cuvette, quisert a les porter a la ronde
pour les distribuer. Ce vase, d’une longueur égale
a g pouces environ, ade 4 a4 5 pouces de hauteur;
ses parois sont dentelées assez profondément sur les
bords , et entre chaque dent, et un peu prés du
bord, se trouve une ouverture carrée dans laquelle
on peut aisément passer le bout des doigts : pour
Pordinaire, et préférablement , cette ouverture ,
plus large, se trouve seulement aux deux bouts du
porte-verre, et sert d’anse pour le saisir. La fig. 8¢
indique ce vase, dont la forme se rapproche assez
de celle d’une cuvette haute et légérement ovale,,
avec.les parois un peu embouties par le haut. On le
vernisse agréablement.

Seaux a rafraichir. C'est un vase cylindrique plus
¢levé que le précédent, assez grand pour contenir
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facilement deux bouteilles et 'ean propre a les raa
fraichir. Il se fabrique comme une casserole non agr;
fée, a 'exception du bord, qui se fait de la maniérg
suivante : on taille les parois d’un pouce enviro;
plus hauts qu’il ne le faut pour la mesure du vase
on rabat cet excédant sur la surface extérieure
aprés avoir hordé d’un ourlet saillant et dedivers
cannelures, le tout disposé de maniére & parait
en dessus. Assez souvent on se contente d’y prati-
quer un fort ourlet. Les seaux se peignent et se
vernissent; comme les porte-verres , ils se font ass
sez communément en tole vernie. ?

§. IIL, Des plateauz.

Plateaus de toutes formes. La généralité des objets.
compris sous cette dénomination se fabrique d’une
maniére bien simple. On prend du fer-blanc trés
épais; on coupe, dans une on plusieurs feuilles
(que Von joint ensemble), suivant la grandeur d
platean, une piéce, dont ensuite on reléve tout au
tour le bord a angle droit avec le fond. Ce bord, y
compris I'ourlet, n’a guére qu’un pouce de hauteur.
On emboutit légerement le point du repli ou de la
vive aréte, afin de le creuser un peu autour du pla-
teau ; aux deux bouts de celui-ci on a deux point
en face; s'il est circulaire, on perce sur le rebord
un trou semblable 2 une large mortaise, ouvert de
telle sorte qu'on y puisse passer la moitié¢ de la
main. On termine par peindre et vernisser, comme
nous Iindiquerons dans la 1v¢ partie.

Porte-bouteilles. 11 y en avait autrefois de plats,
entourés d’un petit rebord a jour, trés peu relevé,
et que Pon travaillait a l’emporte-piéne : la fig. 8a
montre cet ustensile circulaire , dont on se sert en-!
core dans quelques villes de province. On voit, fig. 83,a
le porte-bouteille creux qui, maintenant, remplacei
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. il en différe 1°. par sa grandeur; a° par' .
d a, qui, au lien d’étre bas, plat, légérement
peu prés haut de 8 & 10 lignes, et forme
oit avec le fond circulaire apreés lequel
Ce rejoint circulaire‘doit produire une
saillie égale a l’ounjlet du bord. Ce l).ord a’esl.quel-
quefois a jour, mais le plu.s souvent il est épais. On
eint et 'on vernisse ordinairement les porte-bou-
teilles plats en brun et les autres en rouge.
Porte-huiliers. Le ferblantier prend' du fer-blanc
trés fort: il taille un plateau allongg d'e grandeur
convenable pour porter l_vs flacons a I’huile et au
vinaigre, fig- 84 &5 il pratique, au centre de 4, un
trou dans lequel il fait pénétrer une tige de fere,
qu’il visse au-dessus de 4 an moyen d’un écrou. Il
taille ensuite un secgnd plateau d, de grg{)deur égale
au premier, et pratique de méme an mlheu.un trou
qui correspond & celu’l de b, et sert aussi a faire
passer la tige e: elle pénétre a frottement dur, afin
de maintenir & 4 une distance convenable deb. Avant
J'introduire ¢, il faut percer a droite et a gauche du
trou central une ouverture circulaire assez grande
pour que I'on puisse y faire pénétrer les flacons, et
les en retirer aisément. Ce tour de ces denx ouver-
tures ee, ainsi que celuides plateaux, est garni d’un
ourlet de moyenne grosseur. L’extrémité supérieure
de c est agréahlemer}t e.lrrondie en boule allongée.
Le porle-huilicrs, a1nsn.décrjt, est le plus simple
possible; car presque toujoursil recoit quelques addi-
tions, surtout lorsqu‘il est peint et vernissé soigneu-
sement. La premiére consiste en deux ouvertures ff,
placées en avant et en arriére de ¢, sur le platean d:
ces ouvertures doivent étre de grandeur convenable
pour recevoir les deux bouchons des flacons; le
tour en est ourlé comme celui des aatres parties.
Une addition plus rare est celle de deux grandes
ouvertures gg, fig. 85, sur d, dans lesquelles on
place 4 demeure deux saliéres. Alors d est de plus

celui-ci
son rebord
évasé, est @
un angle dr
i1 est soudé.
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forte dimension , ainsi que tout I'appareil, qui porte
sur un pied en bois tourné, placé en dessous de
Quelquefois cette derniére partie recoit en ii,
chaque c61é de ¢, et un peu avant les flacons, ung
double branche en fer comme celle de quelques flap
beaux. (Zoyez plus bas.) Au-dessous du point g
jonction des deux branches, une vis s’enfonce dan
un trou fait en 4, et se fixe en dessous par la vis seul,
ou mieux encore a 'aide d’un écrou. Ce porte-hui.
liers se vernisse soigneusement, ou s’argente p |
les procédés indiqués plus bas. g

Porte-saliéres, ou bouts de table. Cet objet, que I’
fabrique en argent ou en plaqué, se fait aussi ej
fer-blanc vernissé ou argenté. La forme en est try
variable a raison des ornemens; néanmoins, dan
tous les cas, on commence par faire un petit platea
ovale, propre & tenir deux saliéres sur sa ]onguen
et soutenu par trois ou quatre petits pieds : une tig
métallique est fixée au centre du platean, et se ter
mine toujours par une poignée en forme de boucl
Aprés cela, I’entourage qui maintient les salitre
varie suivant les modeéles et le goiit du fabrican

Porte-ligueurs. Cet instrument , d’un agréable effet
se fabrique souvent en fer-blanc épais, peint et ver
nissé, ou en moiré métallique (espeéce de fer-blang
enjolivé dont nous traiterons plus tard). La fig.
représente le porte-liqueurs-dépourvu des trois la
couns, et de la rangée de petits verres qu’il doit po;
ter. On voit en & le pied, ou pivot sur lequel repos
la machine : la méme tige a, dont la partie infé-
rieure forme ce pied &, présente a son extrémity
supérieure ¢ une poignée en forme de boule plus o
moins sphérique. Un premier plateau, ou platean
inférieur dd de forme circulaire, s’éleve de 3 pouce:
environ au-dessus de 4, qui le soutient au centre.
dd est garni d’un rebord, ou paroi circulaire d’3
peu prés un pouce, qui se reléve a angle droit ayey
lui; ce rebord ee est ourlé tout autour.
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Au-dessus de &, a la distance d’environ 3 pouces -
géleve le plateau su’périeur Jf; qui, comme dd,
est percé au centre d’un troun c'u‘culau'e, ourlé a’q,

our recevoir la tige a; ff a d’'un pouce au moins
une circonférence moindre que‘dd, et porte circa-
lairement des échancrures prés a prés pour recevoir
les verres a liqueur hf. Pour faire ces échancrures,
on enléve circulairement,.sur le bord de ff; a égale
distance, des plaques qui donnent une ouverture
dela grandeur du verre. EllSu.l.!E on enléve, au bord,
2 4 3 lignes, et, de cette maniére, le trou circulaire
est ouvert : on le bo'rd.c d’un ourlet. Le verre i
liqueur que I’on introduit dans cette é_chancmre se
trouve embrassé au-dessous de sa partie renflée, ct
son pied porte sur dd. On voit.que la distance de
Pun a l'autre plateau est déterminée par la hauteur
du pied des verres. :

Le plateau ff porte encore en iii trois ouvertures
circulaires pour recevoir les flacons; ii7 entourent
la tige @ au point ou elle traverse ff.

Porte-mouchettes. Cette espéce de platean se fait de
trois sortes: 1° a galerie et avec un étranglement
au milieu de sa longueur; 2°. en forme de bateau ;
3°, presque plat. La premiére méthode est la plus
ancienne et la plus grossiére; on voit, fig. 88, en //,
les deux bouts arrondis, et en mm la galerie. Pour
fabriquer ce porte-mouchettes, on taille un fond de
la forme voulue, et d’environ 7 pouces de longueur.
Aux deux houts //, il a 2 pouces et demi de largeur,
et sculement un pouce et quelques lignes a la partie
étranglée n. On taille ensuite d’'une seule piéce la
bande du bord, pour former un des cotés de la ga-
lerie et I'entourage de //; pour le second c6té de la
galerie, oncoupeunautremorceandebande: elledoit
avoir environ un demi-pouce de hauteur, non com-
pris le rebord qui servira a 'ajuster avec le fond.
Avant d’ajuster, on découpe a I'emporte-piéce la
galerie. Le bord des parois, ou de mm et de '/,

9
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n’est point ourlé; on se contente de le limer un peu
pour I'empécher d’étre tranchant.

La seconde espéce de porte-mouchettes, que deg-
sine la fig. 89, est ovale et en hateau, comme I’in.
dique sa dénomination. On le fait promptement
simplement. Aprés avoir coupé une piece de fera
blanc, longue de prés de g pouces, et large de 3 ep
demi au centre, vous la diminuerez par les deux
bouts, de maniere a ce qu’clle n’ait que 10 lignes
chaque extrémité. Il sera a propos de songer a ce
retranchement avant de tailler la piéce, afin que leg
rognures demeurent aprés la feuille de fer-blane,
Cela terminé, vous formez tout autour de la piéci
un repli de moins de 2 llgn.es que vous serrez peu
de maniére a ce que 'on puisse au moins passer une
lame de couteau entre Pobjet et ce rebord. Pour
former ensuite le véritable bord du porte-moucheta
tes 00, et donner a cet instrument la forme d’un’
bateau, il faut 'emboutir de telle sorte que le fond
n’ait plus que 6 pouces de long, et 2 pouces quelques
lignes dans sa plus grande largeur : tout Iexcédant
de la mesure est employé a faire les bords, qui, a
raison de la forme désignée, sont beaucoup plus
longs aux extrémités,

La troisi¢me sorte de porte-mouchettes differe peu
de celle-ci : elle est sculement un peu plus plate. Au
reste, le plus ou moins de profondeur et de ressers
rement du rebord détermine toute la différence de
cesdeux derniers porte-mouchettes, qui ont plusieurs
variations. A la partie des ornemens, nous indique
rons le moyen L{]e vernisser, colorier, dorer ces in
stramens. On place les figures au centre.

Porte-allumettes. Cet ustensile est des plus simples.
Il a toute la forme d’une rape demi cylindrique.
consistedans un support vertical haut de cinq pouces
et quelques lignes, et d’une largeur égale a deu:
pouces et demi. Ce support ¢ (fig. go) forme a :
hauteur de trois pouces, qui est celle de P'instrus
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ment , une sorte de poignéer, au moyen d’une N ns:
tite échancrure demi circulaire, de ‘chaque cdiiy
Pextrémité est arrondie, ou présente toute autre
forme; ce qui est constant, c’est la présence d’un
trou circulaire, non _bol‘(lé.s, percé de six & huit
lignes avant Pextrémité, a(.m de pouvoir acerocher

le porle-allumcues. Qllaxlrl il a des dorures , le tour

de s est toujours doré.

Le demi-cylindre?, dont, comme nous le savons,
la hauteur est de trois pouces, en a un peu plus de
quatre et demi de l:u'g'eur : il est ajusté sur les cotés
de ¢, qui forme & droite et a gauche de ¢ un rebord
de (Zeux lignes. Ce bord est moins saillant autour du
fond , demi-cercle qui remplit I’espace compris entre

et ¢. On soude le fond aprés les bords inférieurs de

et ¢. Le bord supérieur de celui-ci est ourlé a plat
en dedans, mais le tour de la poignée est limé seu-
Jement. Ces instrumens se font en simple fer-blanc,
ou vernis, ou moiré métallique , rouge ou vert;
on argente ou I'on dore leurs ornemens : le milien
de la face de # recoit une peinture , rosace, etc.

Ecritoires. On fait des écritoires qui ont a peu prés
la forme du porte-saliere. Au lieu de celles-ci, on
place sur le plateau deux petits verres pour conte-
nir Pencre et Ja poudre.

§. IV. Des boites.

Boites carrées. Coupez le fond de grandeur néces-
saire; vous aurez ainsi un carré sur lequel vous tail-
lerez les bandes et les bouts; vous couperez sur le
fond le dessus du couvercle, et sur les bandes da
fond celles que le couvercle nécessite a son tour;
mais, pour lordinaire, ces derniéres bandes sont
bien moins hautes que les premiéres. Ajustez le fond
avec les bandes et les bouts, et soudez comme de
coutume; ourlez le tour de la boite et celui du
couvercle, que vous ferez comme le corps de la boite
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lui-méme. Si le couvercle doit tenir ala boite , voug
pratiquerezdeunx charniéres; si vous voulez lui don-
ner une fermeture , vous vous souviendrez de celle
que j’ai indiquée pour la cuisiniére (fig. 47)-

Boites cylindrigues. On les fabrique absolumeng
comme les vases de cette forme : le couvercle ne dif-
fere de la boite que par la hauteur des parois. Ilya
aussi des boites ovales. p

Tiroirs de comptoir. Dans les tiroirs en bois des
comptoirs, on introduit une boite carrée, en fer-
blanc & compartimens , pour loger les espéces mé-
talliques. Cet ustensile se fait comme les boites car-
rées, a l'exception du coqvercle qui manque. Outre
cela, dés que le fond est taillé,, on coupe, onajuste et
P’on soude les compartimens avant de placer les pa-
vois. Cela concerne toutes les boites & compartimens,

Chaufferette @ eau. C'est une boite carrée en fer-
blanc le plus épais possible, et dont le couvercle
ferme exactement. On la remplit d’eau chaude, et
Pon s’en sert en maniére de chauffe-pieds. Il vau-
drait mieux la faire double, et introduire I'ean
entre les deux parois au moyen d’une soupape ; le

couvercle serait adhérent, et cette chaufferette se-

rait par conséquent une sorte de bouilloire. Nous
croyons devoir omettre la figure des quatre objets
décrits précédemment.

Ecritoires. On les fabrique en faisant avec du fer-
blanc trés épais une boite carrée ou cylindre de deux
a trois pouces de hauteur. Le couvercle adhérent ,
et sans bande , présente un trou circulaireaun centre
par lequel on introduit et 'on prend encre ; puis ,
sur lesbords, a égale distance, trois a quatre trous
plus petits ponr entrer les plumes.

§- V. Des moules pour différens arts.

Moules a patisserie. Ces moules sont cylindrigues on
allongés, suivan: que 'on veut s’en servir a faire
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des patés ronds ou longs. Dans tous les cas, on con-
mence partalllerles fonds e,té_ leur donner les figun s
en relief convenables, a l'aide de 'emboutissure :
cela terminé, on coupe sur ce fond une bande de
hauteur et de longueur suffisante; on Pemboutit
avec soin,on I’agrafe et on la soude par les bords,
puis on la rejoint au fond. La fig. 91 donne le des-
sin de cet instrument.

Moules & gelée. 11s se font comme les précédens :
seulement les gravures en sont plus délicates et plus
variées. Les traiteurs, confiseurs et charcutiers en
font beaucoup d’usage.

Moules & chandelles. C’est un tuyau plus ou moins
gros, et ouvert par les deux bouts, mais n’ayant
au bout arrondi qu’un petit trou pour passer la
meche.

Moules pour poterie et faience. Ils varient néces-
sairement suivant les objets et les formes a donner
aux objets. Nous ne pouvons donc les indiquer, et
nous n’en faisons mention que pour rappeler au
ferblantier la fécondité de son industrie, et les ap-
plications qu’il sera appelé a en faire dans presque
tous les arts.

§. VI. Des flambeanz.

Chandeliers @ coulisse. Tls sont toujours fort com-
muns , et ne servent que dans les cuisines ou dans
les trés petits ménages ; mais ce n’est point un motif
pour dédaigner lear fabrication.

Le chandelier est composé de quatre parties : le
pied a(fig. y2); 1a tige b ,la bobeche ¢, qui se trouve
a Pextrémité supérieure de &, et d, support que
Pon voit monté aussi haut que possible, puisque le
houton e se trouve tout au haut de la coulisse /.

Pour faire le pied, on coupe un cercle de fer-
blanc d’une circonférence de huit 2 neuf pouces, et
'on ajuste dessus un autre cercle, beaucoup plus
grand , percé au centre d’un trou pour recevoir &,
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et rendu convexe, afin que « soit bombé. On pra-
tique & lajonction circulaire de ces deux cercles an
re?)ord ou un ourlet. Ce pied se fait aussi comme’
celui d’un bougeoir.
tige & est un tuyaun de cing a cing pouces et

demi de hauteur, et d’une circonférence de moing
de trois pouces : sur les deux cotés de labande pré.

arée pour ce tuyau, a huit lignes & peu preés de
Bexlrémi(é inférieure, on forme en dedans un re:

li de maniére a produire Pouverture longitudinale
ge/‘. On soude ensuite les deux c6tés, au-dessus et
au-dessous de cette ouverture, aprés y avoir intro=
duitlesupport dd’une longuenr égale a deux pouces
et demi (un peu plus que celle de f); c’est une tige en:
fer qui se termine a son extrémité inférieure par le
houton e, et a son extrémilé supérieure par une
plaque circulaire non bordée, que 'on monte et
descend a volonté, pour élever ou baisser la chan.
delle. Ainsi pourvu de d, le tuyan & recoit la bo
béche ¢, que I’on obtient en taillant un cercle de
grandeur nécessaire, au milieu duquel on fait un
trou circulaire propre a recevoir la plague que
porte f. On emboutit ¢, afin de le rendre légére
ment convexe; on replie & plat en dedans le tou
du trou circulaire, et I’on ourle le tour extérieur,
Aprés avoir soudé ¢ aprés 'extrémité supérieure d
5, on soude I’autre extrémité aprés le pied a.

Je proposerai au ferblantier une légére amélios
ration a ce chandelier. En fondant, le suif coule |
long du tuyau, et vient samasser dans le pied, d’od
Ton a beaucoup de peinc a le faire sortir en le r
montant dans la coulisse par le renversement de
Tustensile. En fermant extrémité inférieure de &
sans doute le suif ne s’introduirait point dans a
mais la coulisse n’en serait pas moins embarrassée
et salie. Il vaut mieux ouvrir le tuyau, emboutir
en dessous le pied, de maniére a le creuser, et pratis
quer au milieu du creux un trou, que I'on fermera
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avec un petit bouchon d’étain. l_’our dter le suif,, on
#’aura qu’a soulever le chandelier pour enlever mow
mentanément le bouchon.

Bougeoirs. Le ferblantier, pour fabriquer eet usten-
sile, commence par couper un cercle d’une eircon-
férence de g & 11 pouces a (fig. 93)- 1l prépare en-
snite une bande de 8 lignes de hauteur &, plus
celle qu'il faut pour I'ourlet d’un des bords, et le
rep\i de l’autre : il ajuste et soude cette bande autour
du cercle comme s'il faisait une casserole. Il applique
apreés cela une poignée & tuyau e, aun point quel-
conque de b : quelquefois une petite languette de
fer-blanc part de I'extrémité supérieure du tuyau,
a droite et a gauche, et va s'appliquer avec une 1é-

sre soudure & un pouce et quelques lignes de e,
sur le bord. Au centre de ce pied, sera placé un an-
nean bordé f, haut de 8 a 10 lignes. Beaucoup de
bougeoirs se terminent & ce point; mais d’autres ont
au-dessus de f une bobéche d, qui se confectionne
comme nous I’avons dit plus hant.

Brile-suif. Quelquefois aussi on entre dans I’an-
neav f, dépourvu de bobeche, ce que T'on appelle
un brile-suif (fig- 94), parce que cet instrument est
destiné a consumer les moindres restes de chan-
delle. Il est formé, 1°. d’un tuyau haut de 1 2
2 pouces, et d’une circonférence un peu n‘loindre
que celle de Vanneau f( fig. 93 ). A Vextrémité infé-
rieure sont, en face 'une de lautre , deux petites
languettes en fer-blanc, de quelques lignes; elles
serviront a assujettir le brale-suit dans le fond du
bougeoir, compris sous l'anneau. Pour cela, aprés
que tout est terminé, on introduira ces languettes
dans deux trous pratiqués au fond , trous carrés que
les languettes devront boucher exactement. Dans le
tuyau @ ,on fait entrer de force un bouchon deliége,
au sommet duquel on implante solidement trois
morceaux de fil de fer pointus par le bout. On taille
ensuite un cercle 4, d’environ 6 pouces de circom-




104 MANUEL

férence; on I’emboutit de maniére & le rendre gy ‘
Peu concave; avec un poincon aigu, on le perce ay
centre de trois trous, dans lesquels on fait pénétr
les bouts de fil de fer e. Clest sur ¢ que se place
bout de chandelle; 4 reste souvent non bordé :
britle-suif consiste aussi en une bobéche fichée s
un bouchon de liége.

Porte-chandelle. C’est une sorte de chandelier qui
se pose le long des murailles pour éclairer les esca-
liers et corridors lorsqu’on n’y veut pas mettre de
quinquets. On voit (fig. 95) cet instrument : en &
¢st un fond demi circulaire, muni d’un rebord sur '}
la ligne droite, et portant au milieu la bobéche 7,
Sur la ligne courbe est soudée une plaque verticale ,
dega 1x pouces de haut, légérement concave au
milieu et dans toute sa longueur; elle est bordée
@’un curlet des deux cotés. A son extrémité supé-,
rieure, elle porte souvent une échancrure demi
circulaire , ou mieux encore une plaque en demi-
cercle,, comme le fond %, et qui sert de réflecteur,
Au dos de la plaque, est une boucle ou un crochet,
Ppour suspendre le porte-chandelle a la muraille.

Bobéches ouvragées. Nous savons comment se con-
fectionnent les bobéches ordinaires : un anneau de
6 & 8 lignes, soudé au trou circulaire d’une sorte
de chapeau concave, les compose toutes. Cependant
il en est de plus élégantes qui se mettent autour des
chandelles ou bougies , au-dessus de la bobéche in-
troduite dans le flambeau. Ces bobéches n’ont ja-
mais d’annean, comme le montre la fig. 963 elles
sont uniquement formées du chapeau découpé e
gaufré, tantét en feuillage, tantdt en autres agréables
dentelures. On les vernit communément en vert
€meraude, ou vert foncé.

Lteignoirs. A la suite des flambeanx , jecrois devoir |
décrire les éteignoirs. Tout le monde sait que c’est
un petit céne de 2 pouces et quelques lignes de hau-
teur, et muni d’une petite anse, fixée, d’abord , & !

- i
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peu_prés a la moitié de la hauteur, puis nn peu
au-dessus du bord : comme on le pense bien, les
procédés de fabrication sont trés simples. On prend
un morceau de fer-blanc, large de 3 a 4 pouces, que
tout de suite aprés la bordure on taille en diagonale
des deux cOtés, afin d’obtenir une forme conique.
On borde quelquefois le bord , et on y fait quelques
cannelures circulaires, ce dont on se dispense pour
les éteignoirs communs. Je dis circulaires, parce
qu’unc fois les deux cOtés réunis, I'éteignoir présente
par le bas un tuyau (/fig. 97). Le bout supérieur de
’anse est que quefois bouclé ou roulé sur lui-méme :
on les vernit souvent.

Eteignoirs d’église. Tls sont heaucm.:}) plus grands
que les précédens, et n’ont point d’anse. En re-
vanche, ils sont emmanchés d’une longue baguette,
afin d’atteindre le lumignon des cierges. Quelques
uns d'eux portent sur le coté un trés petit tuyau,
destiné a recevoir un petit cordon de bougie propre
a allumer les cierges.

FEteignoirs mécaniques. Il y a quelques années que
M. Goodwin, de Londres, imagina un éteignoir
mécanique trés ingénieux. On le place tout ouvert
sur la chandelle, et il ne doit agir que lorsqu’ellc est
usée & ce point. 1l ressemble 4 quatre pétales de tu-
lipe épanouie ; dés que la chandelle est brilée au
point ot 'on a placé I’éteignoir, il se ferme, et la
chandelle est subitement éteinte.

On voit au Conservatoire des arts et métiers le
modele d’un éteignoir mécanique trés compliqué,
et dans le Dicti ire des dé es et i i
(tome vr, page 343), la description d’un autre
éteignoir de la méme sorte, inventé par M. Regnier.
Nous ne croyons pas devoir en donner ici les dé-
tails, parce que le ferblantier ne sera probablement
jamais appelé a confectionner ce genre d’éteignoirs
inutiles et coliteux : sil I’est, il pourra alors con-
sulter les documens nécessaires ; mais je ne lui con-
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seille pas de fabriquer a Pavance ces éteignoirs com-

pliqués.

Flambeau & éteignoir. Le pied de ce flambeau est
comme & Pordinaire : le tube qui forme sa tige con
tient une bougie qui s’éléve au moyen d’un ressorg
a boudin a mesure qu'elle est consumée. A I'extéa
rieur du tube est ajustée une virole portant quatre
?eliles fevilles métalliques a ressort, en forme de

euilles d’artichaut, qui s'ouvrent et se fermenf
d’elles-mémes saivant la position qu’on leur donne,
Quand ces feuilles sont placées vers le milieu de I
tige du flambeau, elles ne sont qu’un ornement:
mais en soulevant la virole & coulisse, les feuilles se
ferment assez exactement pour servir d’éteignoir.

»  Nowvel éteignoir pour les lampe.f améches plates, nom=
mées lambertines. M. de lu Chabeaussiére jeune est
Iinventeur de ce petil instrument , que représente
la fig. 8. N'ayant que 6 lignes de largeur intés
rieure, cet éteignoir couvre les sept neuviémes d
la largeur de la meéche plate, et n’en laisse don
que seulement 2 lignes a découvert. Ce reste de
meéche flamboyante,, qu’on reléve un peu en tou
nant le bouten de la crémaillére, brilera toute Ia
nuit sans se champignoner, et ne consommera
pour plus de 3 deniers d’huile pendant huit heures

Cet éteignoir est plat et de la dimension du porte
méche sur lequel il doit entrer. Il est en fer-blanc,
€t porte un anneau en fer-blanc aussi, de g lignes
e diamétre, qui sert 4 le manier sans crainte de se
briller. Quand' la matin on dte cet éteignoir, son
annean sert encore a le suspendre au bouton de la
crémaillere , et par ce moyen on ne craint pas qu’it
Vienne a s’égarer.

§. VIL Des lanternes.

Nous n'avons Pas & nous occuper des lanternes
dans Pacception générale; il nous suffira de dé-
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crire celles qui sont du ressert du ferblantier. Elles
sont au nombre de six : 1°. les véverhéres , dont nouy
renverrons l’a_descnpuon ala troisieme partie; 2°. les
fallots , si usités daus les villes de province; 3°. les
Janternes carrées ; 4. les lanternes de,Poch.e; 5o, les
janternes sourdes ; 6°. le.s lanternes d’écurie.

Reverbéres. (Voyez Partie 1ir.) o

Falot. Une lanterne de ce genre exige d’abord une
hande de fer-blanc de 4 pouces et demi de large, et
de deux pieces, 7 pouces de longueur. On forme,
aux deux extrémités, une ec‘:hanc!‘ure de forme
demi circulaire , en laissant , & ('lrone et & gauche
de I’échancrure, un bord de 1o lignes environ : les
deux bouts étant réunis par ces 10 lignes, la bande
présente un cerceau A A’ (fig.99), qui fait le corps du
falot. L’ouverture circulaire produite par le rejoint
des deux bouts de la bande, est la partie supérieure.
1l recoit la lanterne Betla poignée , que nous allons
décrire en détail.

Vous commencez par prendre une bande de fer-
blanc 4, d’un pouce et demi de haut et d’uve lon-
gueur égale a la circonférence de ouverture circu~
laire, aprés laquelle elle doit étre soudée. Aux deux
extrémités de d, vous enlevez un peu en hauteur,
afin qu’elle soit plus haute aux points ou elle sera
placée dans le voisinage des poignées : mécessaire=
ment la partie de d , correspondante au rejoint, sera
également abaissée. Vous soudez l'anneau d aprés
Touverture circulaire; ensuite vous taillez des lan-
guettes de 4 4 6 lignes de largeur et de 2 pouces de
Tongueur. Il faut vingt-huit languettes delasorte e,
et guatre au moins une fois plus larges, parce
qu’on met sept languettes étroites entre deux plus
fortes. Toutes sont embouties de maniére a présen-
ter 2 extérieur une convexité telle, qu’étant pla-
cées elles offrent la figure d’un bourrelet a jour 3
on les soude circulairement aprés 'anneau d, selon
Pordre indiqué , en ne laissant qu'un intervalle de
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2 lignes au plus entre elles. Un second annean g,
d’une hauteur d’environ 1 pouce et demi, regoj
Pextrémité supérieure des languettes, qui se trou.
vent ainsi entre deux anneaux 4 et g, ce qui constitu;
la lanterne B. Passons maintenant 4 la poignée C
Touvrier taille une rondelle d’une circonférence d,
14 pouces; il la rabat tout autour a une hauteur
d’un pouce et demi, et cannelle ce repli de maniér,
4 lui faire représenter, tout autour et dans toute
hauteur, une suite de plis gaufrés, dont chaqu
intervalle est soudé sur le bord supérieur de 'an«
neau. Cela terminé, on coupe une bandelette d’en.
viron 8 pouces de long et de 1 pouce de large; on
Pourle, faisant quelquefois un ourlet plat & un bory
et un ourlet rond a 'autre; on lui donne la forme
d’une arcade carrée, puis on la soude trés solide~
ment sur toute la surface de la rondelle, sur la-
uelle elle s’appuie, et qu’elle traverse : quelques
?erblantiers la rivent méme. La réunion de I’arcade
et des plis constitue la poignée C. :

Le ferblantier prépare deux lames de longueu
égale a la largeur de A, et d’une largeur d’un peu
moins de 2 pouces; il partage cette lame en la re-
pliant longitudinalement, de maniére a lui fair
produire une saillie, car ensuite les denx cotés for=
ment un angle. Sur 'un de ces cotés, il perce quatre
carreaux , prés a pres, formés chacun de quatre
trous disposés réguliérement; ils les perce a I'em-
porte-piéce, et les plane comme pour les passoires 4,
Ces deux lames, ainsi préparées, sont soudées,
sur la largeur de A A, i une distance d’environ 6 li~
gnes de la lanterne B: le c6té non percé en est le
plus voisin.

Au cdté A’, a 2 pouces d'intervalle, on fait,
1° une ouverture circulaire m d’un peu plus de
8 pouces de circonférence, et I'on soude a cette
ouverture un anneau de 8 a 10 lignes de hauteur;
cet anneau, bordé a plat, recoit un verre circulaire;
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2°, an taille un carré d’un pouce en tous sens, pydl
on le place du coté opposé a celui de m ; on en sou¢lwn WusEuM
Jes deux bouts sur a, laissant 3 lignes entre eux
de telle sorte quils présentent une sorte de boucle
allongée; c'est le support de la fermeture p de la
Jorte o. Lffectivement, a un demi-pouce de », I’ou-
yrier prnliqu.e une ouverture ayant la forme paral-
lélogrammatique , et laissant sur les bords de @ un
intervalle de 8 lignes. Cette ouverture recoit la
| porte o, de dimension semblable, mais portant
une fenétre vitrée comme m; o est maintenu par
une charniére. La. fermeture p se forme d’une
Jlame de fer-blanc dont extrémité, terminée en spi-
rale, s‘appuie sur le support, qu’elle presse; une
antre lame cannelée est soudée sur la premiére , im-
médiatement an point ot la premiére lame se courbe;
la seconde, un peu bombée, se soude en méme
temps que l'autre sur la porte: elle sert d’orne-
ment. A la distance d’un pouce et demi de la char-
niere, et de 2 pouces de Vouverture, le ferblantier
place enr rune Jame semblable a I’autre, mais non
percillée, et présentant un dos moins convexe: ces
james sont les pieds du falot , car c’est surelles qu’on
i’appuie. Nous ne représenterons pas la partie vitrée
du falot : comme nous ’avons va, A A” déerit un cer-
| ceau; or, adroite et & gauche de ce cerceau, dans
Pouverture circulaire qu’il décrit, on applique, avee
le mastic de vitrier, une vitre de la grandeur juste
de louverture. Aua bas, entre les deux pieds et a I'in-
térieur, est une bobéche # pour recevoir la portion
de chandelle destinée a éclairer le falot. Enfin, pour
préserver de tout choc les vitres des parois, on
croise sur chacune deux forts fils de fer, qui ne les
touchent point; les bouts de-ces fils sont soudés sur
les bords de AA’. Le ferblantier peut y faire divers
ornemens. #
Lanternes carrées. Ces ustensiles sont fort simples:
antour d’un carré de fer-blanc épais (d’environ

10
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4 pouces ), on soude une bande de 8 lignes de haut
. ( fig- 101) a. Anx quatre angles, on place solidemeng
J quatre montans de gros fil de fer revétus de fer=
oot blanc , de maniére a présenter un fort ourlet; ces
it wontans d’ d’ d d ont environ 6 pouces et demi de
hauteur ; deax d’entre eux d d sont doubles; les au-.
tres sont simples, parce que la porte, moniée su
deux fils semblables, fournira les seconds montans
nécessaires pour les doubler. L’extrémité s::périeu
de d' & d d est soudée aprés une bande e, semblable
a la bande a, et qui porte le cone de fer-blanc des
tiné a donner de l'air a la lanterne ; le cone C est
formé d'une seule piéce ; ses cotes sont saillantes et
garnies d’une double rangée de trous : trois ou quas
tre trous , de figure diverse et plus grands, sont
percés sur les quatre faces dx.x c&‘;ne; 1!_est ouvert
par le haut et porte une poignée éla.anue : cette
poignée a trois parlies : 1°. une arcade ourlée,
rivée librement avec un neeud de fil de fer; 2o, un
chapeau, formé d’un carré de fel:-blanc dont on
amargué les cotes en le repliant diagonalement,
dont les angles sont légércment arrondis; 3o. une
boucle ourlée /, tenue librement aprés le chapeau
et I’arcade par un neeud de fil de fer. Les vitres sont
v s R 3
placées entre &' d’ dd. La porte i tient & charniére
et ferme par un loquet; elle est garnie d’une vitre
Une bobéche , ou simplement nne douille , est sou
dée au centre du carré.
Lanternes rondes. La plus usuelle dcs lanternes est
un cylindre de fer-blanc d’environ 4 pouces de dia-
métre, dont le devant est pourvu d'une porte s'ou=
vrant 4 charniére , fermée d’un loquet et garn
d’une vitre de verre ou de corne. La partie supé
rieure est surmontée d’un cone en fer-blanc a jour,
terminé par un crochet. Le cylindre est fermé a s
partie inférieure par un fond plat, au centre du
que! est la douille. Souvent, pour crner les lanter-
nes, on enfonce en dessous (sclon un dessin con=

Uk
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venu) un poincon, de manitre a ce qu’il ne pejcpmes
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as et donne seulement une marque arrondie «
saillante. (1)

Fiambeau - lanterne. Ce petit meuble, fabriqué a
Londres, est formé d’une tige de cuivre ou de fer-
blanc, portant sur un pied ordinaire, & Pextérieunr,
et renfermant une bougie soulevée par 'action d’un
ressort 4 boudin; mais il porte a sa base une petite
lanterne a coulisse cachée dans le socle, qui, pour
cette raison , doit avoir assez de hauteur. Lorsqu’on
veut traverser une cour, ou visiter quelque lien
contenant des matiéres inflammables, on"¢léve jus-

w4 la hauteur de la bougie allumée cette petite
Iamerne,,qui Pentoure et empéche que le vent ne
I’éteigne.

Lanternes sourdes. Elles ont généralement leur fond
séparé du cylindre gui les forme, et portent aussi
un cylindre ouvert d’un cdté et en haut : on entre
ce second cylindre dans Iautre, ou il peut tourner
i frottement rude. Si les deux ouvertures sont en
face I'une de Pautre, la lumiére éclaire le dehors;
mais lorsqu’elles ne se rencontrent pas, la lanterne
semble étre éteinte. La lanterne suivante est plus
compliquée et plus ingénicuse: pour se former une
idée de cette lanterne, qu’on se figure une boile
de fer-blanc ovale, comme lindique la fig. 104.
Cette boite est dans une position verticale; son fond ,
Jégérement convexe, porte deux poignées en fil de
fer b b, assujetties an moyen d’une lame de fer-
blanc soudée sur le fond. Au-dessus et amoitié de b &,

(1) M. Lariviére, auquel fious devons I'excellente ma-
chine a percer rapidement le fer-blanc, a imaginé de
substituer au verre, dans les lanternes, des lames de fer
poli percées de petits trous, régulierement disposés et
placés trés prés les uns des antres. Ce qui est prefévable
aux gazes métalliques.
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on voil en ¢ un crochet de fer-blanc, long de 2 pou.
ces et quelques lignes, large de 5 a 6 lignes par lo
haut, et de 3 seulement par le bas. ¢

Nous avons vu la lanterne sourde par derriéres
maintenant la fig. 105 va nous la montrer par de-
vant, etcomplétement fermée. A la partie supéricun
de la boite est, en @, le tiroira jour: rentré dans la
lanterne, elle n’est plus qu’une boite. Au centre de
son extrémilé supéricure et demi-cintrée, on voi
en e une petite boucle de fil de fer cuity le devant
de d.est a jour, et travaillé a l’emporte-piéce: ses
dessins représentent des ceurs , des croissans, d
trous cireulaires ou des feuillages, des étoiles, ete.,
le tout assez petit. Les edtés £ f n’ont, que deux
trous ronds un peu plus grands que ceox du de
vant. Le derri¢re (fig- 104 ) est tout uni; d peut se,
maintenir 4 moitié ou aux trois quarts tiré, de ma
nidre a ne laisser hors de la boite que les trous su-
périeurs pour donner un peu d’air. Le couvercle
intérieur et vitré g de la beite se voit encore fig.165
je le nomme ainsi parce qu’il peut étre subitement
recouvert par un dessas de fer-blanc, que I’on voit
enj (fig. 104); ce dessus, ou couvercle extérieur!
n’est entouré que d’un repli, afin de tenir a recou:
vrement sur la vitre, auquel il tient, par une char-
niere &, i Pextrémité inférieure; il porte au centreé,
en relief, une figure quelcorque, ordinairement une.
€toile, une rosace, etc. Quand on veut intercepter
tout & coup la lumiére, on reléve j, qui couvre exac
tement la vitre : en tout autre cas, on le laisse re
tomber au-dessous de la boite, comme le montre en j
la. 5. 105. La bande ourlée entoure et soutient la
Vitre, et entre & frottement sur le bord de la boite
dont Pourlet, placé a 2 lignes, laisse une gorge po
recevoir le couvercle.

A Pextrémité inférienre de la boite est percé un
trou rond r, propre a faire passer un étai » de fe
blane (fig. 106), de la circonférence de 2 pouces ¢
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quelques lignes. Autour de r est soudé un annea v,
de 1 pouce et quelques lignes de haut s ; I'ouverty &

de s est fermée par une petite porte ronde a char-
niere. L’étuin, long d’environ 4 pouces, contient
an ressort a bhoudin en fil de fer de moyenne
grosseur; la partie excédante de ce ressort sort
de étui, quil dépasse de quelques lignes lors-
qu'il n’est pas pressé par la bougie que z est des-
tiné a supporter; p montre le couvercle de I'éini,
et, pour ainsi dire, la‘bohéche de la bqugie, puis-
que clest dans son orifice que celle-ci est intro-
duite. L’étui 2 sort plus ou moins du trou r, selon
quela bougie est plus ou moins longue; en Pahsence
de la bougie, il entre complétement dans la boite
et senfonce dans le tiroir d; il est maintenu par
P’anneau s, dont on ferme alors la porte. De chaque
coté du trour, a 6 lignes environ de distance, est

ercé un trou rond. Ces ouvertures, celles du som-
met et de ses cdtes f f; ont pour but de protéger la
combustion de la bougie , en fpurnissant I'air néces-
saire. On fait maintenant le verre des lanternes
sourdes bombé. (1)

Lanternes d’écurie. Ces lanternes sont de méme
forme que les lanternes cylindriques; mais, an lieu
de recevoir le jour par une porte garnie d’une vitre
de verre ou de corne, elles ont une porte de fer-
blanc percillée, comme toute la surface de Vinstra-

(r) Iy a de petites lanternes rondes qui tiennent le
miliea entre les lanternes sourdes et les auntres lanternes.
Le fond, formé par une piéce de fer-blane, est concave,
et présente deux cotés, i I'un desquels tient a charniéres
une porte en fer-blanc, ayant une large ouverture ovale,
que remplit un verre trés bombé. Le haut de la lanterne
est arrondi ou conique : dans tous les cas, il est percillé
pour donner de I'air. La poigwée est au dos de la lanterne,
quin’a guére que 4 pouces de haut.
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ment, d'une infinité de petits trous, pour éviter le
incendies. La bavure demeure souvent comme dan
les rapes.

§. VIIL. D¢ divers objets.

Tuyauz pour Jegurer les cierges. Tous les flambeaux.
des grands autels sont formés d’un long tuyau de
fer-blanc, 4 'extrémité supérieure duquel on ‘intro~

uit un morceau de cierge. Ces tuyaux, renflés
la base et resserrés par le haut, sont légerement
ouverts 4 la jointure par le bas, afin que le support.
de bois sur lequel ils doivent porter y puisse faciles
ment entrer. Ll serait bon de les enduire d’un ver
nis blane dont la teinte se confondit avee celle de
la cire; il fant aussi limer le bord de Pextrémité su-
Périeare, afin qu’elle forme le moins de saillie pos«
sible antour de la base du cierge. !
Entonrnoirs. Il y a des entonnoirs de toute grandeur,
bordés ou non” bordés, pourvus ou non pourva.
d’une anse. Ils se font, dans tous les cas, dela méme
maniére, et différent seulement par les accessoiresy
ils se composent, 1°. d’un goulot, espéce de petit
tuyau haut de 2 pouces i 2 pouces un quart, et d’un’
pouce et demi environ de circonférence; 2°. d’une
partie évasée , nommée proprement ’entonnoir, qui.
a ordinairement 3 ou 4 pouces de hauteur, et , pa
Son extrémit¢ supérieure, une circonférence de 13
pouces. I’entonnoir va en se rétrécissant jusqu’a sa
ase , puisque celle-ci n’a plus que la circonférence
nécessaire pour s’ajuster exactement avec le goulot,
Quelquefo:s celui-ci est un peu élargi a endroit ot
il S’introduit dans Pentonnoir , mais ce cas cst assez
rare. (Voy. fig. 10, a.) |
Quand Pentonnoir n’est pas bordé, on se contente
de rabattre tout autour du bord un replide 2 lignes;
mais ce repli, désagréable au toucher, se fendille
avec I'usage. (Voy. fig.11.) ;
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L’entonnoir doit-il , au contraire, étre bordé , 4

Pemboutit tout autour , de manitre a lui faire pn.uh

senter un bord renflé de 2 a 3 lignes. Au-dessous de
cette saillie, on Pral.ique.assez rarement un ourlet;
elle regoit ensuile intérieurement une bandelette
de g lignes, convenablement bordée, et qui fait le
bord de ’entonnoir. Quand le bord de la saillie n’a
point été ourlé, on laplatit sur la bandclette, et
méme on le lime un peu afin qu’il semble faire corps
avec elle.

I’anse des entonnoirs ressemble aux anses de tas-
ses, mesures, etc.; il s’adapte sur le bord de la
saillie, et un peu au-dessus da point ol 'entonnoir
joint le goulot. Il importe de ne pas le faire trop
‘descendre, parce que le goulot ne s’introduit qu’a
demi dans les bouteilles, et que I’entonnoir peut
dtre renyersé au moindre mouvement.

Entonnoir agouttiére. Ilestemployé, dansleroyaume
de Valence, pour transvaser Ihuile d’on vase a au-
we. La fig. 107 représente cet instrument. L’on pose
le goulot de I’entonnoir dans Pouverture du vase
ou l'on veut transvaser la liqueur, de maniérea ce
que la gouttiére repose sur Pautre vase, dans une
position 4 peu prés horizontale , et que sa courbure
entre dans ce méme vase. L’on puise la liqueur dans
le vase que I'on veut vider, en se servant d’une
cuillére 2 manche que 'on fait passer au-dessus de la
gouttiére, avant de la verser dans I'entonnoir. Les
gouttes qui tombent dans le transport sont recueil-
lies spar la gouttiére, et rien ne se perd. L’entonnoir
et la cuillére se font en fer-blanc.

Puisque nous nous occupons des ustensiles pro-
pres a transvaser les liquides , nous allons indiquer
au lectenr plusieurs siphons fort utiles.

Nouvelle trompe ou siphon , par M. Julia Fontenelle.
Tous les négocians qui font en gros le commeyce de
vins , vinaigres , esprits , emploient, pour transva-
ser les liquides d’'une barique dans une autre, un
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gros siphon connu sous le nom de pompe. Cet in.
strument est trés difficile 2 amorcer , attendn qué
tant obligé de faire le vide par la succion, la lon.
gueur et le diamétre de ces siphons présentent une
trop grande capacité pour que tous les ouvriers
solent propres a en soutirer tout lair, et par suite
les amorcer. Nous devons ajouter qu’il arrive sou-
vent aux ouvriers qui les amorcent, pour souti

les vins et les esprits, des accidens plus ou moin
graves. Quelques uns méme, voulant faire le vi
pour transvaser de I’alcool, tombent aussitét dan,
un état d’npoplexie que ou a vu quelquefois leap
étre fatal. Clest pour obvier a ce grave incony
nient que le savant M. Julia Fontenelle a présents
au commerce un siphon qui s’amorce de lui-mém
C’est une modification d’un de ceux de M. Bunten,
que M. Payen a fait connaitre dans le Journal
Chimie médicale, et dont nous allons parler.

La trompe en question se compose de deux tube
en cuivre ( fig. 108 ), ¢ et d, réunis a leur partie
supérieure , et décrivant un quart de cercle. Leg
tube d doit étre un peu plus long et étre soudé
une boule ¢, dont la capacité doit étre un peu plug
grande que celle du tube c. A la partie ou les de
tubes sont en cercle se trouve un bouchon ou r
binet en cuivref: on peut faire toutes ces parties
en fer-blanc.

Lorsqu’on veut transvaser une barique de liquide
dans une autre, on ferme le robinet f. et on remplit
Ia partie d du siphon en le tournant les extrémités
en Pair, et y versant la quantité nécessaire de la
méme liqueur. On bouche alors 'extrémité 4 avee
un houchon de liége, et I’on place le bout de la
frompe ou siphon e dans la barrique pleine. Ce
terminé, on ouvre le robinet Jfaprés que Pon a tiré.
le liquide.

Siphon de M. Bunten. Le ferblanticr peut avanta
geusement cxécuter, en fer-blanc, ces siphons, que.
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leur auteur a présentés en verre a la Société d’E e ”

conragement; ils ont été, en 1824, 'objet de justes
ges.

éln.s‘;'/:lmn: a :_oulircr. Le pronPie‘r (fig. xgg) sert 4 sou-
tirer un liquide sans recourira Ja succion. La longue
branche & ¢ est interrompue par une boule m, d’une
capacité suffisante. On verse d’abord de la liqueur
dans cette branche , et on en remplit a peu prés la
boule, les ouvertures étant tournées en haut; puis,
bouchant avec le doigt Porifice f]elalonguel)mnche,

our s‘opposer & la chute du liquide, on introduit
'orificeade Pautre branche dansla liqueurasoutirer,
et on déhouche.c. A‘l'ins!am I’écoulement a lieu par
Je poids du hqu’u:!e intérieur, et la boule m se vide;
mais, comme l'air ne peuat entrer dans le tube, le
ressort intérieur s’affaiblit, et la pression sur la li-

queur en @ la force de monter en 4, puis descendre,

enm , et ’écoulement se continue en ¢, quoique la
boule m soit presque pleine de tout Vair qui existait
dans la partie a b m: rien w’est plus simple que cet
instrument.

Sip/wn pour empécher que la liqucur ne soit troublée
parle dépdt. En haut de ce siphon, représenté par la
Jfig. 110, est une boule m, surmontée d’un tube de
succion, muni d’un robinet r. On plonge, a I’ordi-
naire, Vorifice a de'la courte branche dans la partie
claire du liquide a soutirer ; puis, ouvrant le robi-
net r, on suce pour que le liquide monte en 4 et
redescende par orifice ¢ ; on ferme alors le robinet,
et écoulement se continue; on plonge de plus en
plus profondément lorifice «, 2 mesure que le vase
sapérieur se vide, et , lorsqu’enfin on atteint le dé-
pot, on reconnait tout de suite le trouble dans la
branche @, et on arréte Popération en ouvrant le
robinet r pour rendre la communication avec I'at-
mospheére. Le liquide du siphon se divise alors en
deux colonnes, et chacune descend dans le vase qui
répond. Si 'on et retiré le siphon , ainsi qu'on ke
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fait communément , par défaut de ce robinet r, |
pression extérieure pousserait, a I'instant, tont J
liquide dans la longue branche, et un peu de dépy
irait se méler a la partie éclaircie. ]
La boule m est destinée a faire fonction de cella
du précédent siphon (fig. 109), el aussi a évite
que la succion laisse monter le liquide jusqu’a la
bouche, lorsqu’on suce en n. ;
Siphon propre & tirer @ clair des ligueurs corrosives,)
Ce troisiéme siphon (/fig. 111) porte une boule la
térale m sur sa longue branche. En tenant le siphon
renversé, on introduit d’abord quelques geuttes de
liquide dans cette boule ; puis 'exposant a la flamm
d'une bougie ou de quelques charbons, on réduit ¢
liquide en vapeurs; on fait ensuite entrer Porifice
de la branche courte dans le liquide a soutirer, e

tenant bouchée I'autre extrémité ¢ avec le doigt.
.

condensation , due au refroidissement, détermine
Pascension du liquide jusque dans la boule m et son
écoulement.

Siphon de M. Himpel. La fig. 112 nous montre que
cet instrument est composé d’un tube abecd, dun
diamétre partout égal et d’une tige mobile  f, qui
se termine en entonnoir. Pour mettre en jeu ce si-
phon, oun plonge sa branche courte , munie du tube!
droit mobile, dans le liquide a décanter ; on emplit
le siphon en versant dans Pentonnoir f de ce méme
liquide clair, si Pon en peut disposer d’une quantité,
suffisante, ou, a défaut, on se sert d’un autre liquid
dont le mélange avec la liqueur qu’on soutire n’ait pas.
d’inconvénient. Aussitdt que le liquide sort a plein
tayan par le bout e, ou enléve le tuyau mobile, e
Pécoulement continue. Si I'on voulait amorcer ce
siphon avant de le plonger dans le liquide, on pour-
rait adapter un robinet au bout e, etil suffirait d’em
'}3hrle siphon , an moyen de I'entonnoir, avee de
l“’a“a par exemple, et de fermer le robinet dés que
Pean en sortiraita plein tuyau ; on retirerait alors le
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tuyau mobiie , et le siphon se tiendrait amoreé tou! worenr
Je temps que I'on vondrait, sans qu’on fiat obligd ™ s
de fermer l'orifice de la branche courte. Pour rendre
ce siphon plus COIl:land.(". dans les grandes manipu-
Jations , il faut maintenir la tige mobile contre la
branche du siphon par de petits tenons g ki, en
sorte qu’il suffira d'e‘leycr ce tuyau de 2 pouces pour
établir la communication avee le liguide. Les deux
anses rr rendent cette manceuvre trés facile. Les
lettres a” m' montrent I’emmanchement séparé.
Arrosoir d’appartement. Cest un petit meuble trés
simple, qui a exactement la forme d'un filtre, dé-
pourvu de trous et d’un chapeau cirenlaire; mais,
comme il est beaucoup plus pointu a son extrémité
inféricure, et ne doit laisser couler qu’un mince
filet d’cau, on adapte a la base de 'arrosoir une pe-
tite canule haute d’un pouce. Au point ou il rejoint
cette canule ou tuyau, Parrosoir n’a qu’un pouce et
demi de circonférence, tandis que son bord a com-
munément de 10 pouces a 1 pied. Ce bord est ourlé
et porte & son rejoint une anse qui descend a prés
de 3 pouces sur ’arrosoir, y compris le petit tuyau.
La hauteur de cet instrument est pour Vordinaire
de 7 a 8 pouces. 1l porte quelquefois une poignée.
Arrosoir de jardin. Les nombreuses, et méme les
minutieuses descriptions que nous avons données
jusqu’ici, nous dispensent d’entrer maintenant dans
de longs détails pour certains objets ; I'arrosoir qui
nous occupe est de ce nombre. En effet, il se con-
fectionne d’abord comme un grand vase a lait, si
ce n'est que son diamétre est plus fort et sa hau-
tear moins considérable. Il porte 4 sa partie resserrée
une trés grosse anse , ou plutdt une poignée. A l'op-
posite de I'anse, et sur la partie renflée, I'arrosoir
recoit un goulot placé obliquement comme celui
d’une cafetiére. Ce goulot est soutenu par un
rounleau de fer-blanc dans lequel passe une tige de
fer. Ce rounleau, dont la situation est horizontale ,
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est soudé par un bout & la naissance de la partie sy
périenre et resserrée de larrosoir; Pautre bo
sattache au point correspondant du goulot. 3
L’orifice Ee Tarrosoir est & demi fermé par ung
moitié de couvercle adhérente. A I'endroit od finj
ce couverele s’éléve une poignée pour porter le vage
quand il est plein. C’est un rouleau de fer-blang
porté par deux oreilles. ' 3
L’arrosoir pent servir ainsi, mais on y ajoute
une autre piéce pour diviser 'ean : c’est un crible
percé de trous grands a peu prés comme ceux d’ay
passoire ordinaire, et portant sur un tuyau haug
ol d’environ deux pouces; la circonférence de ce tuyan
Sl est déterminée par la grosseur du goulot, lequel doig
1 entrer a frottement dans le tayau.
i On fait de jolis petits arrosoirs de fantaisie pour
les jardins de terrasses et de fenétres. Ils sont trés
légers, et recouverts d’uneconleur rouge ou verte
agréablement vernissée. y
- Petite Pe[/e a tabac, Les débitans de tabac, de poivre
i et de café pulvérisé seservent d’un petit instrumen
H allongé, en fer-blanc , pour prendre ces diverses
poudres dans les pots, et les verser dans des cornets
de papier. Ainsi que les épiciers , les pharmacien
| et les herboristes font usage de cette pelle. Elie a la
forme d’un demi-cornet arrondi légerement par ||
ointe, et bordé a Pautre extrémité par une bande-
ette demi-circulaire , qui en fait en quelgue sortele
couvercle. Une bande de fer-blanc de largeur ct de
ongueur convenable, embontie longitudinalement
et bordée a plat des deux cotés,a laquelle on ajuste
ensuite le demi-couvercle, voila tout ce qu’il fau
pour fabriquer cet instrument. Il y en a de toute
{1 grandeur. !
‘ Garde-feu. Cest un petit paravent en fer-blane qu
“‘ Ton étale devant le foyer lorsqu’on quitte apparte:
i 1 ment: on est sir alors que les tisons roulaus, le

It braises ou les étincelles, seront arrétés par ce rems
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part. La construction de ce petit meuble est f g cn
simple : c’est une suite de feuilles de fer-blang hyjavs wsen
dées , tenues l'une a Pautre par leurs cotés repliés

en maniére de charniére : c’est-:‘«-.dlre que le coré
d’une premiérc fe‘ullle , et cel’m d’}lne seconde
tienment apiés un fil de fer [)lace verticalement , et

qui tourne librement sur lui-méme. Ses deux ex-
trémités sont ajustées aux fils de fer placés hori-
zontalement pour f;n‘reAles r]eu?( bordures du garde-

feu. Le fer-blanc doit étre poli comme de Fargent.
Quelguefois on se contente de maintenir les fenilles
ensemble , au moyen des bordures.

On prépare aussi cet 1nstrument avec ])eaucoup
plus d’élégance ; le fer-blanc est travaillé a jour dé-
licatement au moyen d’un emporte-piéce qui lui
fait représenter un joli réscau; les bords restent
épais, mais ils sont colorés et agréablement vernis,
soit en rouge, en vert ou en bleu. On pourrait aussi
faire des garde-feu en toldvernissée.

Baratte de M. Paleourt. Cet instrument , inventé
en 1815 par M. Valcourt, a été adnp(é a Roville, et
dans Dinstitution agronomique de Grignon, a la
satisfaction de messicurs Mathien de Dombasle et
Bella, directeurs. De tels suffrages font tellement
P’éloge de cette baratte , que je crois devoir en re-
commander Pexécution au ferblantier.

Elle se compose principalement , 1. d'un cylindre
en fer-blanc dont les fonds ou extrémités sont en
bois, de I’épaisseur d’un pouce; 20, d’un cuveau ou
baquet , rond ot ovale, cerclé en bois ou en cuivre
on peut le placer .sur un cadre avee pieds ; 30. de
de deux ailes en bois , percées de trous d’un pouce
de diamétre , et qu’on brile légérement avec un fer
rouge pour les rendre intéricurement plus unies
4° d’un arbre en hétre auquel sont clonées les deux
ailes; 5° d’une manivelle en fer, enfoncée dans
Varbre des ailes, et propre a faire tourner la ma-
chine.

I
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Voici les figures de ces diverses parties et de leurs
accessoires : §

Fig. 113. Vue latérale du ¢oté de la manivelle, Ja
baratte étant placée dans son cuveau.

N. 2. Vue de face dans la position convenable:

pour battre le beurre. Le couvercle est soulevé dans

T'une et Pautre figure. 1
N. 3. Vue 4 vol d’oiscau de la baratte dans son
cuveau. i

N. 4. Vue du bout del’arbre. %

N. 5. Vuede face des deux ailes, ou agitateurs.
N. 6. Lamanivelle, retirée de I'arbre.

N. 7. Plaque en fer du gros tourillon de la ma-

nivelle. u ¢ g
N. 8. Plaque en fer du petit tourillon de la ma-
nivelle. f

N. g. L’embase, les deux tourillons et le carré de -
la manivelle, et le tourniquet qui ’empéche de sor-

tir, aux deux tiers de leu¥ grosseur.
Ta longueur du cylindre est communément de

celle d’une feuille de fer-blanc ayant un peu moins -
d’un pied. Les tétesa, fig. 1, ont de dix a quinze
pouces de diamétre. Une baratte de cette dimen-

sion bat de deux a huit livres de beurre, Elle est

toujours accompagnée d’un couvercle en fer-blanc ,
dont les quatre faces sont pyramidales. Les demi-
ronds z z, qui se yoient autour de la téte a, fig. 1,
mongrent les extrémités du fer-blanc coupées dans
cette forme avec un emporte-piéce, tournées a
angles droits et clouées sur les faces des deux tétes,
ainsi que le représente la fig. 2.

D’aprés ces indications et les conseils donnés au

commencement de cet ouvrage, le lecteur devra

comprendre aisément comment il sy prendra pour
confectionner cette machine. Son jeu, que nous al-
lons décrire, lévera toutes les difficultés de Pexécu-
tion , trés simple d’ailleurs.

Le ferblantier, en vendant la baratte, recomman-
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dera a l'acheteur, 1°.de laisser toujours, excepté o
tempsdu service, lecouvercle 4, lamanivelleet lesag"
tateurs sécher hors de Pinstrument; 2°. de placer, au
moment d’agir , le cylindre ou baratte dans le cuveau
f, dans lequel elle entre justement ; on a pratiqué a
cet effet dans le haut du cuveau quatre légéres en-
tailles f, que montre le n° 3; 3°. d’introdaire par la
porte ¢, qui est de toute la longuent de la baratte ,
lesailes p placées ve{‘ncalemept, commedansle no ; ;
4ed’introdaire ensuité la} manivelle % par le trou rond
ry 102, dela téte_a, puis dans le trou carré qui ne

énétre qu’a demi bois dans.la. téte de ¢/ ; 5ocelafait,
il faudra placer dans la position #, n° g, au-dessus
de ’embase de la manivelle, le tourniquet z, que
I’on avait mis auparavant dans la position ¢, On ver-
sera par la porte ¢ la créme, qui ne doit guére dépas-
ser le centre de la baratte. On mettra le couvercle en
place, eton I'assujettira avec les quatre tourniquets i
et m dont les deux /, n° 3, sont fermés, etles deuxm
sont ouverts, tels qu’ils doivent Iétre tous les quatre

nand on veut oter le couvercle. Les deux montans
35 la pnignée du couvercle seront percésd’un troude
deux a trois lignes de diamétre , comme I'indiquent
les lignes ponctuées, afin de laisser échapper I'air
de la baratte que Pagitation et la chaleur de I’eaun
introduite dans le cuveau ont raréfi¢ ; faute de ces
trous, le couvercle sauterait. On peut donner a la
manivelle et aux agitateurs un mouvement de va-et-
vient; mais le mouvement circulaire continu est
plus commode.

Je viens de parler del’eau du cuveau, parce qu’en
hiver on met dans ce baquet de I’eau plus ou moins
chaude, suivant le degré de température, et quau
contraire, pendant I'été , on le remplit d’eau fraiche.
Le fer-blanc, étant un bon conducteur de chaleur,
communiqiie a la créme placée dans la baratte la
température de 'ean du cuveau. Quand la saison
est tempérée , le cuyeau ne recoit plus d’eau, et sert
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seulement alois 4 fixer solidement la baratte. Op
sent a la main si le beurre est battu, et 'on s’
cupe de le sortir.

Pour cela, on sort la baratte du cuveau, on tire
le bouchon /, ne 2, d’environ trois quarts de pouce:
de diametre. Le lait de beurre est regn dans un vase:
quelconque. Si Pouvrier le juge a propos, il pe
faire le trou / plus grand, ct le recouvrir intérieures
rement avec un petit grillage en fil d’argent poup
empécher le beurre de passer. Le lait de beur
écoulé, on replace le bouchon, et on verse d
Peau fraiche sur le beurre par la porte c. Quelques
tours sont donnés 2 la manivelle; le houchon / est
Oté, et Ieau est lachée. On en remet de nouvelle
jusqu’a cing reprises, on agite la manivelle circus
lairement et en va-et-vient, jusqu’a ce que I’eau sorte
claire, Le beurre est alors parfaitement lavé sans
avoir besoin d’étre pétri. Alors on place le tournis
quet u, n°g, dans la position @, reposant sur la
cheville » ; on tourne verticalement comme dans la
fig- 1 les ailes p’, que I'on saisit avec la main gauche
on retire la manivelle % avec 'autre main, et on en-
léve les ailes p hors de la baratte. On Ote alors facis
lement le beurre avec la main , ou bien on renverse
la baratte; et on le fait tomber par la porte c. Tout
Pinstrument est bien lavé avec de I’eau chaude, es
suyé , et placé renversé ; la porte ¢ se renverse en
bas, pour que 'eau qui serait restée puisse s’écoule
d’elle-méme.

& g sont les deux poignées en bois de hétre fixées
aux tétes a et b; j j sont les deux supports fixés a
deux tétes, et en faisant la prolongation .En dessous

e ces deux supports, on cloue une planche & &’
demi-pouce d’épaisscur, qui repose sur le fond
cuveau, et qui empéche le fond de la baratte de por:
ter sur le fer-blanc et de le bossner. " b

,{l sont deux traverses de hétre , d’un pouc
d’épaisseur formant les cotés longs de la porte ¢. O
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cloue a ces traverses lesdeux extrémités du eylindre, .
Pour que la porte ferme bien, la forme pyramidals”
est la meilieure , parce que le couvercle dentre alors
comme dans un coin.

1l faut faire tourner sur Pembase & les deux tou-
rillons r et t de la manivelle z,n° 6. L’intervalle qui
se trouve entre ces deux tourillons doit étre carré,
pour entrer jus\e da'ns le trou carré n,n° 4, et en-
trainer I'arbre des ailes r. On voit, n°g, qui est de
grandmr naturelle , que le tou'rillon r, prés de
I’embase ¢, a pour diametre la diagonale o du carré
s, et que le rourillon ¢, a Pextrémité de la manivelle,
n’a pour diamétre que l_e cdté du carré §; par consé-
quent , il sera plus petit que le tourillon 7: le tron
de la plague en fer, n° 7, fixée avec deux vis ala
1éte a, doit étre rodé bien juste au tourillon r, pour

ue la créeme ne puisse pas sortir entre les deux.Le
trou dela plaque en fer, n° 8, fixée aussi par deux
vis intérieurement et a demi-bois a la téte &, peut
ne pas étre au i juste. \

Fontaine clarifiante portative. Cette fontaine se com-
pose d’'un appareil fort simple, qui peut étre exé-
cuté par le ferblantier le moins adroit : elle se trans-
portera facilement en voyage, ou lorsqu’on ira
passer quelque temps dans des campagnes ou les
eanx sont de mauvaise qualité.

Cet instrument, dont on voit la représentation
figure 114, est construite en fer-blanc pour Pordi-
naire , quoiqu’on la fasse aussi en étain. Nous avoas
figuré sa coupe a la lettre a, afin que ’on puisse
voir les parties intérieures. Elle a la forme d’une
cafetiere cylindrique de 3o décimétres de hauteur
sur 10 dans son intérieur. La partie supérieure se
termine en calotte ou couvercle mobile, dont le
centre est surmonté d’un goulot destiné a recevoir
un bouchon. Elle est divisée en deux parties égales
par deux cloisons, entre lesquelles on place du
charbon pilé. La partie inférieure de la cloison est
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une rondelle en fer-blanc, percée de petits trous forg
rapprochés , et pareille aux filtres dont on fait usage
dans la cafetitre a la du Belloy, el autres gui ser-
vent a la préparation du café par l'infusion de I’eay
houillante. Cette rondclle est soudée contre les pa-
rois intérieures de la fontaine. La rondelle supé-
rieure ¢, d, d, occupe exactement lintérieur, e
elle s’enléve a volonté lorsqu’on veut mettre ou re
tirer le charbon. La couche de charbon doit avoir
5 centimétres d’épaisseur, et étre fortement tassée
afin que ’eau ne puisse pas filtrer trop prompte~
ment. Lorsqu’on a établi cette couche, on la recou:
vre avec la rondelle ¢, d, d, afin de maintenir le
charbon, et pour empécher qu’il ne soit dérangé
Jorsqu’on verse de ’cau dans la fontaine. Pour as=
sujettir cette rondelle, on la fait passer au-dessous,
de deux pointes de fer, qui servent a la fixer au
moyen d’une petite traverse en fer, figurée lettres
ce. On pose la rondelle sur la couche de charbon,
de telle sorte que les deux pointes puissent coin-
cider avec les deux coches dd, pratiquées dans cette.
rondelle. On fait passer les deux extrémités de la’
petite traverse sous les deux pointes, afin de rete
nir et de fixer le charbon et la rondelle supérieure.
L’appareil ainsi disposé, on remplit d’eau la fon-
taine; on la ferme de son couvercle f, aprés avoir,
jeté un linge sur sa grande ouverture. Ce linge
pressé contre les bords du couvercle qui entre dang
la fontaine , empéche I'eau de sortir malgré les se-.
et les mou ns qu’elle peut recevoir. Les
bords extérieurs du couvercle doivent dépasser de
quelques millimétres , afin de produire une plus
forte compression sur le linge. Le goulot, qui se;
trouve a la partie supérieure du couvercle, sert
faire entrer I’eau sans qu’il soit nécessaire d’enleve
ce couverele. Lorsqu'il a passé une certaine quan=:
tité d’eau dans la partie inférieure de la fontaine
on la retire au moyen du robinet placé a la base in<}
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férienre. On pourrait fixer deux anneaux vers !wrear
milien du corps de la fontaine, afin de P'attacher gpuaLw
Passvjetti dans une yoiture. 11 faut, pour que P'eau
filtrée dans la partie inferieure de la fontaine puisse
s'écouler par le robinet, adapter contre les parois
intérieures un petit tube, qui, commencant au

bord supérieur, descende a travers la couche de
charbon dans la division inférieure, et permette a
Pair de 8’y introduire.

ARSIV A

CHAPITRE V.
DES BAIGNOIRES ET DE LEURS AMELIORATIONS.

La construction des baignoires exige peu de dé-

tails , mais toutefois assez de soin. Il va sans dire
ue le fer-blanc qu’on y emploie doit étre fort,

épais, sans aucune tache, parce gu’on ne pourrait
les faire disparaitre dans sa fabrication.

Baignoire ordinaire. Plus la baignoire est grande ,
plus elle s'éloigne de'la forme ovale, et ressemble a
une caisse longue, arrondie a ses deux extrémités:
elle est ouverte, et présente quelquefois , mais ra-
rement , un support pour souténir la téte. Comme
les haignoires en fer-blanc sont ordinairement mon-
tées sur un chassis en bois , ce chassis fournit le sup- .
port nécessaire.

Dans de tres grandes dimensions , I'ouvrier agit
comme s’il voulait faire une casserole. Apres avoir
pris ses mesures, il prépare les parois de la hai-
gnoire , en ajustant ensemble les plus grandes et les
plus fortes fenilles de fer-blanc. A mesure qu'il
approche des extrémités de la baiguoire, il embou-
tit légérement, et rejoint ensuite les deux bouts des
parois. I1 fait le fond en ajustant aussi des fenilles
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de fer-blanc Jusqu’a ce qu’il ait atteint la mesurg
voulue. A quelques pouces de I'extrémité la mMoing
large, PPouvrier pratique une soupape pour I’écou.
lement de Ieau. La bordure de la baignoire doit étre
faite avec de tros gros fil de fer pour en accroitre
,i solidité.

Baignoire a sabot. Aprés avoir eu quelque temps
la vogue, ces baignoires sont presque abandonnées;
mais il est hon de les connaitre. On les nomme &
sabot, parce qu’en effet elles en ont la forme : elles
De sont ouvertes que sur le.tiers de leur lougueur,
tandis que les deux autres tiers sont couverts et en
pente. Leurs avantages sont d’exiger une moindre
quantité d’eau, et d’en conserver plus long-temps
la chaleur; enfin, de présenter un siége qui em-
péche le baigneur d’étre allongé a plat. Mais les va-
Peurs se portent toutes a Ja téte, et la sortie du
bain est fort difficile.

Baignoires d’enfant. Elles ne different des autres
que par leurs dimensions. Ce sont celles que l'on
fabrique le plus aisément. |

Baignoire  demi-bain. C’est un grand vase demi-
sphérique, que 'on cloue par les bords autour du |
chdssis arrondi d’un fauteuil préparé pour cet usage.
L’ouyrier doit commencer d’abord par emboutir
une belle feville de fer-blanc; lorsqu’il I’a bien ar-
rondi, il en rogne les angles, et ajuste convenable-
ment les parois qu’il emboutit de moins en moins,
mais de maniére 4 bien conserver la forme demi-
sphérique. Il termine par percer a distance égale,
sur le bord, les trous qui recevront les clous : il
rabat ensuite sur le chissis le bord légérement re-
Elié en dedans, afin de ne point blesser le baigneur.

a téte des clous, par la méme raisen, doit étre
aussi extrémement aplatie.

Baignoire & réchaud. M. Bizet, chaudionnier i
Pans, faisant une ingénieuse application des caisses
@ vapeur, inventées au dix»sep!iéme siecle par Jean~
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Rodolphe Glauber, a construit une baignoire pait iy
vue d’un fourneau-chaudiére qui chautfe eau gqsuawsem
exhaler aucone émanation dangereuse.

On voit (fig. 115) Pappareil entier, composé ,
10. de la baignoire Aj; 2°. du fourneau-chaudiére B;
3. du coffre E, propre a chauffer le linge et le
déjeuner; 4°. du tuyau EEy pour porter les va-
peurs du charbon dans une _chemi_uée voisine, ou
hors de Pappartement ; on voitaussi, 3°. une pompe
G, dont nous indiquerons bientét I'usage. L’objet
le plus important est le fourpeau-chaudiére B il
est vu en coupe (fig. 116). Le fourncau est placé
en « au milien de la chaudicre ; le charbon s’intro-
duit par le tuyau p, et tombe sur la grille 4. L’air
nécescaire 4 la combustion entre par le cendrier ¢
avec plus ou moins de rapidité, suivant qu’on ouvre
plus ou moins le petit tiroir H (fig. 115).

Le fourneau a (fig. 116) est enveloppé de toutes
parts d’une chemise en cuiyre, qui est partout di-
stante de deux pouces du fourneau. C’est dans cet
espace 0,0, 0, 0, que se rend d’abord ’eau froide,
et qu’elle est échauffée. Cette chemise porte deux
tuyaux , dont un 2 horizontal , et 'autre m incliné
de bas en haut : ces deux tuyaux sont soudés a la
baignoire, comme on le voit en CD (fig. 115).

Ces détails étant bien compris, la circalation de
Peau est facile a concevoir. Lorsqu’on a rempli la
baignoire jusquau-dessus du tuyau C, toute la
chaudiere B se trouve aussi remplie, puisqu’elle
communique avec la baignoire par les deux tuyaux
CD. Quand le fourneau est allumé, ’ean de la chau-
diére s’échauffe; mais chacun sait que 'eau froide
est plus pesante que I'ean chaude : celle-ci entre
dans la baignoire par le tuyau C, pour occuper la
partie la plus élevée, et en méme temps I'ean froide
pénétre dans la chandiére par le tuyan D. Ce mou-
vement de circulation continue, sans interruption,
jusqu’a ce que toute I'eau de la baignoire soit a la
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méme température. Lorsque Ie bain est assez chaud,
on éteint le feu en fermant le tiroir H et la clef I 4,

tuyau. Veut-on allumer le fourneéan, on enléve Ja
bouton J, qui ferme le tuyau K; on introduit dan
ce tuyau un morceau de cerceau courbe, qui sert ;
débarrasser les cendres qui peuvent rester sur |
grille, et a les faire tomber dans le tiroir, avec | d
quel on les enléve. On remet ensuite ce dernier
qu’on laisse a moiti¢ ouvert. On introduit le char.
bon nécessaire avec une petite pelle a tabac , poi.
vre, etc. Avec cet instrument , qui entre libremen
dans le tuyan K, on jette dans le fourneau quel
ques charbons embrasés : on met le bouchon J, o
ouvre la clef I si elle est fermée; puis, pour éta-
blir le conrant d’air, on bréle un peu de papie
dans le tiroir H; le feu s’allume bient6t et bral
avec activité. A l'aide de ce fourneau-chaudiere,’
Peau du bain s’échauffe en quarante-cing minutes
au plus en été, et une heure en hiver.

Le coffre E est construit de la méme maniére qu
le fourneau-chaundiére , c’est-a-dire qu’il a, comme
ce dernier, une chemise qui enveloppe le tuyau FF.
Clest entre cette enveloppe et le coffre que 'on me
de P’eau, qui, étant chauffée par le tuyau, répand
dans Pintérieur une chaleur suffisante pour chauffer
le linge et le déjeuner. On introduit Ieau dans ce
coffre par la douille M ; on n’en met qne cing pon-
ces de hauteur, sans quoi, en s’échauffant, elle se
répandrait au-dehors par sa dilatation. Une jauge O
en cuivre, graduée, et qu’on place dans la petite
douille N, fait connaitre quand P’eau est arrivée a
cette hauteur. On doit verser ces cing pouces d’ean
avant d’allomer le fourneau.

Ce coffre E est traversé par le tuyau de chemi-
née du fourneau, et se trouve soutenu par une
forte console en fer P, en forme de T, fixée sur
la paroi de la baignoire. Un robinet Q, sert a§
évacuer I'eau,, lorsqu’on n’a pas de bain a prendre,
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et celle de la baignoire sort par le robinet W' | . ..

Sur le coté de la baignoire est fixée une pomprTUA e
aspirante G. Elle sert a prendre des douches. R,
bras de fer fixé a la pompe, supporte le levier qui
fait mouvoir le piston; il a son centre de mouvement
en Z; le baigneur saisit la E)oignée S, et Pagite pour
faire mouvoir le piston. T, manche du piston; 5
griffe plate qui embrasse le corps de' la baignoire ,
R qui sert a fixer, par le moyen de lavis V, la pompe
d’une maniére solide; X est un tuyau de cuir plus
ou moins long, qui $'ajuste d’un bout avec la douille
de la pompe, et de Pautre avec les divers ajustages,
A laide des vis de raccordement YY.

Autre baignoire & réchaud. La fig. 117 indique les
améliorations apportées dans la confection de cette
derniére baignoire. A, fourneaun a double enveloppe;
EF G, capacité v?de dans Jaquelle Iean de la bai-
gnoire arrive et circule par les tuyaux MN (N est
soudé preés du fond de la baignoire, M un peu au-
dessous de la ligne d’cau, ou du point auquel I'ean
s’éleve dans la baignoire avant que le baigneur y soit
placé ); HI, foyer : on y place le charbon par I’ou-
verture J : la grille ou plaque de tdle percée L I'ar-
réte, la cendre tombe en K dans un cendrier; J et
K peuvent étre fermés par deux registres glissant
dans des coulisses. J peut aussi étre bouché par une
cafetiere comme celle du fourneau Harel. On y ferait
chauffer le déjeuner. G D, tuyau pour la fumée;
B, boite a faire chauffer le linge; P, couvercle a
charniére.

Le zinc serait avantageux pour la construction
des baignoires.
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CHAPITRE VI

DES INSTRUMENS DE PHYSIQUE AMUSANTE.

Lxs physiciens, ou les personnes qui font mine e
métier de I’étre, s'adressent toujours aux ferblantiers
pour la construction de beaucoup de ces appareils,
qui sont ordinairement en fer-blanc ou en téle , un
et 'autre peints et vernis. Il ne faut pas qu’a Pexem
ple de plusieurs ouvriers de province, nos lecteurs,
soient éponvantés par la forme et le nom scientifique
de ces instrumens. Avec un peu d’habitude et d’at=
tention, ils éprouveront bientdt que rien n’est plus
facile.

Entonnoir magique. On voit, fig. 118, cet entonnoip
qui sert a changer 'ean en vin. C'est un entonnoir
double dont la cavité intérieure 4 n’est pas percée
son extrémité inférieure. Au-dessus de ’anse est un
trou a qui communique seulement a la cavité exté=
rieure ff; cette cavite setermine par un tube comme
i Pordinaire. Pour faire expérience, on introduif
du vin par ce tube, en tenant le pouce sur le trou g,
et on remplit ensuite d’ean la cavité intérieure; en:
suite on léve le pouce et le vin coule. Cet entonnoi
peut servir a faire couler alternativement de I’eag
et du vin. Pour cela, 1° la cavité intérieure com:
manique en ¢ avee le tube prolongé jusqu’a ce poin
(fig- 119)3 2° un trou est percé en d au coté d
tube, et correspond au trou a. Le vin et Peau s
mélent, comme nous venons de le dire, et coulen
selon que ’on place les doigts sur les trous. ]

Fontaine intermittente. Le ferblantier préparera une
cuvette telle que Iindique la fig. 120, EE. Cette
cuvette sera percée quelque part d'un trou, et qui
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Jaisse peu a peu s’écouler ean, qui tombera damc. i
un récipient placé an-dessous. Au centre de la ¢y "
vette est soudé un petit tuyaa vertical IB, portant
en bas une échancrure O. Un hallon CD est pereé

ar un tube AKI, tellement ajusté qu’il entre en K
sans laisser passage a 'air entre le ballon et sa sur-
face extérieure; il s’éléve presque jusqu’en haut da
ballon oitil est ouvert en A. Ce tube est vertical, et sa
I,anie inférieure I, pareillement ouverte, entre, a
frottement juste, dans le tuyau IB, dont le calibre
est égal ausien. A la partie inférieure du ballon sont
de petits tuyaux CC, quiservent a la communication
du dedans au-dehors.

Quelquefois on ménage en haut du ballon un troa
par lequel on verse I'eau ; mais.ensuite un bouchon
rodé a I'émeri ferme hermétiquement cet orifice;
dans ce cas, le tube K I peut étre soudé a demeure
sur le tnyau IB. Voici le jeu de cet appareil :

Si le ballon n’a point de trou, on retire le tube
du tuyau IB, et on le sépare de la cavette, puis on
le renverse ainsi que le ballon qui fait corps avee lui,
et on le remplit a pen prés d’eau, qu’on verse par
Jorifice I alors tourné en haut. L’eau de I'intérienr
du ballon s’écoule par les tuyaux CC, et vient tom-
ber dans la cuvette, puis dans le récipient inferieur.
L’air s'introduit par Péchancrure O, monte dans le
tube vertical A1, et se réunit en haut du hallon.
Mais comme le trou K, par lequel s’écoule I’can de
la cuvette dans le récipient, est tellement petit, qu’il
débite moins d’ean que les tuyaux G C, I'ean s’éléve
peu a pea dans la cuvette, de toute la guantité qui
résulte de cette différence de volume comparée a la
largeur de la cuvette; le niveau de I’ean dans celle-
ci monte bientot au-dessus de 'échancrure O, qui
ne livre plus passage a l'air.

L’écoulement par Jes tuyaux CC continue cepen-
dant, mais diminue de plus en plus, parce que I'air
intérieur prenant pins ge volume, et la source qui
12
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réparait les pertes étant interceptée, son ressort
s’affaiblit; comme les tubes CC sont fort petits, I’é-
coulement cesse enfin, dés que ce ressort, joint an
poids de la colonne d’ean qui reste au-dessus des
tuyaux, est égal & la pression atmosphérique. La
fontaine s’arréte donc; mais I'eau de la cuvette
continue a s’écouler dans le récipient, et son niveau
s’abaisse : bientdt 'échancrure O se découvre ; ’air
entre dans le tube vertical, monte dans le ballon,
ajoute son ressort a celui de I’air intérieur, et la
fontaine recommence 2 couler jusqu’a ce que de.
nouveau ’échancrure O se trouvant fermée, et I'air
intérieur s'étant dilaté, 1’eau cesse encore de sortir
du ballon. Cet effet se continue tant qu’il reste de
Pean dans ce ballon. - |

Fontaine de héron. Cette fontaine, que représente
la fig. 121, se compose d’une cuvette qui surmonte
deux ballons A et B, I'un supérieur, {’autre inférieur,
joints par un support C, dans lequel passent deux.
tubes im, ok : I'un de ces tubes établit la communi-
cation entre lés deux ballons, et se termine en i et m
aux régions supérieures de ces cavités ; Pautre va du
fond inférieur £ de 'une jusqu’a la cuvette D, ot il
s’ouvre en o0, sans avoir d’issue dans le ballon d’en
haut; un troisitme tube nE communique enfin du
bas de celni-ci avec la cuvette: il vient s’ouvrir vers
le fond 7, et se termine en haut par un ajutage E
qu’on met ou dte a volonté. Voyons maintenant le
jeu de cette machine. A

On dévisse 'ajutage E , et on verse de eau dans
le tube En jusqu’a ce qu’elle remplisse le ballon su-
périeur A, 'mohtant aux trois quarts environ de sa
capacité. L’air contenu dans cet espace s’écoule d’a-
bord dans le ballon inférieur B par le tube im, puis
dans la cuvette par le tube ko. Ce dernier ballon B
ne contient pas encore d’eau : cela fait, on visse:
l‘a]lﬂage E; Veau du ballon A n’est pressée que par
Patmosphére, parce que I'air agit sur les orifices 7,
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Fo avec la méme force; I'eau s’éléve donc dans |
tube Ez au méme niveau que dans le ballon A : ¢/fj\"
est en équilibre.

Cela posé , qu’on verse de I'can dans la cuvetie D
cette charge pressera I'air du tube ok. L’eaun des-
cendra dans le ballon inférieur B, dont elle occu-
pera le bas , en refoulant I'air qui s’y trouve, lequel
montera par le tube mi dans le ballon A. Cet air
condensé portera toute la charge d’eau, mesurée par
la colonne o/; et son ressort, transmettant cette
charge # la surface de P’eau supérieure, la chassera
bar le tube z E. Ce liquide jaillira donc par l'ajutage,
retombera daus la cavette, continuera a descendre
dans le ballon inférieur, a en repousser I'air dans le
ballon supérieur; le tube o restant plein d’eau, et
le tube m i plein d’air, effet subsistera tant qu’il ¥
aura de 1'eau dans le ballon supérieur.

Vase @ vapeur. Le ferblantier commence par fa-
briquer un vase A, dont la fig. 122 lui offre le mo-
dele : il y fait ensuite un couvercle adhérent ou qui
ferme hermétiquement. Au centre de ce couvercle,
il pratique une ouverture B qui recoit & vis un tube G
terminé en entonnoir; on place sur cet entonnoir
un léger bouchon de laiton. Pour se servir de cette
machine , on dévisse le tube C, et on remplit le vase
d’alcool ou d’eau, puis on le place sur le feu. La
chaleur augmentantle volume du liquide, il remonte
le tube, fait sauter le bouchon, et se dégage en
vapeur.

Statue dont le sein laisse couler du lait. On voit cet
ingénieux appareil (fig. 122). Il se compose d’un
dome a, de quatre colonnes ou tuyaux 6464B, de
deux flambeaux, d’un autel antique ¢, et d’une sorte
de piédestal dd, le tout en fer-blanc; la petite figure
est ordinairement en bois. Le piédestal est percé
d’'une ouverture en dessus, immédiatement vers
Pautel, ou sur tout autre point; ce tron se ferme
exactement avec un bouchon, et se trouve dans un
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enfoncement afin que la saillie du bouchon ne géne
pas. On renverse la machine, et on remplit le pié-
destal et 'auntel de lait on d’ean laiteuse; on bouche,
on remet le temple en place, puis on allume les bou-
gies que portent les flambeaux. ILa flamme échauffe
Pair qui se trouve sous le déme; cet air, en se dila-
tant, passe dans le tuyau B qui se prolonge en EE.
Le liquide contenu dans les cavités qu’échauffe cet
air dilaté se dilate a son tour, presse Uair, et remonte
le tube F qui va aboutir au sein de la statue.

Mage entretenant le feu sacré. Ainsi que I'indique la
fig- 124, on fait premicérement une caisse en fer-
blane F, percée en dessous d’un trou comme celui
du piédestal de la figure précédente. Au milieu de
cetle caisse s’¢éléve un cylindre A ayant la forme d’un
autel antique. Le plateau qui forme le dessus de A
est légérement concave le long des lignes ponctuées.
Auprés de cet autel est une figure en bois sculpté -
représentant un mage. On renverse la machine, on
Yy introduit de 'esprit-de-vin par le trou du dessous
de la caisse, et J'on a soin de bien boucher. L’ap~
pareil remis dans sa sitnation ordinaire, on allume
un peu de feu sur lautel, soit avec de petites bu-
chettes, soit avec du papier. La chaleur échauffe
Pesprit-de-vin contenu dans Pautel, il se dilate et
passe dans le tuyau E B; il augmente ainsi le volume
du liguide contenu dans la caisse F, qui,  son tour,
remonte le tuyau C D, et s’échappe sur le feu qu’il
alimente : cela produit un effet charmant. Cet ap-
pareil et les précédens se peignent, se vernissent et
se dorent avec soin.

Notice sur les jouets d'enfants. Ces deux derniers
objets nous conduisent naturellement a parler des
jouets, ?ui, dans les grandes villes, deviennent quel-
quefois Punique occupation d’un maitre ferblantier
et de ses nombreux compagnons. Nous ne décrirons
pas la maniére de confectionner les voitures , les
charrettes a tonneaun de porteur d’eau, les moulins
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& vent, les cabarets, les ustensiles de cuisine, |
sifflets, et une infinité d’autres objets en fer-blanc.
ui fournissent des jouets trés agréables et trés so-
lides. Il suffira-de dire que le ferblantier peut a cet
égard répéter la plupart de ses produits sur une trés
petite échelle; mais dcs: jouets dans le genre du
mage et de la statue .lm feront incomparablement
plus d’honneur, et lui vaudront plus de bénéfices.

O e

CHAPITRE VIIL.
pE L’ETAMAGE ET DU TRAVAIL DE LA TOLE.

" A Panis, ce sont les chaudronniers qui étament
les vases de cuivre; mais dans beaucoup de villes de
province ce genre de travail est confié aux ferblan-
tiers; par conséquent ce Manuql ne sera_it point
parfaitement complet §'il omettait d’en faire men-
tion. La salubrité de I’étamage, la manitre habi-
tuelle de I'appliquer, les perfectionnemens que cet
art peut recevoir , ceux qu’il a déja recus en divers
pays, telle sera la matiére de ce chapitre.

Salubrité de I'étamage. Beaucoup de peysonnes re-
doutent 'usage des vases de cuivre, a raison de ’éta-
mage, qui, disent-elles, est composé d’un alliage de
plomb et d’étain, dont les particules, se détachant
chaque jour par I'usage, produisent des effets fa
cheux sur Péconomie animale. Un proces intenté
en 1826 au sieur G**, chaudronnier a Paris , servira
de réponse a ces craintes.

Une vieille fontaine de cuivre avait été raccom-
modée et étamée , comme a Pordinaire , par G**, sur
Ja commande du sieur H**, Six mois aprés, la fa-
mille H** ayant éprouvé une maladie dont les effets
et les sympiomes se rapportaient a la coligue de plomb,
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Tattribua a I’étamage employé par G**, et le cita
devant la Cour royale. Les juges nommérent pour
experts MM. Vauquelin, Barruel et Pelletier. Ces
savans firent gratter de cet étamage, en pesérent
5 grammes, les analysérent, trouvérent pour ce |
poids:

A o T . e 24,726
RlandhsJ L. 150 Lo v 14 . 23,632
Cuivre . . 3 st o 2 e 32 B 00,006
A R S R . une trace,

et décidérent I’étamage dangereux et tout-a-fait sus-
ceptible d’avoir produit la maladiede la famille H**,
Mais M. Thenard, qui, nommé d’abord expert avec
MM. Vauquelin et Barruel, s’était séparé d’eux a
raison d’une opinion différente; mais MM. Gay-
Lussac et d’Arcet , mais le savant Proust , ont établi
que Palliage de I’étain et du plomb ne pouvait avoir
aucun inconvénient. Outre cela, un des experts,
M. Pelletier, rétracta sa déclaration aprés de-nou=
veaux essais, et tous les marchands et fabricans de
chaudronnerie de Paris affirmérent qu’ils n’avaient
jamais employé d’antre étamage, et que jamais per-
sonne nes’en était plaint.-Aussi, bien que G** ait été
condamné, la décision de nos plus savans chimistes,,.
et les attestations d’une longue expérience, ’ab-
solvent suffisamment , ainsi que Pétamage en ques-
tion,

Nous citerons les passages par lesquels M. Pelle-
tier termine sa rétractation du g juillet 1826. 11 di
d’abord qu’il était résolu de continuer de maltiplier
ses expériences, pour résoudre cette question d’in.
térét général , lorsqu’il a trouvé ce travail fait dan:
un Mémoire du sayant Proust, Mémoire imprimé
dans les tomes r.x et rvix des Annales de Chimie s.d’ott
il suit :

1°. « Que les plombiers sont dans 'usage d’étamer
certaines piéces avec I’étain allié de plomb;
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2. « Que I’étamage faitavec %, , § de plombn’esy,
pas sensiblement attaqué par le vinaigre bouillant"
en y séjournant a froid pendant quarante - huit
heures; a plus forte raison ne doit-il pas I'dtre par
les substances alimentaires, et surtout par 'eau;

30, « Qu’en attaquant un alliage de plomb et d’é-
tain par un acide fort, tel que 'acide muriatique,
I'étain se dissout avec le plomb, de telle sorte que
tant qu’il reste un atome g’étain a dissoudre , il peut
se dissondre un atome de plomb ;

fo. « Que bien qu’il soit préférable d’étamer avec
Pétain fin, métal éminemment soluble, il est des
piéces qg’on ne peut étamer qu’en rendant I’étain
plus fusible par P'addition du plomb : telles sont
celles qui offrent des angles rentrans, comme les
moules des patissiers, des chocolatiers. Il n’y a pas
plus d’inconvéniens 4 permettre I’étamage au tiers
ou au quart de plomb, qu’a I’étain fin, pour l'ac-
commoder aux moyens de toutgs les classes. »

Maniére ordinaire d’étamer. 11 existe deux procédés
pour appliquer I’étain sur e cuivre. Le premier
consiste a aviver la piéce avec un racloir , instru-
ment de fer tranchant, arrondi par un bout, et ar-
rété dans un manche de bois assez long. On fait
chauffer la piéce aprés 'avoir avivée : on y jette de
la poix-résine , et ensuite de I'étain fondu, quel’on
etend avec une poignée d’étoupe. Il faut se rappe-
ler que I’étain est rarement pur, et qu’il est ordi-
nairement mélangé de trois parties de plomb, pro-
portion qui du reste varie suivant ouvrier.

Dans la seconde méthode, on frotte d’abord la
piéce de cuivre a étamer avec un morceau de peau,
puis avec du muriate d’ammoniaque, qui décape
sa surface, en dissolvant la légére couche d’oxide
de cuivre dont elle était recouverte. On fait ensuite
chauffer le cuivre, et 'on y met fondre du suif ou
de la résine pour empécher qu’il ne s'oxide de nou-
veau. Ensuite, a laide d'un fer a souder, on fait
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fondre Pétain , qui se combine immédiatement ave
le cuivre. L’ouvrier termine en repassant avec sop
fer chand, pour que I’étamage soit bien uni. i
Il est impossible d’augmenter a volonté Pépais
seur de la couche d’¢étain; car il n’y a alliage qu’ay
contact des deux surfaces, et tout I’étain excédan
se sépare et coule en grenaille aussitot que la piéce
est exposée a une chaleur suffisante, et qui se trouve
étre celle que recoivent les casseroles dans nos cui-:
sines; d’ont il suit que le cuivre est bientdt mis
a nu.
Sur I’étamage au zinc. En 1813, MM. Dony et de
Montagnac présentérent a la Société d’encourage-
ment des vases étamés avec ce métal. Il résulte d’un
rapport trés détaillé, fait a la Faculté de Médecine
de Pazis, que cet étamage est trés dangereux.
Ltamage a l'argent. La couche d’étain qui s’attache
sur le cuivre est toujours si mince, que non seule-
ment elle s’use promptement, mais encore qu’elle
ne peut suffire 4 étamgr assez exactement le cuivre,
pour qu’il n’en reste pas quelques points a décou-
vert. Ce fait, que MM. Vauquelin et Deyeux éta-
blissent d’aprés les expériences de Bayen, et d’ail- |
leurs la nécessité de renouveler souvent I'étamage a
Pétain, firent penser a y substituer I’argent. On pro-
posa donc de doubler lcs vases avec des feuilles d’ar-
gent. Alors, pas le moindre inconvénient, hors le
Prix élevé; mais cet inconvénient-Ja devint un oh-
stacle insurmontable a I’établissement de cet éta=
mage. 5
Ltamage de M. Biberel. De tous les procédés em-
ployés pour étamer le cuivre , voici le plns avanta-
geux. Des expériences attentives et réitérées faites
a l? biociélé d’encouragement par le Comité des arts
chxmlques , le rapport détaillé et trés favorable
adressé a cet égard par le savant M. Darcet, tels
sont les motifs qui nous portent a4 recommander
cette méthode d’étamage 4 nos lecteurs.
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Dans Pintérét de M. Biberel, le rapporteur 1
peut entrer dans tous les détails de la composition":
cependant il assure positivement que Palliage em-

loyé n’est point ms:.l]-ubr(‘; qu’il est cassant, & chand,
an i)()illl de se réduire facilement en poudre ; qu’é-
tant froid, il est demi-malléable ; qu’il se coupe
bien au ciseau, et se casse guand la coupe arrive a
peu prés au 'milieu de Pépaisseur; que la cassure est
grise, 4 grain fin, gt‘semblable a c'rlle de Vacier;
que la pesanteur spéeifique de cet alliage s’est trou-
vée de 72,475, 2 la température de 10 ° centigrades.

Son inventeur fait chauffer le cuivre beaucoup
plus long - temps qu’on ne le pratique lorsqu’on
P’étame avec I'étain pur; mais néanmoins il ne le
porte pas jusqu’a la chaleur rouge. Le lingot &’é
tain allié fond difficilement, et, pour le faire cou-
Jer sur la piéce, il faut I’y appuyer avec force.
Quand la piéce est recouverte, on la laisse refroi-
dir, et on en gratte légérement la*surface avec un
racloir; on remet la piéce au feu, et, en suivant le
procédé ordinaire, on y applique une couche d’¢-
tain fin.

Les plaques étamées de cette facon se plient en
tous sens, sans que l'étamage s’en sépare. En le
faisant passer au laminoir, le cuivre ainsi élamé
prend un si bean poli, que le comité a pensé qu’il
pourrait, en beaucoup de cas, étre substitué au
plaqué d’argent. Les plaques ont supporté Deffort
du balancier sans se gercer, et le métal pénétre dans
les creux de la gravure sans que 'étamage ait quitté
la surface du cuivre, comme il arrive souvent lors-
gu’on frappe des médailles avec du plaqué d’or ou

’argent.

1’étamage de M. Biberel cst sept fois plus solide
que Pétamage par le procédé ordinaire. N'étant
point fusible a la chaleur que recoivent les ustensiles
de cnisine, il peut étre employé a I'épaisseur que
Pon désire; sa plus grande dureté prolonge encore
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la durée de I'étamage ; aussi, quoiqu’il dépense ply,
de matiére, il est en réalité économique, paree
qu’on n’est pas obligé de faire étamer aussi souvent,
et que, dans 'opération de I’étamage, la main-
d’envre est une grande partie des frais. j
Les chandronniers rejetérent d’abord I'étamag
de M. Biberel, parce qu’ils prétendaient que
pitces étamées par ce procédé avaient perdu tou
leur élasticité, et qu’a un second étamage , les vase
se trouveraient déformés et hors d’usage. Mais I’ex.
périence a prouvé le contraire: plusieurs casserole
ayant été ainsi étamées pour la seconde fois, il eg
demeuré constant qu’elles étaient en tout semblableg
a celles qui n’avaient été étamées qu’une seule foi
Ce second étamage se fait sans racler le cuivre , ma
seulement en I’écurant bien : il s’est opéré beaucony
plus facilement que le premier, et les casseroles on
été beaucoup moins chauffées qu’elles ne 'avaien
été d’abord.

Etamage pour la fonte, par M. Lecour. Aprés avoj
bien écuré la surface des piéces a étamer, on les dé
cape a l'aide de I'acide muriatique, lorsqu’il s’ag;
de fontes blanches; quant aux fontes grises, il fay
leur enlever une grande partie du charbon qu’elle
contiennent , en les chauffant &4 un degré de temp
rature convenable, et en les mettant en contact ave
le manganése, la limaille de fer, ou en les asper
geant de nitre: les piéces décapées, on y passe un
couche de muriate de cuivre, que I’on avive ave
une couche d’acétate de cuivre. Les pieces, dans ce
état, et méme avant d’étre cuivrées, s’étament ave
beauconp de facilité dans an bain d’étain, ot on le
place, en les chauffant toujours a la températur
convenable. |

En plongeant la fonte dans du cuivre jaune fondu
elle en sort recouverte d’une couche de ce métal
sur laquelle on peut appliquer de I’étain par les pro
cédés ordinaires de I'étamage.




